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國金軒搞搞新煮意

主主廚精挑細選香甜馥廚精挑細選香甜馥
郁的熱帶鮮果如鳳郁的熱帶鮮果如鳳

梨梨、、香芒香芒、、木瓜木瓜，，以及芳香四溢的陳皮及鹹以及芳香四溢的陳皮及鹹
檸檬檸檬，，巧製巧製66道時令廣東菜餚道時令廣東菜餚。。「「重現經典粵重現經典粵
菜嚐鮮菜嚐鮮」」菜餚菜餚，，包括三葱干邑煮龍蝦包括三葱干邑煮龍蝦、、日本溫日本溫
室南瓜鮮蟹肉焗蟹蓋等室南瓜鮮蟹肉焗蟹蓋等，，他們的菜餚可以根他們的菜餚可以根
據主廚發辦而變動據主廚發辦而變動。。記者採訪拍攝記者採訪拍攝「「海陸二重海陸二重
奏奏」」時時，，菜餚也有點不同菜餚也有點不同，，但一定有驚喜但一定有驚喜。。

尖沙咀美麗華的國金軒主廚
鄧浩宏喜歡玩Omakase（廚師發
辦），因為適合他愛創新性格。
他們目前有多個選擇提供，包括
「主廚鄧浩宏呈獻鮮果喜粵滋
味」、「國金軒常聚共饌菜
譜」、「重現經典─國金軒
粵菜嚐鮮」、「主廚鄧浩宏

師傅呈獻時令菜譜」，24款讓
人再三回味的常聚共饌，而「鮮果喜粵滋味」
當然是為夏日而設。 採、攝︰焯羚
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■■主廚鄧浩宏推介主廚鄧浩宏推介「「片皮片皮
鴨兩食鴨兩食」」，，此為第一食此為第一食。。


