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香港故宮珍品讓人目不暇給
雯 雯

香港故宮文化博物館的開幕，是
近期城中一大盛事，亦是香港引人矚
目的新文化地標。故宮館入口處醒目
的朱紅色城門參考北京故宮的設計，
亦是進場前的拍照熱點。九個展館各
具特色，珍品雲集，各有各精彩，當
中有不少更是首次外借，令人目不暇
給，為眼睛來一場「睛」華遊。
來到故宮館，除了可欣賞到珍貴

文物，還有多媒體互動藝術。例如可
以體驗帝王一天的生活，參觀者可步
進天子的寢區，躺在「龍床」，仰望
天花的投影，潛入乾隆思念亡妻的夢
境，有種時空交錯的感覺。另一展廳
內，大家還有機會即席揮毫，透過互
動揭頁方式，體驗用電子毛筆寫書法
的樂趣。化身古裝人物是個很好玩的
環節。通過互動裝置，利用鏡頭變身
仕女、將軍或皇帝皇后，真是饒富趣

味。
展廳內還設置以現代藝術方式設

計的假山，供遊人在「御花園」內休
憩和「打卡」，為參觀旅程平添樂
趣。展品中一款纏絲玻璃撇口瓶，瓶
身紅、白、藍三色相間，除了是乾隆
的珍品，我也十分喜愛，亦不由得聯
想到傳統理髮店外的三色旋轉燈。此
外場內還可了解「香港收藏史」，並
有6位本地藝術家以不同角度，用現
代方式再演繹故宮文化。
曾有人說過，要貼近一座城市的

溫度與氣息，了解其歷史與文化發
展，參觀博物館是個不錯的途徑。香
港故宮文化博物館不單為市民新添好
去處，相信也會帶動旅遊與文化產業
的發展，可增進海外遊客對中華文化
的了解，以及提升大眾的文化素養，
為社會注入更多正能量。
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論壇
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喉糖與西餅
小 奧

最近有同事問我是否有喉糖，他
想給學生吃。這是一個美麗的誤會。
以前我聲沙，有同學送我一盒圓鐵盒
裝的喉糖，但喉糖早已吃完，那小鐵
盒現在放的是萬字夾。翌日我問同事
有沒有給學生吃喉糖，他說沒有。我
說最好不要給學生吃，見他不明白，
便補充說道：「學生吃壞肚皮，家長
一定投訴你。相反，學生請你吃東
西，你得了腸胃炎，卻不會投訴學
生。」
初為人師之時，有一天，有同學

說頭痛，問我有沒有止痛藥，於是我
向同事借了給他。後來書記告訴我，
千萬不要給學生吃藥。因為那學生很
可能不想上某一課，便詐病，要到醫
療室休息。沙士期間，我感到聲沙，
便去看醫生。醫生說是職業病，冇得
醫，並建議我用咪和不要唱卡拉

OK。
以前我見到一個男同事帶咪箱

上課，心中暗笑他。終於輪到我自
己要向現實低頭，也要用咪了，不
能逞強。但奇怪的事發生了，我竟
然不藥而癒。這或許要歸功於我天
天喝花旗參茶。我把這個秘方告訴
其他同事，但未必人人適合，因有
些人受不了花旗參。從前，我們的
老師不用咪，但聲如洪鐘。是否一
代不如一代呢？是因為當年學生較
安靜嗎？
去年有同事離職，請吃西餅。我

吃了一件，放學後走到巴士站便肚
痛，這一痛非同小可，痛了足足一星
期，據說是腸胃炎。我終於明白病從
口入，以後盡量忍口。但最近又有同
事離職，我又吃了一件同款西餅，還
好沒事。
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■烤出的羊肉串外酥
內嫩，肥瘦相間。

■白餅、辣子、肉串一
套下來才是頂級體驗。




