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大城之美，讓人們深深愛上廣州
致 幸

中國改革開放後，有一句膾炙人
口的名言為「東南西北中，發財到廣
東」。廣州作為廣東的省會，像一塊
磁石吸引來自四面八方的人口，有人
喻之為「進來容易離開難」。進來容
易，是因為它的開放；離開難，是由
於它的文明。
經常到全國各地出差或旅遊的

人，都會感受到各地的不平衡，因而
人們一旦習慣了廣州的人文環境，就
往往捨不得離開。千年商都的廣州，
是廣府文化的發源地，語言、風俗、
文化自有其獨特的色彩。黃埔的南海
神廟彰顯它對外的開放，光孝寺及萬
木草堂彰顯它善於吸收外來文化，而
狀元坊則彰顯了它的深厚學術基礎。
廣州是一座將精神文明建設視作

軟實力的城市，從過去到現在，一直
從中受益。這可從兩個層面理解：第

一是人類文明層面。廣州是海上絲綢
之路的起點，自漢代便是中國的對外
門戶。在清末，廣州是全國唯一的通
商口岸，十三行商人是中國最具國際
視野的一群人。香港開埠後，很多西
關商人來港發展，將粵語及做生意的
技巧帶到香港。廣州文化就從這種開
放交流中積累沉澱下來。第二是社會
資本層面。社會資本表現為人與人之
間的共識、規範、信任、權威以及道
德方面，使彼此合作更高效、更愉
快。
廣州人對不同身份、不同地域的

人都平等看待，他們有一個重要的性
格，是海納百川，有容乃大，他們都
熱愛自己的城市，為之而自豪，但從
來沒有看不起其他地域的優越感。廣
州精神匯聚每一個市民，成為一個命
運共同體。廣州好，人人喜聞樂見。
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論壇
P9

幼童踩蝦事件並非等閒
雯 雯

近日在天水圍街市發生一單
「幼童踩蝦事件」，有人目擊事發
經過並拍片放上網，引起熱議。雖
在片中不見幼童父母蹤影，但相信
男童是隨家長到街市。他看到一魚
檔盛載着活蝦的魚缸，不知何故竟
突然伸手入內，徒手捉了一隻活
蝦，將之扔在地上，再大力用腳狠
踩數下，然後將死蝦擲回魚檔缸
內，再施施然離開。
一個年幼兒童做出如此殘忍的行

為真令人不安，更可怕的是他全程神
情輕鬆、神色自若，難道他覺得所做
的並不是什麼大事？或者覺得死了一
隻活蝦何須大驚小怪？有人留言認為
該行為殘忍，看到心寒，但也有人覺
得那只是「小孩一時貪玩」。我真的
不認同貪玩的說法。
小朋友是一張白紙，不時會「有

樣學樣」，家長多是其仿效對象。數

月前也發生過「小惡霸欺凌嬰兒」事
件，在體育館兒童遊戲室內，一名9
個月大的嬰兒，慘被一個6歲男童從
後狠踩一腳，嬰兒痛楚大哭，雙方家
長理論，但男孩的母親卻採取放任的
態度。子女犯錯，不但不管教，不及
時提醒和指正他們的錯誤，只懂一味
縱容，絕不是愛的表現。
曾在食肆內見到一個相反的個

案，有小女孩不小心打翻了一杯水，
她媽媽即時大發雷霆，令旁人也為之
側目。也許有家長認為透過批評責
罵，才可令子女成材和進步。但太嚴
厲可能會令孩子長期處於恐懼狀態，
形成缺乏自信。時下出現不少「虎爸
虎媽」、「直升機父母」，不管是採
用哪一種管教模式，都希望家長們可
做好自己，以身作則，為孩子做一個
好榜樣，多鼓勵、多溝通，才不會教
出各類「怪獸子女」！
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