
Panasonic全新的蒸氣焗爐NU-SC280W，設有31公
升容量，上下兩層可同時進行烹調，輕輕鬆鬆處理大量食
材。除了保留低溫蒸（80℃）、中溫蒸（原氣蒸）
（100℃）及燉煮模式外，更加入快速蒸模式，以120℃
蒸氣進行蒸煮。高溫蒸氣更容易滲透於食物之中，保留水
分之餘，亦縮短烹調時間。使用蒸氣烹調模式不需要預
熱，亦毋須看顧爐火，放入食材後可隨即進行烹調，過程
變得有效率之餘，既安全又可靠。蒸氣焗爐水箱容量達
1,000毫升，使用燉煮功能時，可提供連續3小時蒸氣輸
出，燉煮時無需中途加水，燉製品可保留食物原來的鮮味
和營養，湯汁也較為清澈，有益健康。
蒸氣焗爐除了蒸，當然還有烘焗模式。NU-SC280W

的烘焗功能以熱風對流式操作，有預熱或無需預熱兩種設
定可供用家選擇。用家可選擇50℃-250℃烘焗肉類、魚
類、蛋糕、薄餅等食物，更附設蒸氣烘焗模式，以140℃
或190- 250℃蒸氣烘焗，於烘焗時加入蒸氣，保持食物濕
潤，使蛋糕更鬆軟、肉類更多汁。蒸氣焗爐亦可選擇以兩

段不同溫度作麵糰發酵，例如以30℃發酵歐式麵包麵糰和
高油類麵糰，或以40℃發酵中式麵糰和薄餅麵糰，方便在
家中輕鬆製作出各種口感鬆軟的包點。使用「健康炸」模
式時，即使加入小量食油，仍可做到酥脆的
效果，相對傳統油炸烹調更健康。
NU-SC280W 內置 77 款預設食

譜，令料理款式更多樣化，更設有7
款清潔功能，輕鬆清潔奶瓶、餐具及
爐腔。隨機附送金屬盤1個、波浪形
金屬盤1個及彩色食譜。

同時烹調

Panasonic 蒸氣焗爐
售價 4,980元
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近日不少人有感出街食飯愈來愈貴，不少
港人又重回在家煮食的習慣。為了方便自己或家
人在家增添煮意，能夠在廚房擁有一個合適的小幫
手都非常重要。因此推介一機有齊多種功能的
Panasonic NU-SC280W蒸氣焗爐、全新Xiaomi
智能氣炸鍋6.5L、以及全新惠而浦內置式蒸焗
爐MegaChef，無論新手定大廚都一試愛
上。

全新Xiaomi 智能氣炸鍋 6.5L將全面升級，容
量比上一代大約一倍，輕鬆烤焗整隻雞。無論是家
庭聚會還是朋友聚會，都可以應付自如。升級後的
圓形風道，同樣具備360度對流加熱，改善空氣流
通和氣流分布，將熱風直接送入炸籃，加熱均勻，
無需翻轉。
Xiaomi智能氣炸鍋6.5L擁有100個一鍵式雲食

譜、支援Mi Home App和支援Google助理，進行

語音控制，用戶只需
利用手機進行智能控制，
最多提前24小時智慧調度。它
還內置高溫脫脂功能，可有效過濾多
餘油脂，脫脂效率相較上一代提升196%；
即使在脆皮燒烤模式下，脂肪和油脂也可減少高
達88.3%，享受更健康、低脂、正宗的風味，適合
追求健康有營的美食達人。備有黑白2色以供選擇。

聚會幫手

Xiaomi智能氣炸鍋6.5L
售價 649元

增添增添煮煮煮意意
入廚廚具入廚廚具

超大容量

MegaChef內置式蒸焗爐
售價13,990元

■內置專業全方位
烤焗系統。

惠而浦全新推出的MegaChef內置式蒸焗爐，
備有58L容量，可輕鬆處理多層煮食，30分鐘
快煮炮製家常小菜，省時省電；極大的爐腔
更可輕鬆烹煮各種大型食材，如原隻火
雞、長腳蟹等，隨心享受原汁原味美
食。產品同時配備特大外置水箱及強
勁蒸氣系統，可極速預熱至100℃
蒸氣，更可連續蒸煮長達 75 分
鐘，過程無需額外加水，尤其適
合烹調中式燉品。另外，上下
火溫度均可獨立調控，配合專
業全方位烤焗系統，將熱力均
勻送至爐內每一個角落，避
免受熱不均影響食物品質，
絕對是專業級配置。

同時配備強勁高温連續
蒸氣，以及獨立調控溫度烘
焗功能，一機煮出效果最精
準的美食。惠而浦亦提供貼
心的免費專業睇位服務，由
技術人員在正式選購前上門進
行檢查，根據每個廚房的實際
需要提供專業建議。而基本安裝
收費為420元。
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■蒸焗爐可輕
鬆烹煮各種大
型食材。
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