
位於尖沙咀國鈀大廈B地舖的
「黑木亭」化身主題居酒屋，邀請
Sanrio可愛角色Cinnamoroll 擔當海
鮮採購員，從豊洲市場入手時令海鮮
成功將滿滿漁獲帶到「黑木亭」，由
即日起至明年2月16日期間打造出
10 多 款 創 意 料 理 ， 每 款 都 有
Cinnamoroll的可愛身影。
主題限定菜式包括主題市場壽喜

燒（198元）和三竹籃配日本珍珠米
飯糰（189元），前者將豆腐化身成
Cinnamoroll 尾巴造型，再配上特色
蟹仔、魚仔及龍蝦作裝飾，後者以特
選珍珠米製成Cinnamoroll飯糰，竹
籃上有章魚小丸子、燒汁阿波尾雞
扒、Cinnamoroll 尾巴造型玉子、特
色蟹仔、魚仔及龍蝦作裝飾，十分可
愛。另有忌廉咖喱汁蝦飯糰配炸洋葱
圈（179元），可作鴛鴦飯
食用或將醬汁攪拌一起
食用。吉列炸蝦忌
廉 汁 炒 飯 （159
元），日式蛋炒
飯配上吉列炸

蝦、印上Cinnamoroll
頭像的玉子及忌廉白
汁，外觀可愛吸睛，提
升食慾。
此外，還有雜錦漁上

刺身四點配日本珍珠米飯
團（259元）、特色壽司卷
便當（158元）、忌廉蟹仔
冷麵（168元）、炸雞炸薯條
拼盤（148元）、蟹膏甲羅多
士（159元）、玉子吉列豬扒三
文治配南蠻醬（168元），加上
馬卡龍牛奶刨冰（158 元）、
Cinnamoroll 甜品盛合（188元）
及爆谷荔枝焦糖布甸（168元）三
款甜品，全部都好吸引。同場還有
Cinnamoroll限定造型精品，粉絲
絕對不能錯過。

「鐵窗風味」嘆咖啡

人氣主題

Hara Café位於尖沙咀廣東道30
號新港中心2樓，以具代表性的古董
電氣化火車「阪神電気鉄道311形」
及「箱根登山鉄道 チキ1形」為設計
靈感，完美地復刻實景車廂、經典車
站及駕駛員控制室，塑造出多個大型
場景，就像穿越車站月台與火車之
間，搶眼度極高，成為打卡勝地。特
別引人注目的是餐廳車廂內會發出真
實的列車「行駛聲」，同時展出各地
的風景紀錄片，模仿火車運行在軌道
上的景象。
車廂內提供多款人氣經典便當，

包括原鉄路精選壽司、原鉄路刺身
丼、和風漢堡扒、蒲燒鰻魚等，其中牛
肉照燒便當，以嫩滑的牛肉片和香甜的

照燒醬汁為主要特色，牛肉片香煎後保持
嫩軟多汁的口感，令人回味無窮，配搭上香氣

四溢的照燒醬汁，形成獨特風味。每一款便當均附上白飯、關東煮、味噌湯及沙
律；亦有山葵牛油果西冷牛肉意粉、和風金槍魚忌廉意粉、海虎蝦蘆筍燴意粉
等。另有特色三文治、甜品等，「原鉄路一號」及「炭燒咖啡」選用優質的咖啡
豆，經過炭火深度烘焙，釋放出濃郁的焦苦和甘醇的風味。

高質餐飲除了食物質素外，環境氣氛也很重要，小
編為大家推介本港最具人氣的主題餐廳。從集結不同
打卡主題元素、聯乘Sanrio可愛角色Cinnamoroll
（玉桂狗）的主題居酒屋黑木亭，到復刻鉄道
車廂實景打卡位的Hara Café，以及監倉
咖啡店On The Hill Coffee Bar，大
家打卡同時享受獨一無二的

餐飲體驗。

玉桂狗創意聯乘

On The Hill Coffee Bar是一間身處於歷
史建築內的咖啡店，位於中環大館E倉，前身

是監獄，現時搖身一變為咖啡店，雖然食品的選擇
不算太多，但獨特的用餐環境，仍能吸引了不少本

地人，或遊客慕名前往。
咖啡店兩旁是一列打通囚室，白色牆身、黑色鐵

閘配銀色枱凳，有種莫名冰冷，咖啡師就在其中一個
倉沖調各款咖啡。試業期間只提供咖啡或茶飲，現時
已有多款麵包輕食供應。
必試意大利香醋煙熏鴨胸法包，這個三文治用了

法式麵包，還以為會很硬，但一咬下去原來是非常鬆
脆，配以非常鮮嫩鴨胸肉，配上少許洋葱，增加了整
個三文治的層次，廚師使用了黑醋作為醬汁，減低了
鴨胸肉的油膩感，可以配上咖啡香濃的鮮奶咖啡（套
餐88元）；還有伯爵茶麻糬貝果（40元），伯爵茶味
非常香濃，貝果的口感又不會太乾，配上內裏的伯爵
茶餡料，咬下去更加煙韌，非常好吃。

復刻鉄道車廂實景打卡位

餐廳打卡

On The Hill Coffee Bar

Hara Café
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P5 飲食
黑木亭

■馬卡龍牛奶
刨冰勁可愛。

■忌廉咖喱汁蝦
飯糰睇見想食。

■主題市場壽喜
燒食材豐富。

■牛肉照燒便
當十分經典。

■各類意粉都好受歡迎。

■店面為古董電氣化火車，打卡一流。

■Hara Café還原了
真實的車廂。

■咖啡店前身為監獄。

■伯爵茶麻糬
貝果必食之選。




