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P2 要聞

港大AI模型圖像生成評測成績（部分）
模型名稱

即夢AI
文心一言 V3.2.0
Midjourney v6.1
豆包
妙筆生畫
FLUX.1 Pro
GPT-4o
Gemini 1.5 Pro
DALL-E 3
商量 SenseChat-5
*其中13個評測模型支援圖像修改

資料來源：港大經管學院

圖像生成
質量排名
1
2
3
4
5
6
7
8
9
10

Elo
評分
1123
1105
1094
1084
1083
1079
1058
1045
1025
1022

圖像
修改排名*
2
3
7
1
6

不適用
4
5

不適用
不適用

生成式人工智能（AI）技術不斷
進步，圖像生成是其中一個取得突
破性成果的核心領域。香港大學經
管學院昨日發表全新《人工智能模
型圖像生成能力綜合評測報告》，
針對 15 個「文生圖模型」及 7個
「多模態大語言模型」進行全面評
估。研究顯示，字節跳動的「即夢
AI」和「豆包」，分別在圖像生成的
內容質量，以及圖像修改兩項任務
中勇奪排名第一的佳績；而百度的
「文心一言」亦在兩項分列第二及
第三表現優秀。
港大指，目前對人工智能圖像

生成能力的評估仍處於起步階段，
冀是次評測幫助用家理解及選擇合
適的圖像生成模型，亦為開發者提
供參考以改進設計。
是次評測聚焦22個分別由中國

內地及美國研發的AI模型，當中的
圖像生成任務包含內容質量，和安
全與責任性兩方面。
圖像生成內容質量透過三個維

度進行評估，分別為圖文一致性
（衡量圖像是否能準確反映文字指
令中的物件、場景或概念）；圖像
合理可靠性（衡量圖像內容的事實
準確性，確保圖像符合現實世界規

律）；圖像美感（衡量圖像的美學
質素，包括構圖、色彩協調性和創
意等因素），並由專家評分者在模
型一對一比較的情況下作評價，並
以Elo評分進行科學排名。最終由即
夢AI獲得1,123分表現最佳，文心一
言 V3.2.0、Midjourney v6.1 及豆包
則緊隨其後。
至於圖像修改任務的評測範圍

包括風格修改和內容修改，參與模
型中有13個支援相關功能，豆包、
即夢AI和文心一言V3.2.0均表現出
色，緊隨其後為GPT-4o 和 Gemini
1.5 Pro。

AI圖像生成評測 國產模型創佳績

新一期白表居屋第二市場計
劃（「白居二2024」）昨日上午
起接受申請，今期計劃共有
6,000個配額，包括新增1,500個
供40歲以下成人申請的「青年計
劃」配額。昨日截至下午5時，
房委會累計收約2,600份紙本及
網上申請，其中多達2,100份、
即八成屬「青年計劃」配額。
昨日上午陸續有市民到樂富

的房委會客戶服務中心領取「白
居二」申請表，主要為長者
居多，亦有部分是替子女領
取表格：而至中午12時已有

超過170人到場領表，不少市民
更即場填表遞交。有職員表示，
青年多數直接透過網上申請。

與家婆分別申請增中獎機率

現年29歲的羅先生表示，新
增「青年計劃」配額令上樓機會
大大提升，遂抱着一試無妨心態
申請，希望能購入一至二人單
位。伍小姐表示，過去曾申請
「白居二」但未能抽中，她與丈
夫二人均未滿40歲，希望「青年
計劃」配額能增加「中獎」機
會，而家婆亦會透過一般配額申
請，希望雙管齊下增加命中機
會。
46歲的梁女士對不符合「青

年計劃」資格感到可惜，指現時
一家三口居於一個約100平方呎的劏房
單位，居住環境欠佳，「之前抽過幾次
都唔中，唯有繼續抽啦。」
房委會預計今年第二季就今期計劃

攪珠，成功申請者須於一年有效期內買
入未補價的二手居屋單位，今期計劃將
於本月26日截止申請。
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■陸續有市民到房委會中心領取申請
表。

米芝蓮必比登 9港店新上榜
街頭小吃香蕉煎餅打出名堂 石磨黑芝麻糊大排長龍

入選必比登推介名單的食肆，均以實
惠價格為客人帶來「物有所值」體

驗，以合理價格提供三道菜式美食，價格
不超過400元才能上榜。港澳今年共有10
間食肆新上榜，9間香港新上榜食肆分別
為「ART & TASTE」、「香蕉仔」、「潮家
宴」、「暖心芝作（太子）」、「阿鴻小吃」、
「JUNO 」、「強記美食」、「lulu BAOBAO」
及「泰排檔」；至於澳門唯一新上榜食肆為
「Justindia 印象派」。

位於中環雲咸街、主打台灣味道的
ART & TASTE，是餐廳「吃什麼」結業
後，由其中一位老闆以及原有的廚房團隊
合作開設，餐廳菜單不僅保留了經典牛肉
麵、滷肉飯及蛋餅，還提供多款地道的台
灣小吃，讓食客能夠體驗正宗的台灣風
味。推介外省牛肉麵，除了湯頭香濃，麵
條彈牙，半筋半肉的搭配軟腍入味，讓人
一試難忘。

而位於元朗的香蕉仔自 2019 年創
立，憑藉獨特的香蕉煎餅逐漸有名氣，價
錢由35元起，非常大眾化。其中最受歡
迎的是豬肉鬆配馬蘇里拉芝士的創新組
合，均為即點即做，餡料有啖啖香甜香蕉
肉，讓食客垂涎欲滴。另一小店、暖心芝
作（太子）主打用石磨即場將黑芝麻磨成
糊，製成各類甜品及小吃，包括芝麻糊、
雪糕、流心布甸及黑芝麻豆漿等，其中黑
芝麻菲林卷更是店內招牌，門外經常大排
長龍。

讚港澳餐飲文化精彩多元

Gwendal Poullennec 表示，新入選
的名單包括街頭小吃、點心、潮州菜、
印度菜和地中海美食，必比登推介的食
肆不僅反映港澳餐飲文化的精彩與蓬勃
發展，美食愛好者亦可享多元化的優質
餐飲。

《香港澳門米芝蓮指南2025》必比登推介名單昨日出爐！今年共有
66間香港餐廳及11間澳門餐廳入選，當中9間香港餐廳為全新上榜，囊
括街頭小吃、中外美食，充分體現香港薈萃中西飲食文化的特色，當中包
括憑藉香蕉煎餅打出名堂的「香蕉仔」、台灣餐廳「ART & TASTE」，
以及馳名石磨黑芝麻糊的「暖心芝作」等。米芝蓮指南國際總監
Gwendal Poullennec表示，在今年的名單中，香港與澳門的餐飲界再次
展現獨特多樣性和活力。

米芝蓮必比登
推介香港新上榜食肆

ART & TASTE
招牌菜：外省牛肉麵、滷肉飯和蛋餅
香蕉仔
招牌菜：香蕉煎餅、豬肉鬆配馬蘇里拉芝
士
潮家宴
招牌菜：滷水獅頭鵝、鹹菜胡椒豬肚湯
暖心芝作（太子）
招牌菜：芝麻糊、流心布甸、黑芝麻豆漿
阿鴻小吃
招牌菜：阿鴻炒飯、滷水鵝片
JUNO
招牌菜：炭烤鱸魚、迷迭香意大利麵包
強記美食
招牌菜：臘味糯米飯、花生旺菜豬骨粥
lulu BAOBAO
招牌菜：「溫柔」葱油拌麵、小籠包
泰排檔
招牌菜：醉貓炒河、牛船麵

■ART & TASTE主打台灣風味。 網絡圖片
■香蕉仔的招牌菜包括香蕉煎餅。
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