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聖安娜餅屋新開的分
店位於協成行太子中心，除出售麵

包及西餅外，更設有「兩餸飯」櫃位。據
了解，該店提供的菜式，包括有吉列炸雞
蛋豬排、泡菜煎餅、泡菜炒飯、甜辣豬
肉、醬炸雞塊、豬肉煎餃及南瓜煎餅等，
新開張的 50元優惠價格，包括兩款菜
式，可配搭飯或麵，另有每日例湯，惟未
知優惠期何時結束。除兩餸飯外，顧客亦
可選擇買淨餸，豬肉煎餃、醬炸雞塊及泡
菜煎餅，一律3件售價38元。
記者昨日傍晚時段到場直擊，見店內

近牆位置設有5至6張吧枱櫈供顧客堂
食，但現場所見，經過的市民「睇嘅人
多，幫襯嘅人少」，顧客主要是到店內購
買餅食，不少人則是看到該店的兩餸飯廣
告後，入內看看便掉頭離開，另有人只在
門外用手機打卡後離去。

市民讚變通 指價格較貴

市民李女士表示，平日甚少光顧聖安
娜餅店購買西餅，但認同聖安娜嘗試轉型
的做法，「都好吖！識得變通。」但相對
於其他食肆的兩餸飯只要30多元，她認

為該店兩餸飯價格較貴，並坦言「啱先會
幫襯，雖然有入去店內了解，但覺得不太
啱自己口味，感覺麻麻，暫時唔試住。」
另有巿民專程到場光顧，其中市民王

女士不諱言：「嚟睇吓及試吓，純粹出於
好奇，因為都唔知得唔得（食物）。」她
直言，如果是一些小館突然轉型，不會感
到奇怪，但對於如聖安娜餅屋那麼大間的
公司突然轉型售賣兩餸飯，予人的信心似
乎不夠，因為聖安娜主力做西餅，「都唔
知佢有冇自己的廚房」，認為可能要從其
他地方煮好後再運至餅店出售。
不過，她用餐後表示菜式的味道可以

接受，但亦認為價格略嫌昂貴，餸菜的選
擇亦較少。
香港中文大學劉佐德全球經濟及金融

研究所常務所長莊太量認為，聖安娜餅屋
推出韓式兩餸飯是極為聰明的做法，核心
在於能充分運用既有租舖與時間資源。莊
太量分析指，餅店原本僅經營早餐與麵包
業務，蛋糕銷量不佳且無晚市，導致舖面
夜間閒置、租金成本浪費。轉型銷售兩餸
飯，可在不額外增加租舖成本的前提下，

彌補原有業務的時間與空間空缺，相比新
開兩餸飯店更具租金優勢。
莊太量估計，按單店每日售出200份

兩餸飯、每份50元推算，每日營收可達1
萬元，扣除成本後每日有數千元利潤，每
月單店盈利可達數十萬元。
面對當前餐飲業結業潮，莊教授認為

聖安娜的做法為業界提供了重要參考，核
心啟示在於「靈活變通、多元經營以尋求
出路」。他建議，餐飲業者不必局限於原
有業務與營業時間，可針對閒置時段或空
間規劃新業務，挖掘空間與時間的額外價
值。
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年度選美盛事2025香港小姐競選決賽，昨晚
於將軍澳電視城舉行。最終由9號陳詠詩大熱奪
冠，陳詠詩從小練藝術體操，以10歲之齡加入香
港藝術體操代表隊，曾於2012至2015年間獲全
港藝術體操公開賽個人全能項目第一名，及獲中
國香港體操總會頒發傑出運動員獎項，身為博士
生的她亦是今屆最高學歷的一位，絕對是文武雙
全。7號施宇琪則拿下亞軍，而季軍是13號袁文
靜，1號李尹嫣繼獲選「友誼小姐」外亦奪「最上
鏡小姐」。
昨晚大會司儀由錢嘉樂、麥美恩、曾展望及

葉蒨文擔任，泳裝環節司儀是阮兆祥。表演嘉賓
張敬軒打頭陣出場獻唱《Deadline》，以歌聲帶

領14位佳麗亮相。
佳麗之後以白色比基尼出場，並宣布十強名

單。賽前在網上人氣高企的12號庄靜璟，雖然谷
出「湯碗胸」上陣，仍十強止步。
十強佳麗再以泳裝亮相進行問答環節，其中7

號施宇琪被問到近日中環8萬元飯局的時事題，司
儀問她：「如果你約一位男士食飯，對方中途消
失，你要找8萬蚊飯錢，會怎樣做？」施宇琪表
示，會找自己舊老闆幫忙找數，因相信對方有8萬
元找數，又可請教對方如何賺回8萬元。最後由1
號李尹嫣、3號蔡華英、7號施宇琪、9號陳詠詩
及13號袁文靜競逐三甲之位，其中大熱的4號莫
凡，五強止步，反而13號袁文靜爆冷入圍。

陳詠詩港姐奪冠 博士生今屆最高學歷
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香港飲食業面對巿道
低迷情況，老牌麵包西餅店大班西餅今年

6月宣布結業，而在港成立超過50年的連鎖西餅店
聖安娜餅屋則逆境求存，近日突然轉型進軍兩餸飯市場，在太子新開張的門店推出韓式
兩餸飯，每日上午11時開始供應，主食可揀選飯或麵，菜式包括吉列炸雞蛋豬排及泡菜
煎餅等，附送海帶豆腐湯，更提供堂食座位，原價68元，新
開張優惠價50元。有經濟學家指出，聖安娜做法極聰明，
因為餅店一般無晚市，但兼賣兩餸飯則可在無需增加
租金成本前提下，日夜都用盡舖面增加收入，
可說是奇招突圍。
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■聖安娜推出自
選便當等優惠。

■不少市民到門市光顧。

■聖安娜有售賣
各種蛋糕。

■市民購買兩餸飯堂食並打卡。

■冠亞季軍佳麗來個大合照。




