
該店是一家
主打法式

浪漫氛圍的西餐廳，以「花
瓣」為設計核心理念，融合洞穴元

素、鮮花裝飾布置等，打造出適合情侶約會、
閨蜜聚餐的沉浸式美食空間。餐廳供應不少融合菜
系，如法式烤春雞、西班牙橄欖油煎蝦、羊肚菌釀
蝦配蘆筍汁等，曾獲2021年國際設計傳媒獎年度餐
飲空間大獎鉑金獎。

品牌在
北京、深圳設有門

店，深圳店早在2021年已
開業，坐落於不少港人也會前往消

費的大商場「歡樂港灣」。餐廳在商場L2
層，設計風格就是洞穴復古風，融入打卡一流的

峽谷元素配合鮮花點綴，走進峽谷走廊彷彿誤入花
海仙境，如同置身自然奇景。店家的150平方米超大
戶外露台，除了可欣賞前海灣浪漫海岸線，最強賣
點是背靠位於歡樂港灣最東端的巨型摩天輪，女士
們可以在灣區之光下瘋狂打卡，傍晚看落日或晚上
看夜景也超出片，浪漫滿分。小編溫馨提示，大家
穿淺色的服裝拍照最好看。

峽谷走廊如花海仙景

至於食物方面，店家以西式美食作主打，除了
法式餐食如牛扒，亦有Fusion風味的東南亞美食，

更刻意以食
用花作靈感，
不少菜式也融入
鮮 花 元 素 ， 視
覺、味覺雙重享
受。招牌菜「美式
BBQ烤肋排」現烤現
做，同時分量十足，肥
瘦相間肉香四溢，情侶
「開心些牙」剛剛好。

出品高質色香味俱全

另一名菜「咖喱葉焗烤黃
金麥香羅氏蝦」，每隻蝦也帶
膏，加上蝦肉結實，吃起來滿滿
咖喱香勁開胃。「新派燒椒墨西哥
辣牛肉芝士餅」，餅皮烤得脆，辣
牛肉香味超濃，蘸自製酸奶醬，層次
超豐富一點也不膩。另外，「羊肚菌釀
蝦配蘆筍汁」口感溫潤，羊肚菌脆嫩，
蘆筍汁清爽，也是食客必點之選。總體而
言，餐廳整體體驗感不錯，吃飽後坐
在露台看着摩天輪慢慢轉動，無論
情侶約會、閨蜜聚餐，也是療癒身
心之選！
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P6 飲食

不少港客到深圳最重要任務就是打卡，位於寶
安中心南部濱海地帶的「歡樂港灣」，高達128米
的「灣區之光」摩天輪可算是旅客必到景點。商場
L2層的西餐廳「MetPetal 遇見花瓣」亦不能錯
過，憑法式浪漫及峽谷元素早已成為深圳網紅店，
配合室外大露台座位，遠眺海景及摩天輪，無論日
間或夜晚，打卡也是超級出片，加上顏值高的融合
菜式，可邊食邊體驗寶安區獨一無二的夢幻靚
景！ 撰文：龍獅

來自廣西的知名連鎖手搖茶飲品牌「阿嬤手
作」在歡樂港灣也有分店。相比深圳其他地區，
該店較具特色，是全國首家手作教學概念學堂
店，也是唯一一家與知名IP「MaiMai」聯名
的主題店，門店入口有IP雕像。大家可攜同
小朋友到店體驗古法手作奶茶滋味，如「楊
梅冰沙」，現場提供紙袋手繪DIY，小朋
友可自由發揮靈感，設計專屬的包裝袋。
親子學堂時間是周末、周日上午11點，
約6至12歲小朋友皆可報名，以微信
公眾號預約，每2個月有一次預約機
會，家長與小朋友可感受親子樂
趣。至於作為人氣手搖茶飲店，
招牌飲品亦非常吸引，打米麻糬
系列採用手工製麻糬，口感軟
糯Q彈，配上奶茶、果茶，
是品牌的招牌之一。「打米
麻糬」以新鮮現打的米麻
糬配綿密芋泥及斯里蘭卡
茶底，入口層次超明
顯。另一名物「超濃
抹茶」，茉莉花茶底
上面是抹茶奶蓋，
另外有一個球大
小的雪糕，抹茶
味濃，幸福感滿滿。
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地址：寶安歡樂港灣2樓L2-022A
交通：深圳地鐵5號線臨海站B2出口
營業時間：11：00 - 21：30
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■擁有歡樂港灣的摩天輪
靚景，難怪成為深圳網紅
店。 小紅書@楊開心

■店家通道如同峽谷走
廊，布置具特色。

小紅書@楊開心

■餐廳是深圳不少情侶拍拖約會
之選。 小紅書@GG

■歡樂港灣店是全國首
家手作教學概念學堂。
小紅書@一只旺仔薯
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MetPetal遇見花瓣
（歡樂港灣店）




