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P6 飲食

各位食飽飽，不妨再大手掃平價
零食才展開歸途。同樣在皇庭的平價
零食店「大口獸」於5月開幕，當時撞
正五一假期，人潮逼爆。相隔一段時
間熱潮減退，相信大家可逛得更舒
適，慢慢揀選零食回港。獲封零食界
「拼多多」的「大口獸」主打不加防
腐劑、每日新鮮現製的鮮零食。店家
產品種類繁多，涵蓋鹽焗雞翼、雞腳
等滷味、香辣現拌魔芋絲等小食，並

有烘焙、堅果、泡芙、蛋糕、水果及
每日現做飲品等，價錢便宜，人民幣
¥10左右一大盒，性價比高。此外，
店內提供大量試食，成功吸引精打細
算的港客慕名幫襯。香辣現拌魔芋絲
雖略嫌油膩，但又香又辣口感刺激，
啱晒各位「辣妹」，夏日配冰凍啤酒
最爽；若果想健康，蘋果乾、芒果乾
等也可滿足大家，品牌最強賣點是價
廉物美，相信港客絕不會空手而回。
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港人「北上
勝地」福田皇
庭廣場有大量
不同種類餐飲
食肆，琳琅滿
目的餐廳中，
主打雲南野生菌
火鍋的「芸山季．
傣．雲南山珍菌火
鍋」可謂大家希望食
得清淡之選擇。憑藉
其極鮮食材，成為無
數港客心目中的排隊
王。現時撞正雲南
「鮮菌季」，即野生
菌盛產季節，加上大
家在福田口岸過關後
乘地鐵約10分鐘已可
到達會展中心的皇庭
廣場，各位港客
若未有空閒實
地感受滇味
風情，不妨
到深圳為自
己安排一場
舌尖上的雲
南之旅！
撰文：龍獅

每年7月至8月，是
雲南野生菌產量與

品質的巔峰期，松茸、
雞樅菌、牛肝菌、見手
青等珍稀菌類大量推
出，不僅是雲南人的饕
餮盛宴，也是大家嘗
「鮮」的最佳時機。皇
庭廣場的「芸山季」將雲

南雨林搬進深圳巿中心區
域，踏入店家，都市的喧囂瞬

間被隔絕在外。餐廳在空間設計
巧妙融合了雲南少數民族元素與現代簡

約美學，綠色植物環繞，甚至還設有展示各種
珍稀野生菌的「菌子博物館」，讓人彷彿置身於西雙
版納的原始雨林。除了令人心曠神怡的用餐氛圍，餐
廳最引以為傲便是對食材新鮮度的極致追求，野生菌
皆是由雲南高海拔山區新鮮採摘，並空運至深圳，確
保食客品嘗到最新鮮好滋味。

金黃菌湯鮮甜醇厚

靈魂湯底「臻鮮見手青土雞菌湯鍋」是店家當
之無愧的招牌名物，火鍋鍋底以5
種珍貴野生菌，加上雲南林養
走地雞，還有宣威火腿添鹹
鮮，經古法慢火熬製數小
時，配合雲南「直送」傳奇
菌子「見手青」。侍應揭開
打卡感十足的竹蓋，滾燙的
雞湯伴隨濃郁野山菌香撲鼻
而至。食客涮煮任何食材前
必先喝兩碗金黃醇厚的菌
湯，醇香湯底味道鮮甜、雞
肉嫩滑，感覺超治癒。

鐵鍋飯狂啪脆飯焦

主食方面，首推現
點現燜的鐵鍋飯。「現
燜宣威火腿牛肝菌燜
飯」選用油脂濃厚的宣
威火腿，配香氣十足的
牛肝菌與飽滿米粒一同
燜煮，上枱時散發着誘人
飯粒焦香，每粒米也吸盡
火腿油脂與牛肝菌的幽香，
底部微微帶有焦脆飯焦，讓

人忍不住一口氣KO幾碗。

巨型紅蘑菇變甜品

至於其他菜品，必點之選是顏值
最高、巨型紅蘑菇「拉絲莓果慕
斯」，這款慕絲甜品超級搶手，高
度還原紅蘑菇外形夠玩味，但其實
是超精緻「慕絲」，切開後酸酸甜
甜，最驚喜是墊底的一層綠油油草
地竟是近期大熱的迪拜朱古力，口
感層次豐富，充滿特色，軟萌菇菌
打卡一流，隨時沽清。此外，「玫
瑰奶白酒」帶濃郁玫瑰香氣的乳白
色甜酒釀，入口溫潤加微醺，僅含
輕微酒精，顏值與口感俱備，極受
女士歡迎。

平價零食天堂密密掃

■店家將「雲南雨林」搬進商場。
小紅書@Casey

零食才展開歸途
零食店
正五一假期

適

腐劑
產品種類繁多

■濃郁雞湯加羊肚
菌，鮮味直接於口
腔爆發。
小紅書@CC不嘻嘻

■零食超巿在內地經常人頭湧
湧。 小紅書@Cathy

■各款蛋糕抵食夾大件，
適合買回港做早餐。

■山胡椒香辣現拌魔
芋絲辣勁十足。

芸山季
地點

交通

營業時間

福田區福華三路118號皇庭廣場L2層L2-2號舖
深圳地鐵1號線/4號線會展中心站C出口
11：00至22：00
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■顏色鮮
艷的紅蘑
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