
精製過程

地溝油
加工過程

不法業者蒐集餿水油、豬油、雞油等

靜置兩到三天，加熱，將浮上表面的油撈起

脫酸

以氫氧化鈉中和
游離脂肪酸（越多的
油混在一起的劣質油
，酸價越高，就必須
加入越多氫氧化鈉）

脫色

用活性白土吸附
色素，讓油的顏色變
透白（越黃的油，需
加入越多的白土，讓
油顏色變高級）

脫臭

用蒸氣
脫臭

裝罐賣給強冠公司、進威公司

酸價是判斷食用油品質的重要指標，酸價高代表油脂可能因高溫、水解
或氧化酸敗，會導致游離脂肪酸形成。根據台灣標準， 「食用豬脂」酸價不
得高於1.3 mg KOH/g fat，若酸價偏高，代表品質可能劣變。此外，酸價
偏高煉製過程可能要添加鹼性消泡劑降低酸度，但長期食用可能導致血管發
炎，增加心血管、癌症風險。

􀎠酸價􀎡偏高代表食油變質

小知識

地下油廠地下油廠
食品廠及小吃店食品廠及小吃店

33元元//升升 66元元//升升

1414元元//升升

地溝油暴利
強冠公司強冠公司

環保公司環保公司
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􀎠變味􀎡的中秋節 朱穗怡

昨天是中秋佳節，島
內各家各戶必準備各種傳
統應節食物，一家團聚，
共賞明月。然而，今年的
中秋節，台灣籠罩在 「地
溝油」的陰霾中：批發商

忙着回收有問題的食用油；超市忙着把問題食品下
架；消費者忙着把受污染的食品退回給商家。原本
想趁中秋節掀起「購物潮」、大賺一筆的廠商，如今
卻陷入 「退貨潮」、損失慘重。由於肇禍者台灣強
冠公司是知名油商、銷路甚廣，而受波及的食物加
工商的食物也銷往兩岸三地，台灣方面應及時將查
獲情況通報大陸和香港，以免更多消費者「中招」。

台灣 「地溝油事件」震驚兩岸，不僅因為 「地
溝油」損害人體健康，更因為島內「黑心食品」層出
不窮。2011年受 「塑化劑事件」污染的食品種類高

一千多種，各式飲料、果醬幾乎全部 「淪陷」，重
創 「台灣製造」的金漆招牌。去年底島內知名油商
大統長基公司被查出7年前就開始以劣質棉籽油混
入高價橄欖油中，還用香精、工業用料 「葉綠銅素
」生產橄欖油、花生油、葵花油等食用油，殊料不
到一年，再有油商被查出不法之舉，而 「地溝油」
對台灣食品聲譽的打擊不亞於 「塑化劑」。由此可
見，島內食品監督機制的螺絲釘鬆懈了，尤其在這
次 「地溝油事件」中明顯暴露出管理機制的弊端。

自2010年起屏東縣政府就曾接獲5次關於郭姓
業者回收廢油製造豬油的檢舉，但相關部門卻找不
到證據，僅以 「違反廢棄物清理法污染水溝」、 「
違規使用農地」開罰，郭姓業者的 「地溝油基地」
完好無損、正常運作，直至上月檢察機關才搜集到
足夠的事證，揭開了 「地溝油事件」的骯髒內幕。
雖然按島內法規，回收廢油並不違法，但對於業者

回收廢油的用途，相關部門則應嚴加追查其流向。
屏東衛生局人員辯稱 「已前往稽查了5次」，但無
所獲。這樣的說法顯然無法讓消費者接受。業者從
事不法活動，必會隱藏罪證，政府人員大張旗鼓地
來檢查，當然會撲空。據說，屏東民眾因看到縣府
無作為，只好在今年4月向刑事局南部打擊犯罪中
心求助，最終破案。

此外，台灣食品藥物管理署長葉明功雖然批評
業者 「罪無可恕」，但稱問題油品 「沒想像中那麼
傷身」，還說含有 「地溝油」的食用油中 「地溝油
」的比例只佔三分之一，還有三分之二的油是安全
的。作為島內食品監督機制最高負責人竟如此為業
者 「開脫」，讓人詫異。由此也反映了島內相關部
門對食品安全的輕忽態度，以致不法業者抱有僥
倖心理。

通過這次 「地溝油事件」，台灣方面
應全面深刻檢討食品監督機制，提高相關
人員對食品安全的重視意識，重建消費
者對台灣食品的信心。
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毒油合標準台食安大漏洞
風

暴 廢油作原料於法不容 當局嚴辦重罰決心不變

台中太陽堂瞞報被罰50萬

台灣衛福部近日檢驗上下游的劣質豬油，強
冠公司市售的 「全統香豬油」 竟然都符合標準。
有專家表示，含有地溝油的食用油檢驗合格，可
能是因混油稀釋了壞油比例。但台 「行政院」 表
示，由於原料來源是回收廢油，食安法律不容，
相關製品都要下架。

使用地溝油可罰1250萬元

▲▲屏東縣竹田鄉回收廠內裝有地溝油的油桶屏東縣竹田鄉回收廠內裝有地溝油的油桶。。 新華社新華社

專家：須進一步檢驗

檢驗員：沒聞過這麼臭的油

【大公報訊】綜合中通社及中央社八日報道：事件讓全
台再次陷入食物安全危機，衛生福利部食藥署8日公布4件取
自胡信德工廠、強冠公司餿水油原料油檢驗結果，未檢出重
金屬、黃麴毒素，但檢體的酸價偏高，且有兩件檢體的致癌
物 「苯駢芘」超出歐盟與台灣標準值的3倍，推測是來自油
炸的回收油。食藥署強調，由於是使用不合格原料製成，應
沒入銷毀，不應該進入食品鏈。

致癌物超標3倍
之前外界擔心餿水油混入皮革油，但經過檢驗原料油沒

有檢出 「鉻」，初步未發現混入皮革油。不過4件檢體並不
包括黑心餿水油業者郭烈成的原料油，食藥署副署長姜郁美
說，後續檢方還會繼續送驗。

衛福部食藥署研究檢驗組長陳惠芳表示，這次爆發的餿
水油，是環保回收業的胡信德工廠回收廢油後，由郭烈成收
購並經過處理賣給強冠，強冠公司再經過1：2的比例，最後
製成 「全統香豬油」。

食藥署配合檢調單位抽取3件來自胡信德工廠的廢棄回
收油、1件來自強冠公司油槽還沒有精煉的原料油，經過連
日檢驗，砷、鉛、汞、銅、錫、鉻等重金屬及黃麴毒素，皆
未檢出或在正常範圍內。不過，4件檢體酸價都偏高，代表
品質可能劣變，長期食用可能導致血管發炎，增加心血管、
癌症風險。

臭油怎麼變成香豬油？陳惠芳說，從檢方在業者的地下
工廠查到油水分離槽推測，業者用水洗減量、皂土吸附、脫
色、脫臭等精煉過程，達到降低酸價、減少苯駢芘、（親水
性）總極性物質的目的，然而再加上其他來源的豬油混製。

強冠投機取巧應受制裁
陳惠芳說，強冠生產的 「全統香豬油」經過精練，除了

重金屬檢驗尚未完成，其他項目都符合衛生標準，只是原料
是法律不容的廢油， 「這顯示不能只靠檢驗把關」。

食品工業研究所主任朱燕華說，食藥署的檢驗結果只是
說明強冠的全統香豬油只是表面合格，裡面仍可能潛藏着氧
化物等未知物質，有健康疑慮，油脂儲存安定性也不像新鮮
純正的豬油，它的本質仍然是不衛生的廢油，不能拿來做食
品原料，強冠公司投機取巧，應接受法律制裁。

「行政院」政務委員蔣丙煌表示，地溝油檢驗合格，可
能是因混油稀釋了壞油比例。他說，目前台灣食品檢驗標準
與國際相同，雖然過關，但原料竟然是來自所謂餿水，絕對
不合法。

【大公報訊】據中央社台北八日消息：台衛福部食藥署
8日公布劣質豬油檢驗，原料檢體的酸價都超標，顯示問題
油是用酸敗的回收油製成。

衛生福利部食品藥物管理署公布檢方提供的劣質豬油原
料與成品樣本的檢驗。結果顯示，廢油與原料樣本全都酸價
超標，其中2件的致癌物超標；強冠油槽原料油竟驗不出豬
的動物成分。原料都未驗出 「總極性物質」、重金屬、黃麴
毒素。弄得人心惶惶的成品 「全統香豬油」，甚至通過全部
檢驗項目。

食藥署解釋，業者透過精煉過程，降低劣油的酸價、減
少苯駢芘、總極性物質，混入2倍其他來源的豬油，才能騙
過檢驗。但原料不合格，就不應進入食品鏈，全統香豬油即
便檢驗過關，仍應予沒入銷毀。

台大食品科技研究所榮譽教授孫璐西表示，目前島內的
檢驗都是朝特定目標物（像重金屬、黃麴毒素等），她建議
食藥署這次要把全統的油與真正的豬油，做個徹底的 「非特
定目標物檢驗」。

她認為，非特定目標物檢驗可透過層析圖譜，完整呈現
全統油與一般豬油的差別、含哪些不同的化合物，找出可能
暗藏有害人體成分，像是動物用藥與農藥。這次檢驗結果反
而說明了有進一步檢驗的必要。

【大公報訊】據中央社台中八日消息：台中市衛生局
查獲兩家業者涉隱匿未報使用問題豬油，8日開會決議分別
開罰新台幣200萬元、150萬元。

台中市衛生局稽查強冠公司下游業者 「忠興」購入 「
全統香豬油」；另位於東山路的太陽堂食品股份有限公司
未主動通報、即時回收。

台中市政府秘書長曹美良表示，位於南屯區的 「忠興
」購入524桶 「全統香豬油」，業者在稽查員4日到場第一
次稽查時隱匿未告知，7日會同警方再次稽查時才供出流向
，依食品安全衛生管理法規定裁罰150萬元。

至於位於北屯區東山路的太陽堂食品股份有限公司，
曹美良指出，業者明知購入有問題 「全統香豬油」，並製
成太陽餅數量1萬5285盒銷售，未依法主動辦理回收，並通
報衛生局，處以200萬元（約港幣50萬元）罰鍰。

◀◀屏東縣竹田鄉回收廠加工地溝油的生產車間內景屏東縣竹田鄉回收廠加工地溝油的生產車間內景。。
新華社新華社

【大公報訊】綜合台媒及中通社八日報道：台當局表
示，地溝油製成的食品8日起要全部下架，今後若查到任何
使用全統香豬油及合將香豬油違規產品的業者，最高將開
罰新台幣5000萬元（約港幣1250萬元）。

波及廠商增至1247家
台灣衛福部食藥署8日傍晚公布劣質豬油流向調查進度

，波及廠商增為1247家、共208項產品，目前追查行動仍在
進行中。食藥署表示，截至8日下午2時，各衛生局稽查問
題油品681噸，其中封存約161噸油品，製成問題產品共208
項，下架封存回收數量約218噸。

據調查，強冠公司共出貨51981桶劣質豬油，第一層下
游業者有235家，第二層業者則增加為1012家，問題產品也
從136項增至208項，雖多為小吃攤，但也增加知名食品業
者。食藥署指出，全案從9月4日發生，截至8日下午台灣衛
生機關出動1482人次，針對工廠、夜市、攤販及小吃店、
賣場等6572家次掃蕩劣質豬油產品，再加上商家主動通報
，不合格案件明顯減少，差不多再過兩天就能查完。

據悉，強冠公司生產 「全統香豬油」、代工 「合將香
豬油」，都是業務用的大包裝，沒有流入零售店的小瓶小
罐包裝。

單位：港元

【大公報訊】據《聯合晚報》八日報道：地溝油讓月
餅、食品走味，也讓食藥署檢驗人員的中秋節變調，三天
中秋連假泡湯；檢驗人員說， 「沒有聞過這麼臭的油」，
檢驗過程中一加熱就聞到餿水的味道，做完實驗油頭垢面
，像從燒烤店走出來。

上周四爆發地溝油事件，讓食藥署檢驗人員人仰馬翻
。為了檢驗自檢調單位提供的餿水油原料油檢體，一共要
檢驗重金屬、酸價、黃麴毒素等多種項目，原本一周才能
檢驗出結果，食藥署加快腳步在3天內完成。

從事檢驗工作28年的蔡佳芬說，去年的混油、上一次
的毒澱粉 「順丁烯二酸」，都讓檢驗人員忙翻了。

食藥署上午也提供原料油給媒體 「試聞」、拍攝，光
一湊近就可聞到酸臭油耗味。在實驗室裡檢驗的蔡佳芬說
， 「沒聞過這麼臭的油」。檢驗過程需加熱到50至170度左
右，一加熱就會發出像餿水般的臭味，做完實驗更是滿頭
滿臉油臭味。

不僅是檢驗人員停休，稽查人員也是忙碌加班，台北
市衛生局主秘許朝程說，為了掌握下游餿水油的流向，有
些廠商不願配合，稽查人員只能漏夜協同警方前往稽查。

▼▼將地溝油賣給飼料廠及食品廠的不肖業將地溝油賣給飼料廠及食品廠的不肖業
者郭烈成者郭烈成，，地下工廠位於屏東縣竹田鄉地下工廠位於屏東縣竹田鄉。。
圖為地下工廠內的油槽圖為地下工廠內的油槽。。 中央社中央社


