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大公報記者 曾萍

品酒師可以通過品嘗味道判別葡萄酒的優
劣、聞香師可以通過聞香味識別數千種香味，
甚至於有專門的 「嗅辨師」 通過鼻子劃定異味
級別。而近年 「爆紅」 的螺螄粉，催生了一個

「令人上頭」 的職業──酸筍聞臭師。 「酸中帶臭，臭
中帶香」 的螺螄粉被不少人吐槽是 「帶着一股屎味的生
化武器」 ，而螺螄粉那股讓人 「欲罷不能」 的濃郁味道，
則來自於醃製的酸筍。現年41歲的李永國自己也沒想到，
經過多年的堅持，自己從普通的竹筍種植戶，成為了年
薪50萬元（人民幣，下同）的專職 「酸筍聞臭師」 ，
並在全網 「走紅」 。

醃製過程考功夫 銷魂氣味講究多

李永國是廣西百色田林縣人，當地以特產八
渡筍而聞名。李永國說自己原本只是一個普通的
農民，和妻子兩人共同管理着家裏240畝的竹筍
種植。 「田林縣的筍子品質好，以前種植的竹筍
收成後，經過繁雜的曬乾程序製作成筍乾，會經
由台灣的收購商出口到日本，用於做日本拉麵的
配菜。」 李永國告訴記者，製作筍乾不僅工序繁
雜、費時費力，而且筍乾的價格掌握在日本終端
收購商手中，種植戶們時常處於被動地位。於
是，從2008年開始，李永國開始注意到剛剛在
廣西當地冒頭的 「螺螄粉」 行業。

螺螄粉火爆催生新機遇
「廣西人幾乎每天都會 『嗦粉』 ，而無論是

桂林米粉、老友粉還是螺螄粉，酸筍都是重要的
配料，當時我覺得酸筍應該有市場，所以我開始
嘗試醃製酸筍。」 李永國自己摸索醃製酸筍的方
法，在不斷的 「試錯」 中漸漸積累經驗。 「酸筍
醃製過程並不複雜，但是發酵的程度、什麼時候
加水等，每一個環節都很講究。說實話為了醃製
品質好的酸筍，我前前後後試驗了很多次，估計
醃爛的酸筍都有上萬斤。」 如今，憑藉十幾年的
種植、醃製經驗，李永國通過聞嗅就能知道酸筍
醃製的時長，並可通過味道、顏色等判別酸筍品
質的好壞。

近幾年，螺螄粉火遍全國，也帶動了酸筍的
需求量，李永國十幾年堅持練就的 「金鼻子」 也

尋到了 「伯樂」 。去年7月，李永國被柳州當地
一家螺螄粉生產企業以50萬高薪聘請為 「酸筍
聞臭師」 。

「後調」帶廁所的味道
「酸筍聞臭師」 聽起來時髦，不過在李永國

看來，酸筍聞臭是一門技術活。 「可能很多人看
了有關報道，以為聞臭師特別輕鬆，每天捧着酸
筍聞一聞就可以了，其實從源頭收購優質的竹筍
開始，就不能鬆懈。」 李永國表示，每年竹筍成
熟的季節，他都會到農戶的種植基地親自把關要
收購的竹筍，每年八九月竹筍成熟的高峰期，他
幾乎就住在了山上。 「要指導農戶新鮮採摘的竹
筍必須要在4小時內醃製，而且酸筍醃製的每一
項流程都有標準流程，這樣才能保證品質。」

李永國一邊捧起一把酸筍，湊到鼻子前聞了

一下，一邊自言自語地說道： 「嗯，這個醃製的
時間還不夠。」 酸筍的味道或許對不少人來說臭
得有些刺鼻，不過在李永國眼裏，酸筍的味道卻
和香水一般，分有前調、中調和後調。 「前調是
新鮮竹筍的味道，中調是酸酸的，而後調則是
『廁所的味道』 。」 而除了聞，李永國還根據多
年經驗自己總結了一套類似中醫 「望聞問切」 的
「聞臭秘訣」 。

「聞之前要先望，看酸水的澄澈程度，原本
清澈的酸水攪動後會變成金黃渾濁狀態；然後要
聞味道，聞到一股帶着類似廁所的臭味，就是成
熟了；之後拿起筍絲觀察筍絲是否呈透明狀，最
後還要嘗一下酸筍的酸度和爽脆程度。」 李永國
隨手捏起一根筍絲演示道： 「像這樣已經有點透
明的筍絲，拿在手上看着很軟，實際上輕輕一捏
是很脆的，這就是品質上乘的酸筍。」

螺螄粉在疫情中 「出圈」 ，產銷量翻倍增長
成為當地增長最快的產業。統計顯示，截至去年
12月17日，袋裝柳州螺螄粉產銷量達到105.60
億元，較前年增長68.80%。柳州市商務部門統
計，去年前11個月，柳州螺螄粉出口為2019年
全年出口總值的31倍，出口額約2770萬元。
「在接下來的5年，柳州將致力於把螺螄粉打造
為全產業鏈產銷超過500億的大產業。」 莫勤吉
表示，隨着螺螄粉產業不斷發展壯大，相關的專
業人才需求也將增加。

李永國也有意培養後備人才，然而尋找優秀
人才並非易事。 「首先肯定要熱愛這個行業，其
次，從事 『聞臭師』 也不能有鼻炎，嗅覺也要相
對靈敏。」 李永國坦言他如今也帶了3位學徒，
不過他們離 「出師」 還有距離。

去年5月28日，內地首個螺螄粉產業學院在
廣西柳州職業技術學院正式掛牌成立。李永國也
希望，將來 「酸筍聞臭師」 作為產業中一個重要
的崗位，能開設專門的課程，系統性地培育更多
專業人才。

柳州拓500億產業鏈 求才若渴

由於常年與酸筍打交道，李永國身上總掛着 「酸
筍味」 。 「即使每次我都認真洗幾次手，但是衣服、
頭髮、手上的味道怎麼都褪不去。」 李永國說着將洗
乾淨的手湊到記者面前，他的手上仍有一股濃重的帶
着腐臭的酸味。 「以前小孩都嫌棄我臭，不願意和我
待一起。」 家人的不理解，市場開拓的困難，曾讓李
永國一度想要放棄。 「我都開始計劃要到廣東打工
了，好在從2012年開始，隨着袋裝螺螄粉的暢銷，酸
筍的銷量也節節攀升。」

兼螺螄粉帶貨 年入100萬
「現在每天平均要聞25噸的酸筍，高峰期的時候

甚至要聞近300噸。」 隨着螺螄粉產業發展壯大，李
永國也日漸自信。 「現在我很慶幸自己堅持了下
來。」 如今除了任職 「酸筍聞臭師」 ，通過銷售酸筍
產品，李永國還有約50多萬元的分紅收入，加起來年
薪超百萬。 「不管別人怎麼講，我把自己的職位做得
越來越好，以前離開酸筍行業的朋友都後悔了。」 李
永國如今已成為 「網紅」 ，微博上 「螺螄粉聞臭師年
入百萬」 的話題也引來了2.4億次圍觀。

身上總帶酸味
小孩都嫌棄我

▶酸筍是柳州螺螄
粉的重要組成。
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▲工人正在車間內加工酸筍。
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【大公報訊】記者江鑫嫻北
京報道：關於今年的就業形勢，
人力資源和社會保障部部長張紀
南在26日舉行的國新辦發布會上
表示，隨着經濟企穩向好，今年
就業將延續總體平穩的態勢，但
就業總量壓力不減，今年需要安
排就業的城鎮新成長勞動力仍然

在1500萬人左右，今年的高校畢
業生909萬人，達到新高。

與此同時，今年就業結構性
矛盾仍然突出，就業難和招工難
並存，如製造業、服務業普工難
招、技術工人短缺，目前一個技
術技能人才至少有2個崗位在等
着他。

【大公報訊】記者方俊明廣州報道：廣東省
政府新聞辦26日召開發布會介紹《廣東省減輕企
業負擔推動企業高質量發展工作方案》（下稱
《方案》），提出涉社會保險、創業就業、減稅
降費、用電用能等十個方面措施，惠及在粵港
企。其中，對中小微企業返還失業保險費60%；
就業和創業補貼覆蓋初創企業；進一步降低申領
門檻、提高補貼標準。預計今年全年可為企業綜
合減負約508億元（人民幣，下同）。

廣東省人社廳黨組成員、省社保基金管理局
局長闕廣長說，為切實減輕企業經營成本，廣東
多措並舉。其中，失業保險穩崗返還政策今次涵
蓋所有的大中小型企業，其中對大型企業返還失
業保險費30%、中小微企業返還60%。而就業
和創業補貼政策也覆蓋了初創的企業。

港企受惠 拓內銷更從容
在中山等地設生產基地的港企聯合機器織造

廠陳經理稱，廣東持續的減負措施，將有助於企
業應對疫情與拓展內銷市場更加從容。而港企文
華國際企業相關負責人說，受惠於減負措施，將

有更多資金可投入後續的研發與營銷，線上線下
深拓內地市場。

港青劉嘉東透露，其初創的小微企業去年便
享受優惠稅率從3%將至1%。而今年從廣東省層
面再推減負措施，對於港青創業是利好。譬如
「創辦企業帶動5人以上就業的借款人，個人最
高貸款額度提高至50萬元」 等措施，他認為繼續
利好企業的資金鏈與後續發展。

廣東10招為企業減負擔逾500億 今年高校畢業生909萬創新高

【大公報訊】記者黃仰鵬深
圳報道：2月22日至25日，蓮塘
口岸連續四天刷新貨車出入境流
量紀錄，最高近1600輛次，較去
年日均流量增長逾6倍，較今年1
月份日均流量增長逾1倍，並呈
繼續攀高態勢。

數據顯示，自深港兩地政府
今年2月10日調整部分陸路口岸

功能以來，蓮塘口岸的車流量有
約18%是分流自皇崗、文錦渡等
口岸，深港跨境貨運 「東進東
出」 分流效應初步顯現。據蓮塘
邊檢站介紹，近期蓮塘口岸出境
貨車增幅明顯，出境日均車流量
較1月份增加了近2倍。分流後，
有近700輛貨車首次從蓮塘口岸
通行，預計未來還將不斷增加。

廣東減負措施要點
1．減輕企業醫保繳費成本，執
行階段性降費政策至2021年
底。
2．減輕企業失業保險繳費成
本，將失業保險費率由2%階段
性降低至1%。
3．推普惠小微企業貸款延期還
本付息政策；政府作擔保擴大小
微企融資業務規模。
4．創辦企業帶動5人以上就業的
借款人，個人最高貸款額度提高
至50萬元人民幣。
5．工傷保險費率在實施省級統
籌行業基礎費率標準基礎上，再
階段性降低50%。
6．對吸納高校畢業生等重點群
體給予社保補貼、崗位補貼或一
次性吸納就業補貼。

大公報記者方俊明整理
▲港企文華國際企業表示，廣東減負措施利於
企業後續研發。 大公報記者方俊明攝

分流顯效 蓮塘口岸日均車流增6倍
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