
2009年、2010年，梁順儉兩次受
到蘭州市政府的派遣，作為中國蘭州牛
肉拉麵文化技術交流大使，赴日本秋田
市進行蘭州牛肉拉麵文化交流。回憶起
這段往事，梁順儉講述了一個蘭州牛肉
拉麵如何征服日本的故事。

梁順儉回憶，日本人吃拉麵不加辣
椒、蒜苗和香菜，他到了後，當地也沒
有準備，經過再三解釋也沒有用。梁順
儉說， 「我是代表的中國蘭州來做文化
技術交流的，要確保做的正宗不正宗，
能不能代表蘭州。」 最終，日方同意了
梁順儉的要求，連夜從東京空運輔料。

好吃到日本人連湯都喝了
第二天，梁順儉做了30碗麵，翻譯

直接將麵上桌，沒有放辣椒、蒜苗和香
菜，梁順儉問為什麼，翻譯表示顧客說
不要。梁順儉告訴她，不用問直接放，
他們是衝着蘭州牛肉拉麵的特色而來。
麵上了10多碗後，梁順儉看到桌上所有
的麵都吃光了，連湯都喝了。很多人主
動跑過來跟他合影，說幾十年都沒吃到
過這麼好吃的拉麵。

梁順儉解釋，其實他把蒜苗、香菜
倒入鍋裏是有原因的，因為日本吃拉麵
溫度比較低，香菜、蒜苗和辣椒油都沒
有被燙熟，有很大的蒜臭味。蘭州人吃
麵，湯的溫度一般都在90度以上，經過
高溫燙一下香菜、蒜苗，剩下的就都是
香味了。

梁順儉在日本的這段小故事讓他一
「戰」 成名，也讓蘭州牛肉拉麵被更多
日本人熟知。

來自甘肅平涼的梁貝貝從甘肅興隴
蘭州牛肉拉麵職業培訓學校畢業後，

2018年在澳洲墨爾本開了一家蘭州牛肉
麵店，主要面向當地華人。 「顧客平時
吃飯都需要排隊，尤其是周末的時候，
甚至需要排一個小時，只為吃一碗牛肉
麵。」 麵店一開業就受到了當地人的喜
愛，由於用料考究，味道正宗，店面也
從一家擴展到如今的10家，遍布澳洲各
大城市，平均每天能銷售四五百碗。

現在越來越多外國人喜歡上蘭州牛
肉麵， 「以前我們主要的客人以華人為
主，現在60%-70%都是非華人，尤其
是韓國人、日本人比較多。澳洲當地的
中式快餐大約在14澳元左右，而蘭州牛
肉麵的套餐可以賣到25澳元左右，跟國
內相比，利潤還是比較可觀的。」 梁貝
貝說。

蘭州牛肉麵走出國門，也帶動了蘭
州本地的產業發展。據梁貝貝介紹，他
們公司有70餘名員工都是從甘肅本地來
到澳洲的務工人員。接下來他們還計劃
在堪培拉等地開設5家店面。

視頻一個月播放200萬次
在美國洛杉磯從事旅遊業的應持

榮，2018年去甘肅參加伏羲大典，其間
在蘭州品嘗了牛肉麵，覺得非常不錯。
後經過甘肅省人大、省商務廳、省外辦
等多部門協調，於2019年8月，在洛杉
磯開設了一家蘭州牛肉麵店。疫情來襲
後，他開啟了外賣服務，生意異常火
爆， 「疫情期間美國很多中餐館都倒閉
了，沒想到蘭州牛肉麵這麼受歡迎，不
愧為 『天下第一麵』 。」 於是，在2021
年應持榮開了第二家蘭州牛肉麵。

現在應持榮的牛肉麵店有70%的客
人都是外國人，手工製作的蘭州牛肉麵

讓吃麵成了一件有時尚感的事，
應持榮發現有很多美國年輕人非
常喜歡蘭州牛肉麵，看師傅拉麵
就像變魔術一樣。曾有一位美食
博主拍攝的牛肉麵視頻短短一個
月就在YouTube上有200萬次的
播放。去年春節期間，洛杉磯時
報還對應持榮的牛肉麵做了整版
的報道。應持榮笑言，曾經他見
到小朋友非要拉着大人來吃牛肉
麵，他覺得這個生意他
可以做一百年。
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設計師助力
增強品牌傳播

蘭州設計師協會會長馬永澤曾在2020年策劃過
一場名為 「精緻蘭州．麵享未來」 的牛肉拉麵文創專
題展。這是全國首次以設計師行業專業水平推動蘭州
牛肉拉麵行業產業發展的專題展，收集到來自意大

利、英國等地留學生及全國設計師的原創作品1128件，最終230餘
件作品入選展覽。 「我們希望搭建一個為文化創意人才與相關產業
對接的服務平台，通過與蘭州牛肉拉麵行業的深度融合，以文化創
意激發傳統產業新活力。」 馬永澤說。 「我們針對牛肉麵這個整
體，全方位打造了12個項目，從文化表述到空間的設計，軟裝
設計，文化海報、文創產品、品牌設計都包括在內」 。展覽
結束後，有40%的展品得到了商業轉化， 「有很多作品都是
上海那邊的企業買走了。」

對於如今資本入局的幾家蘭州牛肉麵店面，馬永澤表
示，這些品牌從店面、文化、品牌形象上都下了功夫。店
舖公共空間裝飾材料與室內就餐、後廚設備科學化設計
以及所有用戶體驗的公共餐具等用品的統一風格設
計。讓人一改過去對蘭州牛肉拉麵店小、破、髒的
印象。 「這就是文化賦能產業的一個很好證
明。」 馬永澤希望能夠從蘭州拉麵文化建
設角度量身打造一個中國第一面公共品
牌。從戰略規劃、文化定位、形象設
計、文化營銷、傳播推廣策略層
面，讓更多的人通過這個公共
平台能夠走出甘肅，走出西
部，能夠真正的讓蘭
州的形象得
到一個國際
化的升級。

年初，主營 「蘭州拉麵」 的馬記永再獲融資，再
次吸引了投資市場的目光。加之去年 「蘭州拉麵」 新
品牌陳香貴、張拉拉等品牌相繼獲得融資， 「蘭州拉
麵」 這一國民小吃成為餐飲資本市場新寵兒。 「我

們是樂見其成的，也希望能夠借助資本，給蘭
州牛肉麵的發展提供新的思路。」 面對

資本進入蘭州牛肉拉麵市場，蘭州
牛肉拉麵協會會長馬利民表示。

「蘭州本地的牛肉麵市場
目前是處在飽和狀
態。」 資料顯示，
目前蘭州市有牛肉
拉麵2000餘家，從

業人員2萬餘

人，年營業額超過40億元。作為一個擁有438萬人口
的城市，蘭州牛肉麵已經與蘭州這個城市的經濟、社
會、文化和市民生活密不可分。從事蘭州牛肉麵行業
十餘年，如今是蘭州牛肉拉麵國際聯盟主席的梁順儉
告訴記者，在蘭州本地蘭州牛肉麵定位就是地方小
吃，解決的是當地的民生問題。售價八塊錢一碗，去
掉房租、人工這些成本下來，它利潤點非常低。而在
上海等大中城市，一碗麵的利潤就可以超過八元。

與傳統的開在街邊的蘭州牛肉麵館不同，這些新
興品牌都在走中高端的路子。他們多選擇在購物中心
和寫字樓開店，在門店裝潢上也都融入受年輕消費群
體熱捧的國潮元素，門店空間更加寬敞、明亮，餐具
更顯精緻，也能給顧客更好的用餐體驗，同時打造的
網紅麵館，更為迎合Z世代的審美觀念，具備了鮮明
的消費升級特點。在產品定價上，這些品牌一碗招牌

牛肉拉麵定價都在30元上下。

打造網紅食肆 消費再升級

▼網紅麵館用精緻的裝修
吸引年輕人。 網絡圖片

精緻
用餐

•目前，蘭州牛肉麵企業在全國開設牛肉麵館
已達6萬餘家，帶動上百萬人就業。

•牛肉麵還落戶日本、美國、俄羅斯、英國、
法國、新加坡等60多個國家，國外發展網點
幾百家。

文創
設計

▼具有牛肉麵元素
的文創產品廣受歡
迎。 受訪者供圖

▲手工製作是蘭州牛肉麵的一大特
色。 大公報記者郭濤攝
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《2021年中國城市海外

文旅影響力報告》

▲外國人在品嘗蘭州牛
肉麵。 網絡圖片
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來自尼日利亞的金佑
琪，大學期間對中國文化產
生了濃厚的興趣，成為蘭州
大學漢語國際教育專業的研

究生。在和牛肉麵 「一麵之緣」 後，萌生
了學做拉麵的想法。

金佑琪堅持利用課後空閒去拜師學
藝。在梁順儉的培訓學校，她要從最基
礎的 「和麵」 學起。金佑琪練到肌肉無

力，胳膊疼痛，手臂幾度都痛到抬不
起來。除了胳膊酸痛，拉麵麵型也是
一大難題。蘭州牛肉麵有毛細、二

細、二柱子、大寬、蕎麥棱等十幾種麵
型。為了研究麵的形狀和粗細變化。金佑
琪每天要拉超過500次的麵。她用一天又一
天的堅持和汗水，證明着對中國美食的熱
愛。老師和同學們也對來自異國他鄉的學
生非常熱情，從和麵到溜麵，每一個步驟
都教得無比認真，毫無保留的講解給金佑
琪。

金佑琪回到尼日利亞後，擔任漢語實
習教師。除了教授中國文化，她更願意分
享來自中國的美食。她說，要 「拉」 近中
非友誼，將中國美食帶回尼日利亞。

一麵之緣 􀎠拉􀎡近中非友誼
傳承
技藝

▲近年來，蘭州當地向全球輸送了眾多
的拉麵人才。 大公報記者郭濤攝
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在TikTok上，標籤 「蘭州」
地視頻播放總量3830萬次

相關視頻內容

•蘭州牛肉麵為蘭州的城市
標籤貢獻了超過90%的視
頻，前20個高熱度視頻均
為外國網友品嘗蘭州牛肉
麵、學做拉麵、探店當地
牛肉麵店等內容。

•蘭州城市標籤下還增加了
流行的挑戰類玩法，比如
「拉麵挑戰」 ，多位網友
參賽，系列視頻成為蘭州
視頻中的高熱度話題。

•熱度最高的視頻播放量超
過400萬，視頻可看出蘭
州牛肉麵色香味俱全，強
化了蘭州牛肉麵的記憶
點。


