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「今年年
夜飯分兩輪預訂，
目前包廂預訂情況火
爆，有的熟客是去年吃完
直接就把今年的年夜飯預訂
好了。大廳仍有少量位置可供預
訂，總的預訂數量已經達到九
成。」 廣州賓館相關負責人告訴記
者。按照傳統，廣州市民一般會提前半個月
或一個月預訂年夜飯。位於荔灣區的濠然酒
家大堂經理告訴記者，目前年夜飯包廂已經
訂滿，剩下大廳
也已經訂得差不
多。位於廣州的
老字號北園酒家
總經理雷良表
示： 「我們今年
年夜飯第一輪已
經全部被預訂
了。」 他告訴記
者，北園酒家的
年夜飯分為兩
輪，第一輪是除
夕當天下午5點到7點
半，第二輪則是晚上8
點到10點，第一輪早就被訂滿了。

包廂一 「間」 難求成為了餐飲業的普遍
現象。陶陶居運營團隊負責人、食尚國味董
事長尹江波也表示，陶陶居包廂兩輪全部訂
滿，連大廳位置也所剩不多了。中國大酒店
中餐運營經理寧玉光表示，新春期間，目前
麗晶殿團年宴僅剩少量位置，四季中國第一
輪的年夜飯包房和大廳已經訂滿，已經有客
人在預訂第二輪。酒店自助餐廳年夜飯也預
訂超180人。

商家推新春「意頭菜」套餐
一頓豐盛的年夜飯是年味的開始，粵港

澳傳統年夜飯的菜式大都講究 「意頭菜」 ，
不少飯店今年會特別在年夜飯命名上下功
夫。寧玉光介紹，中國大酒店今年推出多款

年夜飯套餐，
以傳統粵菜為主，

格 外 注 重 「 意 頭
菜」 ，如10人份的玉兔

呈祥宴、福兔賀春宴，還有
針對4人、6人小家庭推出福兔

賀春兩個不同的套餐。廣州四季酒
店推出 「玉兔迎春」 團圓餐，推出新

春專屬的 「意頭」 菜品，如 「百花爭艷迎兔
年」 、 「風生水起」 等。

臨近春節天氣轉冷，熱氣騰騰的打邊
爐、羊肉煲也成
為傳統圍餐以外
的 「香餑餑」 。
廣州不少火鍋品
牌門店的客流率
先回暖，還沒到
春節門店更是排
滿長隊。海底撈
廣州太陽新天地
店經理楊小姐表
示，其所在門店
客流量較上月工

作日增加了近2倍，以
公司家庭聚餐為主的

大桌、包間消費需求增長明顯。

2萬家餐廳春節堂食不打烊
年夜飯生意火爆，星級酒店、老字號酒

樓和餐廳都在今年積極留住員工異地過年。
在廣州天河區四川烤魚店負責人方先生告訴
記者， 「春節檔」 年夜飯消費復甦，增長的
訂餐電話讓他索性多請了幾名學生兼職，為
即將到來的年三十晚作準備。連鎖餐飲企業
九毛九負責人也表示，在春節期間為留下工
作的員工安排了加班和補貼費用。

美團數據顯示，今年春節還將有超2萬
家廣州地區餐飲商家 「春節堂食不打烊」 。
廣東 「年夜飯餐廳推薦」 相關關鍵詞搜索量
周環比增長超22倍， 「年夜飯」 主題堂食套
餐線上訂單量周環比增長131%。

穗老字號一桌難求 兩輪用餐預訂爆滿
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內地年夜飯熱門菜式

【大公報訊】記者張寶峰北
京報道：大公報記者近日了解
到，北京眾多餐廳飯館的 「堂食
年夜桌」 早就預定一空，而線上
預定的 「快遞年夜餐」 也是深受熱
捧，不少北京市民甚至驚呼：年夜飯如
此火爆，真是讓人感到出了一口 「餓」 氣。

「我們這線上預約配送年夜飯的顧客絡繹

不
絕

。」 馬先生在北京市大興區天宮院商圈經營一家
茶酒餐廳。他直言，現在每天都能感覺到市場的
活力正快速恢復，不過兔年年夜飯的火爆還是超
出了自己的預期。 「差不多一周前，預定電話就
一個接一個，預售量最大的也是我們的幾款家庭
套餐。」

大公報了解到，今年首都北京的餐飲品牌年
夜飯預訂率不斷走高，而且在年夜飯套餐和形式
上更加靈活多樣，支持多人多種套餐，以及外
賣、到家等服務。與此同時，線上家宴同樣是火
爆。餓了麼數據顯示，北京地區家宴外賣的搜索
量較去年同期漲幅超過10倍。同時，八寶飯、佛
跳牆、臘味等半成品搜索量環比增長超過30%。

目前，北京的知名餐廳中，紫光園年夜飯預
訂率已經達到80%，大董年夜飯預訂率超
50%；海底撈紫竹橋店也陸續接到了春節的預
訂。同和居的包間已經全部預訂出去了。在年夜
飯的菜品上，眉州東坡、松鶴樓、陳香貴牛肉麵
等紛紛將招牌菜做成了預製菜，主打在家複刻
「餐廳味」 ；大董提供年夜飯到家服務；瀟湘碼
頭支持門店自提或閃送到家。

【大公報訊】記者丁春麗濟
南報道： 「今年年夜飯我發現了

一 個 『寶藏』 產品，家人平時經常
去的那家酒店把一些菜品做成了

預製菜。」 濟南市民代小姐買了 「老
濟南酥鍋」 「豬肘老雞煲」 等幾款大

菜。她笑着說，今年把酒店的大菜端上自家
的年夜飯餐桌。

代小姐告訴大公報，預製菜是經預先加工而
成的成品或半成品，只需拿回家加熱，大概20分
鐘就能做出一桌年夜飯。 「預製菜是年輕人的新
寵，不僅拯救了廚藝小白，還可以享受美食。」
代小姐說， 「我今年買的這個豬肘老雞煲七斤多
重，只要一百多元（人民幣，下同），比較實
惠。」 據其介紹，酒店推出的預製菜從幾十元到
幾百元不等，豐儉由己。

「年夜飯中式傳統風味濃厚，大家喜歡紅燒
肉、四喜丸子等中式預製菜菜品。」 山東某食品
有限公司負責人李建軍告訴大公報，該公司最受
歡迎的是一款預製菜禮盒，其中包含胡椒豬肚
雞、紅燒肉、鹹香五花肉、元氣牛肉湯等6-8款
中式菜品。李建軍說，這一款禮盒大約450元左
右，基本可以承包一家人的年夜飯。

作為預製菜生產大省，山東的預製菜生產企
業也在春節前迎來了訂單高峰。據李建軍介紹，
自2022年12月以來，公司預製菜生產車間的機
器就沒有停過，工人更是加班加點生產。 「春節
前訂單爆滿，公司日前還婉拒了近兩千萬元的訂
單，年前實在是趕製不出來。」 李建軍說，幾款
預製菜產品近半年銷售額已經達到1.5億元以
上。

農曆新年是一家人團聚的大日子，年夜飯更是春節的重頭戲。大公報記者走

訪發現，今年春節廣東各大酒樓年夜飯訂餐十分搶手，甚至一桌難求。年夜飯

預訂火爆， 「錯失」三年的餐飲春節檔終於回歸。內地優化疫情防控措

施後，面對即將到來的春節，從年夜飯的訂餐火爆，可以看出人

們更渴望能好好過個年，許多市民表示， 「三年了，好好吃

頓年夜飯」。廣州地區多家餐飲商戶早在元旦後就

開始推出年夜飯吸引市民提前訂購。不少知

名餐廳和老字號推出兩輪用餐時間，大

部分酒樓和餐廳包廂已經訂滿。

大公報記者 盧靜怡廣州報道

去年糧食增產74億斤 創歷史新高
【大公報訊】據中新社報道：1月18日

中國農業農村部總農藝師、發展規劃司司長
曾衍德18日在北京透露，2022年中國糧食
生產再獲豐收，糧食產量創歷史新高。
當天，中國國務院新聞辦公室舉行新聞發布
會，曾衍德說，2022年農業農村部、國家
鄉村振興局有效應對疫情和嚴重自然災害，
全面完成年度目標任務，為經濟社會大局穩
定提供了堅實基礎和有力支撐。

他具體指出，糧食產量創歷史新高。糧
食播種面積17.75億畝、比上年增加1052萬
畝，產量13731億斤、增產74億斤，連續8
年保持在1.3萬億斤以上。

大豆油料擴種成效明顯。大豆面積1.54
億畝，比上年增加2743萬畝，是1958年以
來最高的年份。產量2028萬噸，增加389萬
噸。

油菜面積達到1.09億畝，增加近400萬
畝，油料作物總產量3653萬噸，比上年增
長1.1%。因供給增加和消費節約，食用植
物油自給率提高1.6個百分點。

生豬生產穩定發展。2022年底全國能
繁母豬存欄量略高於產能調控綠色合理區域
上限。全年豬肉產量5541萬噸、比上年增
長4.6%。同時，牛羊禽肉、牛奶、水產品
全面增產，蔬菜水果供應量足價穩。

【大公報訊】記者丁春
麗濟南報道：1月18日上
午，由山東省美術家協會、
山東大學藝術學院主辦，金
利來集團獨家贊助的首屆
「金利來」 全國大學生創新
創意設計大賽頒獎典禮通過
在線方式順利舉行。

金利來集團主席曾智明在致辭
時表示，金利來始終秉承與國家發
展絲絲相扣，創新科研模式，致力
建設校企之間的協同發展，推動、
建設大學創意創新體系，協助青年

一代發展。他同時寄語參賽的年輕
學子，期盼中華傳統文化與新創意
設計的多元融合。

首屆金利來全國大學生創新創
意設計大賽面向全國大專院校在校
學生，吸引了來自全國眾多高校的

參賽者，在設計學術界與產
業界均贏得了良好的聲譽。

大賽設有金利來 「興國
服」 服裝設計和 「儒家文化
與春節」 視覺設計兩個主
題，服裝類作品共收到300
多幅有效作品，視覺類作品

共收到800多幅有效作品。文化自
信與民族自強的精神透過優秀設計
作品得以生動呈現，中國傳統文化
與日常生活時尚相融合的深層理念
在此次設計比賽作品中得以多元化
展現。

大學生創新設計 弘揚中國文化

京城快遞年夜飯
在家復刻餐廳味

山東預製菜市道旺
450元嘗遍傳統風味

▲1月6日，內地市民正在選購
年夜飯預製菜。 中新社
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▲春節臨近，年夜飯市場進入旺季，圖為
內地某餐廳後廚正在忙碌。 中新社

◀氣溫驟降，熱氣騰騰的
盆菜或羊肉煲等成為

今年年夜飯熱門。
大公報記者
盧靜怡攝

▲獲得視覺佳作獎的作品《京劇臉譜》。


