
對接海外

推進粵港澳大灣區與 「一
帶一路」 、RCEP國家和
地區的標準化交流與合
作，探索 「灣區標準」
向國際標準轉化或互認
路徑，以 「灣區標準」
帶動大灣區裝備、產
品、技術和服務走出
去。

未來拓展

將進一步拓寬清單，在食品
安全、交通出行、文化旅
遊、社會保障等重點領域
研製或採信更多高質量
「灣區標準」 。

多重把關

邀請中國標準化研究
院等4家國家級標準化
研究機構聯同粵港澳
三地權威專家技術審
查，並由粵港澳三地主
管部門共同審核確認。

港澳牽頭

清單中有58項標準
是由港澳相關機構作
為牽頭單位或共同牽
頭單位，包括香港食
環署食物安全中心、
香港機電工程署、香
港消委會、澳門市政
署等。

覆蓋範圍

目前共有110項標準納
入清單，涵蓋食品、
粵菜、中醫藥、交
通、養老、物流等
25個領域。

「每一項標準都源於灣區共同發展需求，由粵港澳三地技術實力較強、影響力
較大的社會團體、科研院所和企業共同研製，科學性、適用性較強。」 張文獻回答
大公報提問時表示，這些單位包括香港食環署食物安全中心、香港機電工程署、
香港消委會、香港理工大學、澳門市政署、澳門飲食業工會等。另外，中國
標準化研究院、國家標準技術審評中心等4家國家級標準化研究機構還參與
進行嚴格的技術審查。

預製粵菜標準化家鄉味有保證
「灣區標準」 中，近期以預製菜尤為熱門。不少粵港澳企業聯

手申請粵菜的 「灣區標準」 。港人熟悉的咕嚕肉、鹽焗清遠雞等預
製菜都已經有了 「灣區標準」 。 「灣區標準」 試點下的咕嚕肉，
復熱後的還原度可達90%。廣州酒家利口福研發中心經理助理方
嘉沁告訴記者： 「我們對豬肉的品質、新鮮度、農殘藥殘等，都
有全套的標準化檢測機制。」 他認為，同樣的原料、同樣的生
產流程、同樣的製作流程，實現全產業鏈標準化，才能成就同
一種家鄉味。

記者了解到，在物流領域，也有多個機構聯手申報 「灣區
標準」 ，如港珠澳大橋管理局牽頭組織20餘家參研單位聯合
攻關 「橋島隧智能運維數據標準體系」 ，直接服務於灣區基
建運維技術升級。

張文獻表示，一方面粵港澳三地共建共用共享 「灣區標
準」 ，用標準這個世界通用語言，推進規則對接、機制銜
接，以標準的 「軟聯通」 推動實現大灣區的互聯互通。另一
方面， 「灣區標準」 有效助推粵港澳大灣區國際科創中心建
設。張文獻說，將大灣區重要科技創新成果融入 「灣區標
準」 ，推進技術專利化、專利標準化、標準產業化，打造全球
科技創新高地。

國際標準互認推進制度型開放
張文獻透露，下一步將拓寬 「灣區標準」 清單，在食品安

全、交通出行、文化旅遊、社會保障等重點領域研製或採信更多高
質量 「灣區標準」 。另外進一步推進 「灣區標準」 產業化國際化。
還將探索 「灣區標準」 向國際標準轉化或互認路徑，提升 「灣區標
準」 的認可度和影響力，以 「灣區標準」 帶動大灣區裝備、產品、技
術和服務走出去，推進標準制度型開放。香港聯泰集團行政總裁陳亨利
認為，廣東省相關工作組現正推動食品和預製菜「灣區標準」的建立，使同
一個標準適用於大灣區的廣東省九個城市和香港、澳門兩個特別行政區。 「希
望灣區標準可以盡早落實到更多產品，讓各種美食可以更方便運往各城市。」
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今天本港天氣預測

20℃-24℃
大致多雲

灣區標準登場
融合發展 接軌國際

110項覆蓋衣食住行 港澳參與制定
6日，粵港澳大灣區規則

銜接機制對接典型案例（第一
批）新聞發布會在廣州舉行，
首次介紹了「灣區標準」。廣東
省市場監管局一級巡視員張文

獻表示，標準是規則對接的重要載體，廣東省市場
監管局攜手港澳特區政府有關部門，通過「標準」助
推粵港澳大灣區融合高質量發展，與國際接軌。

目前，共有110項標準納入「灣區標準」清單，
涵蓋食品、粵菜、中醫藥、交通、養老、物流等25
個領域，當中有58項標準是由港澳相關機構作為牽
頭單位或共同牽頭單位。

大公報記者 盧靜怡廣州報道

責任編輯：王夕子 美術編輯：徐家寶
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看得見、摸得着
灣區標準灣區標準

老年居家護理、養
老機構探訪管理規

範、早期發展指導教

育、幼兒託育服務等

服 務

粵 菜
雙皮奶、煎魚餅、
鹽焗雞、四杯雞、
燒鵝等

食 品
菜心、絲苗米、

杏仁餅等

保 健
傳統涼茶使用
指南、腎病中

醫健康膳食指
南等

電 競
電競賽事導播能力
要求

物 流
冷凍預包裝食品流通
作業規範

交 通
跨域機動車
服務要求

徵 信
基於跨境活動的信用主體、

企業信用報告格式規範

大公報整理

杏仁餅標準內容（部分）
•加工過程的烘烤平均溫度不超過150攝氏度

色 澤：淡黃色，色澤均勻
氣味及滋味：具有該產品所特有的香氣，無異味
組織形態：具有該產品所特有的組織形態
雜 質：無肉眼可見外來雜質

感官指標

品質指標：水分/%：≤3 蛋白質/%：≥11.0
品質指標

相關新聞刊
A2

◀粵港澳大灣區
規則銜接機制對
接典型案例（第
一批）新聞發布
會6日在廣州舉
行。

大公報記者
盧靜怡攝

▲在第五屆粵港澳大灣區 「粵菜師傅」 技能大賽暨
粵菜產業文化交流活動上，參賽廚師烹製粵菜。

港議員：邁向大灣區內標準全面對接

灣區標準
話你知

生成方式

制定形成：在大灣區沒有統一或互認
標準的，由粵港澳三地共同制定，經
確認後納入 「灣區標準」 清單。

採信形成：對已有且適宜在大
灣區實施的標準，經確認後
納入 「灣區標準」 清單。

大公報整理

軟聯通政策 打造國際一流營商環境
粵港澳大灣區相關方共商

確認 「灣區標準」 。有長期關
注香港與國家標準對接的立法會議員表示，
「灣區標準」 的制定有利於香港融入大灣區發
展，構建宜居宜業宜遊的大灣區生活圈，同時
亦有利於推進大灣區與 「一帶一路」 、RCEP國
家和地區的標準化交流和合作，助力國家標準
提高國際認可度和影響力。他們希望，下一步
能繼續擴闊 「灣區標準」 範圍，實現大灣區內
標準的全面對接，實現大灣區內互聯互通。

立法會促進粵港澳大灣區發展事宜小組委
員會副主席黃國表示，希望接下來可以進一步
擴闊 「灣區標準」 的適用範圍，尤其是在與市
民日常生活相關的民生領域，並最終實現大灣
區內標準全面對接。他說， 「灣區標準」 應該
就高不就低，並推進大灣區與 「一帶一路」 、
RCEP國家和地區的標準化交流和合作，用 「標

準」 這一世界通用語言，推動 「灣區標準」 向
國際標準轉化，提高認可度和影響力。

立法會議員梁熙亦非常支持此做法。他
說，香港的標準一向受國際稱譽，以對標國際
一流水平的 「灣區標準」 ，推動大灣區高質量
發展，既有助將香港優勢引入內地，提升中國
製造的水準及信心，以 「灣區標準」
帶動大灣區裝備、產品、技術
和服務走出去，亦有利於
大灣區打造宜居宜業
宜遊生活圈，推動
大灣區協同發
展。

6日，廣東公布的推進粵港
澳大灣區規則銜接機制對接典

型案例中，7個營商環境類 「軟聯通」 政策中處
處可見港商投資的便利化。廣東省發展改革委副
主任、省大灣區辦常務副主任朱偉表示，在民商

事規則銜接、標準互認、信用體系建設等重
點領域，廣東不同政府部門加強與

港澳高標準市場規則體系對
接，攜手打造國際一流

營商環境。
過去港澳等

外資企業到內
地落戶，一
度面臨時
間長、成
本高、
效率低

等問題。廣州市發展改革委副主任、市大灣區
辦常務副主任牟治平表示，廣州市在黃埔區
（廣州開發區）開展穗港澳商事登記改革創
新，由政府與國有投資招商公司、商業銀行創
新推出 「政銀企」 三方合作模式，率先搭建商
事登記全鏈條 「跨境通」 平台。目前港澳等地
外資企業商事登記事項100%納入 「跨境通」
服務範疇，外資企業在黃埔的商事登記全流程9
天以內 「足不出境」 就可完成，時限壓縮
80%。

除了投資，北上就業的障礙也已打通。前
海合作區黨工委委員、前海管理局副局長王錦
俠介紹，前海實現香港稅務、建築、規劃、文
旅等18類人才通過執業登記或執業備案後即可
在前海執業， 「已有522名港澳專業人士完成
跨境執業登記或備案。在前海港資企業工作的
香港居民超過7500人。」 大公報記者盧靜怡

▶▶香港市民香港市民
前往前往 「「前海港前海港

澳澳ee站通站通」」 香港服香港服
務網點辦理前海企務網點辦理前海企
業設立業務業設立業務。。

互聯互通

大公報記者
林雅雯

灣區動力
Ta Kung Pao
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