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陽澄湖豐產年 大閘蟹大大隻
內地供不應求 港商：一蟹難求

責任編輯：王夕子 美術編輯：馮自培

中國大閘蟹主要產地產量佔比

大閘蟹自幼蟹至成蟹要脫殼5次， 「90%的蟹已完
成最後一次脫殼。」 今年54歲的俞三男是1996年陽澄湖
第一批養蟹農戶之一，圍網養蟹足有27年。

俞三男管理圍網養殖400畝陽澄湖東湖水面，往年
年產大閘蟹約50噸。9月6日，他駕駛着機動漁船到圍網
養殖湖區例行巡查。駛入養殖湖區，俞三男將蟹籠放入
湖底，再一點點收起，拎出水面的籠裏爬着七、八隻生
猛的大閘蟹。俞三男撈起一隻公
蟹，細細查看：青褐色的蟹背閃
亮，白色肚臍圓潤飽滿，八隻蟹
腳有力地揮舞。

生態養殖好水好草出好蟹
「養出好蟹的關鍵是水好、草

好。」 俞三男是陽澄湖蟹農中率先嘗試生
態養殖的技術能手，他管理的圍網養殖的
400畝陽澄湖水面中，有380畝是中國水產科
學研究院淡水漁業研究中心的科研基地，全過
程監測大閘蟹生長中的養殖環境、水質以及投餵
餌料情況等，精準檢測湖水中氮磷等指標，及時
調節水質，確保大閘蟹始終在良好水質環境中
成長。2022年，俞三男獲得蘇州市陽澄湖大閘
蟹行業協會頒發的陽澄湖大閘蟹 「行業工匠
獎」 。蘇州市陽澄湖大閘蟹行業協會新聞辦主
任姚水生解釋道，這是該協會為表彰多年來在苗
蟹培育、成蟹養殖進行探索實踐與創新發展的會
員特別設置的獎項。

「種草、增氧，今年3月至6月，我們養殖區
域的湖水一望到底。」 自2009年起，蘇州陽澄湖
養蟹以長江原種大規格江蟹與陽澄湖大規格湖蟹
為親本培育中華絨螯蟹 「陽澄湖一號」 種苗，公
蟹多超過5兩一隻，母蟹多為一隻3.5兩以上。

日本排核污大閘蟹需求旺
「今年的陽澄湖蟹依然以大規格、高品質蟹

偏多，母蟹可達半斤，公蟹七兩、八兩不稀
奇。」 俞三男說， 「受日本排放核污水的影響，
消費者對於陽澄湖大閘蟹的需求量增加。」 俞三
男表示，今年陽澄湖大閘蟹的市場價格不會下
降，現在的養殖成本越來越高，人工成本、餌料
價格等都比往年提高。 「我們養殖戶希望今年的
蟹價能正常，不偏高或偏低，有合理的收益。」

香港市民對陽澄湖大閘蟹趨之若鶩，不過有
進口商表示，陽澄湖大閘蟹在內地供不應求，今年開捕
打撈後，過幾天又到國慶佳節，所以需求特別暢旺，加
上內地多年前已開始只將陽澄湖大閘蟹內銷，所以港人
一般只可以品嘗屬同一品種的江蘇大閘蟹。

􀎠六月黃􀎡熱銷
訂單紛至沓來

敢闖敢幹是年輕人的特性。 「我
們公司現在不僅是蘇州市機械化示範

基地，還是江蘇省全程機械化智能化示範基地。」 蘇州
湖強農業科技有限公司董事長李自強向大公報介紹，在
大閘蟹的養殖過程中，公司常規使用衛星導航無人機、
無人船等科技手段來投餵餌料等，通過提高智能化水
平，降低人工成本。

雖然距離陽澄湖大閘蟹開捕的時間還有半個月以
上，李自強的公司內已是一片忙碌景象，捆紮、包裝、
快遞大閘蟹，迫不及待品嘗 「六月黃」 （大閘蟹進入成
熟期前的最後一次蛻殼，之後便能成熟為壯碩的大閘
蟹，又稱為 「童子蟹」 ）的客戶訂單紛至沓來。

「我們大閘蟹的年產量至少達到72噸，蘇州當地著
名的上市公司 『亨通光電』 、 『波司登』 、部分五星級
大酒店都是我們的穩定客戶，而廣東來的訂單也能佔到
一成以上」 。李自強說，他們每年銷往廣東的陽澄湖大
閘蟹接近10噸， 「來自深圳、廣州、東莞、佛山、中山
等廣東城市的訂單是最多的。」

大閘蟹戴􀎠防偽標􀎡
產地價格一目了然

陽澄湖大閘蟹防偽歷來最受關
注。蘇州市陽澄湖大閘蟹行業協會對

此再出新招──會長胡建國向大公報展示了該協會規範
市場銷售的最新措施，以兩種顏色分別製作區分湖蟹與
塘蟹不同養殖產地的標識。紅色為 「蘇州─陽澄湖湖區
圍網養殖」 ，綠色為 「蘇州─陽澄湖高標準養殖」 ，標
識上公司名稱、品牌、規格、價格、產地由養殖企業一
一對應標明。胡建國說， 「我們將向千餘會員贈送牌
子，要求在所屬企業與門店掛在醒目處，目的是規範銷
售，讓消費者明白消費。」

蘇州市陽澄湖大閘蟹行業協會新聞辦主任姚水生強
調，銷售陽澄湖大閘蟹的必須是蘇州市陽澄湖大閘蟹行
業協會會員，必須是陽澄湖地區的企業，必須有經漁政
部門審核通過的陽澄湖湖區養殖合同、佩戴陽澄湖大閘
蟹原產地防偽標識等，做好台賬。銷售陽澄湖流域空曠
水域、沿湖標準化改造池塘、支流等標準化養殖（原產
地保護的陽澄湖大閘蟹以外部分）必須佩戴由協會統一
製作並發放的集體商標防偽標識。

青年􀎠蟹二代􀎡
自研智能養殖

作為蘇州湖強農業科技有
限公司董事長，今年35歲的李

自強（左圖），父母原本也以養蟹為生。
2005年，由於家庭變故，李自強不得已輟學
養蟹。2011年起，他嘗試用微信銷售自己養
殖的陽澄湖大閘蟹，生意越做越大，2014年

成立了公司，主力員工是30多位平均年齡28歲
的大專與本科學歷的青年： 「我們升級到現代農

業養殖發展方式，從蟹苗培育到養殖大閘蟹，再到大
閘蟹銷售，實現全過程可追溯。」

2019年，蘇州市政府大力推進標準化池塘大閘蟹生
態養殖模式，李自強更開啟了大閘蟹養殖規模化、加工
集群化、科技集成化的現代農業道路。 「與傳統養殖不
同，我們建立智慧漁業平台，能監測到池塘水質各項指
標，指標不達標馬上會在大屏上警示。」 李自強說，
「我們實現了對養殖過程水質的全程監測，水質好了才
能養出好蟹。」

針對蟹池中多用的伊樂藻根系不發達、遇高溫易沉
底腐爛臭水的缺陷，李自強率先嘗試矮化苦草蟹池標準
化栽培。苦草能為大閘蟹提供良好的生態環境， 「尤其
是夏季蟹池水位升高時，還能吸收熱量。」 去年遭遇罕
見高溫乾旱天氣， 「我們的蟹卻不受影響，隻隻膏肥肉
鮮。」

科技賦能

江蘇產大閘蟹 下周四抵港應市
本港的大閘蟹

進口商向大公報記
者表示，現時陽澄湖大閘蟹只會內
銷，不會直接出口到本港。香港有
售的內地大閘蟹，一般也要空運至
韓國，再轉口送到香港。現時本港
部分商戶已售賣 「六月黃」的大閘
蟹，雖然仍未完成最後一次脫殼，
但已達四至五両重， 「最大隻」真
正當造的一批大閘蟹，預計最快下
周四抵港應市。

大閘蟹零售商 「新三陽」老闆
陳眺明向大公報記者表示，在江蘇
有投資養殖場，今年的大閘蟹品質

比去年更好，一般已達四至五両
重，待完成最後一次脫殼，蟹隻可
望更加飽滿，蟹膏更豐富，預期最
重可達八両。由於今年產量多，最
終的零售價可望跟去年相若，一隻
五両重大閘蟹約售120至140元。

另一進口商、 「三陽泰」負責
人張繼鋼也向大公報記者表示，準
備引入一批江蘇大閘蟹，首批約在
九月下旬抵港，跟往年一樣，內地
大閘蟹先運到韓國，取得批文後再
轉運香港，他看好今年的大閘蟹銷
情，若反應良好，不排除減價回饋
食客。 大公報記者賴振雄

焦點
新聞

「今年風調雨順，陽澄湖大閘蟹已進入成蟹階段，

豐產已成定局，大規格蟹的品質要高於往年。」6日，

蘇州市陽澄湖大閘蟹行業協會會長胡建國對大公報表

示，今年陽澄湖大閘蟹開捕節確定將於9月25日在蘇州

沙家浜鎮揭幕，屆時陽澄湖大閘蟹將佔據食客中秋餐桌。香

港市民對陽澄湖大閘蟹趨之若鶩，不過有進口商表示，陽

澄湖大閘蟹在內地供不應求，加上內地多年前已開始只將

陽澄湖大閘蟹內銷，可謂 「一蟹難求」，港人一般只可品

嘗屬同一品種的江蘇大閘蟹。
▲江蘇沙家浜大閘蟹市場已經在為陽澄湖大閘蟹開捕預
熱。 大公報記者陳旻攝
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2018-2022年中國大閘蟹產量 （單位：萬噸）

選購小貼士

農曆八九月挑雌蟹，九月過，選雄蟹

大閘蟹怎麼挑？

蟹殼有青灰色，青得發亮，呈半透明

蟹腳上的鬚毛成黃色，且長達3-4厘米

蟹貼泥的臍腹，晶瑩潔白

蟹爪尖有金黃色，二螯八爪肉感強，
強勁有力

青背

白肚

金爪

黃毛

看蟹殼

看肚臍

看螯足

看活力

看雌雄

殼背黑綠色帶亮光，肉厚壯實，
殼背呈黃色大多較瘦弱

肚臍凸出來的螃蟹一般膏肥脂滿，
凹進去大多膘體不足

螯足上無絨毛，螃蟹體軟無力

將螃蟹翻轉腹部朝天，能迅速用螫
足彈轉翻回的，活力強

生意紅火

2018年

75.69
2019年

77.87
2022年

78.22
2020年

77.59
2021年

80.83

◀▲俞三男是1996
年陽澄湖第一批養蟹
農戶之一，圍網養蟹
足有27年。
大公報記者陳旻攝

▲陽澄湖大閘蟹開捕是當地年度盛事，圖為往年養殖戶
捕撈大閘蟹場景。 中新社大飽口福

掃一掃 有片睇


