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大公報記者 林凱

日本多地近期 「大米荒」 持續，不得不實施限
購，大米價格也相應飆升。中國和日本雖然

在大米進出口有往來，但日本大米價格的波動並未
對內地糧食市場產生影響。數據顯示，日本大米對
華出口總量一直十分有限，價格便宜、口感上佳的
國產大米，佔據了內地多數超市、農貿市場的貨架。

在長春市大米協會會長、長春吉林省松江佰順米業有限公司董事
長趙明柱看來，發展多元化、高效化和現代化的 「大農業」 種植，應
用現代化水稻種植技術，起到了重要作用。通過培育良種、改善土壤
環境，鹽碱地上也能種出產量高、品質好的中晚熟水稻。中國大米年
產量增長的同時，大米質量也不斷提升，量足價穩，民眾既能 「吃得
飽」 ，也能 「吃得好」 。

根據在日華人田先生的回憶，其
實日本缺米已經早有苗頭。東京和大
阪的超市似乎從8月20日就陸續出現大
米斷供的現象，超市貨架上經常有無
米的情況，而他當時並沒在意。雖然
現在並不是完全買不到大米，一些小
超市每天仍會出售庫存米，網上也可
以買到大米，但是價格比之前上漲了
20%左右。9月3日，他在超市買了一
袋5公斤的大米， 「運氣非常好，去超
市正巧看見理貨員在上架大米，大概
有五六袋，我買完之後在附近轉了
轉，20分鐘後再回來已經賣光了。」

數據顯示，中國是世界最大的糧
食生產國，人均糧食佔有量接近半
噸，日本全國的糧食產量大約與去年
重慶市的糧食產量相若。中國和日本
雖然在大米進出口有往來，但日本大
米價格的波動並未對內地糧食市場產
生影響。

改善種植方式 提高營養價值
如今，在東北的大型超市內，甚

至可以看到2.39元每斤的散裝米。上
世紀50年代至70年代末期，中國大米
年產量在1千億斤左右波動，到80年代
末期產量逐漸上升，90年代增長至年
產1.5萬億斤的水平。2020年以後，中
國大米年產量進一步增長至2.2萬億
斤，大米質量也不斷提升，民
眾既能 「吃得飽」 ，也能 「吃
得好」 。趙明柱表示，發展多
元化、高效化和現代化的 「大
農業」 種植，起到了重要作
用。 「高效多元種植提高了大
米質量、增加產量，現代化則
指改善種植方式，如採用有機
耕作、稻漁綜合種養等模式，
提高了大米的營養價值，還降
低了對環境的負面影響。」

「種子是農業的芯片，中
國一直在這方面下功夫。」 趙
明柱說，一個水稻品種從產研

結合到推廣種植，需要3年甚至更長時
間。 「今年我們種植的中科發5號、稻
花香2號等，都是市場認可度很高的優
質水稻品種，口感好、產量高，可確
保穩定增產。」 在吉林白城海坨鄉中
科佰澳格霖農業發展有限公司稻田
裏，執行總裁孟憲東介紹，以前這裏
的土地都是鹽碱地，後來通過採取交
換排碱、增碳培肥、淡化表層的水稻
生產一體化技術，改良土壤種植層，
每公頃產糧1.2萬斤以上，達到中高產
田水平。

多項水稻種植技術全球領先
此外，利用各項鹽碱地改良技

術，東北松嫩平原上的鹽碱地也從只
能種植米質普通的中早熟水稻品種，
到如今已經可以種植米質優、產量高
的中晚熟水稻。在吉林松原市前郭爾
羅斯蒙古族自治縣，農民張彥看着今
年地裏的水稻喜不自勝： 「地越來越
好，米越賣越好，以後中國人的飯碗
裏也有咱鹽碱地裏產出的糧食了。」

據了解，在水稻種植方面，除了
舉世聞名的雜交技術，中國還有多項
種植技術處於領先地位，例如高效抗
蟲轉基因水稻培育、機械插秧新技
術、航天育種、鹽碱地水稻種植技術
等等。
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國人吃飽又吃好

日本「大米荒」持續 內地市場量足價穩
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日本發生「米荒」，
我們該擔心嗎？

日本「米荒」有多嚴重？
今夏以來，大米在日本供不應

求，東京都、大阪府、福島縣、北海
道等地大米供應緊缺，7月份日本大
米漲價18.0%，為20年來最大單月漲
幅。農林水產省初步統計，截至6月
底大米民間庫存總量為156萬噸，創
1999年以來最低點

「米荒」深層次原因？
大米是日本人的主食，自給率幾

乎是100%。但人口減少及消費習慣
逐漸轉向麵包等主食，大米需求量趨
降。為保證大米價格，日本政府50多
年來一直推行稻田 「減耕令」 ，目前
全日本稻田利用率僅60%，每年大米
產量不到高峰時期的一半

日本農協不作為？
日本農業協會長期壟斷讓其成為

特殊利益集團，對外過度設置農產品
關稅壁壘，嚴重限制日本農業參與經
濟全球化。以大米為例設置進口關稅
高達778%。本輪日本 「米荒」 期
間，日本政府不願釋放儲備大米，也
未有對外進口，有指是迫於農協壓力

中國該擔心嗎？
中國是世界最大的糧食生產國，

去年糧食產量6.95億噸，人均糧食佔
有量接近半噸，超過人均400公斤國
際糧食安全警戒線。日本全國的糧食
產量大約與去年重慶市糧食產量相若

資料來源：湖北省未來農業產業研究院
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焦點追蹤

就中日大米
貿易而言，近年

來中國對日本的大米出口量約為年出
口6萬噸左右，以出口中粒大米為主。
而日本大米對華出口總量則一直保持
在年出口1000噸以內。價格方面，今
年上半年中國大米出口日本均價約為4
元／公斤，同期日本大米出口中國的
均價則為17元。

對此，長春市大米協會會長趙明
柱表示，中日進口大米的用途不同，
是價格差異的根源。 「日本大米對中
國的出口量並不大，主要是面向上
海、山東青島、遼寧大連等省市。由

於外資企業聚集或日本料理店數量
多，產生了進口需求，進口價格水漲
船高。」 趙明柱進一步解釋，為保護
當地米企、米農，日本基本上不會從
外國進口大米，大米的自給率幾乎達
到100%。 「至於從中國進口的大米，
大多在日本被當作製作米醋等深加工
產品時使用的原材料，而不是用於日
常直接食用。所以，一邊是進口至日
本料理餐廳用於烹飪，一邊是進口供
工廠加工產品，兩者之間自然存在進
口價格的差異。」 趙明柱表示，同樣
是東北產，更為優質的大米會被包裝
成高端品牌進行銷售。

根據最新的
市場數據，中國

大米的批發價格在近期略有上漲。記
者走訪吉林長春多家米店和大型超市
了解到，大米供量充足。在長春市興
盛農貿市場，米店老闆劉女士向記者
表示， 「日本什麼樣的大米能賣120多
元人民幣一公斤？我們賣了30年的大
米，想都不敢想。」

「日本大米聲名在外，但在品質
方面，東北大米其實並不比日本大米
差。」 記者了解到，因地理條件的優
勢，東北生產的大米生長周期長，一

年只產一季稻，使得稻穀生長更為扎
實，口感更黏軟、香甜。趙明柱也向
記者表示，如果說十餘年前，日本大
米較中國米仍存在一定的品種優勢，
隨着中國水稻培育技術的提升，如今
這種品種優勢已幾乎不存在。 「相較
於東北平原優良的地勢條件和氣溫條
件，日本種植大米更類似於精緻農
業，所利用的田地都是小田塊，無法
形成類似中國的大農業。並且日本是
海洋氣候，潮濕度比較高，病蟲害比
較大，所以種植水稻時的農藥使用量
也相對較大。」 趙明柱表示。

各取所需

得天獨厚

國產米輸日 多用於產品加工

一年只種一季 東北米不輸日本米

▲在吉林省長春市九台區龍嘉農樂種植家庭農場，農民駕駛農機收割水稻。
新華社

▲日本超市貨架上大米遭到搶購。
受訪者供圖

􀎠20分鐘後，再回來大米已賣光􀎡
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▲在位於吉林省永吉縣的農場，負責人操作植
保無人機為水稻施肥。 新華社

【大公報訊】記者姚進懷化報道： 「福地懷
化 開放向海」 ──東南亞、粵港澳主流媒體懷
化行主題採訪活動在湖南懷化啟動，來自泰國、
越南、緬甸、柬埔寨、印尼、馬來西亞、菲律賓
等東南亞國家，及粵港澳大灣區的19家主流媒體
的25名記者來到了懷化，見證當地利用生態環境
發展中醫藥產業，讓綠水青山變成金山銀山的成
果。

懷化的中藥材蘊藏量、種植面積均
居湖南省首位，茯苓與黃精是懷化中藥
材中兩顆 「珍珠」 。

11日上午，採訪團一行來到新晃侗
族自治縣黃精文化產業園，濃郁的黃精
香味撲鼻而來，一件件由黃精深加工而
來的產品讓記者們讚嘆不已。菲律賓
《商報》執行總編輯蔡友銘表示，中醫
藥在東南亞市場廣闊，期待黃精等更多
中醫藥產品走進東南亞或海外市場。

在湖南省博世康中醫藥有限公司的
加工車間內，一袋袋帶着泥土芬芳的黃
精被送到這裏，經過清洗、拋光、烘
乾、切片等一道道工序，加工成黃精產

品。新晃縣黃精辦負責人介紹，目前，新晃有近
30家企業形成了黃精產業鏈，黃精初加工能力從
0.5萬噸提升至3萬噸，產值逾5億元。

考察靖州茯苓加工貿易產業鏈
內地70%以上的茯苓都來自靖州苗族侗族自

治縣。採訪團一行來到靖州茯苓加工貿易中心，

自2019年11月投入使用以來，這裏便成為了茯苓
產業的集聚高地。

在貿易中心擺放的重達140斤的鮮茯苓前，
採訪團記者發出陣陣驚嘆。現場工作人員介紹，
目前中心已入駐茯苓加工企業105家、加工戶800
餘戶、電商企業21家、物流企業4家，形成了一
條涵蓋從菌種選育、種植、初級加工到精深加

工、技術推廣、健康服務的完整產業鏈。
香港衛視記者在現場表示， 「140斤

重的茯苓讓人嘆為觀止。懷化的中藥材種
植與加工產業大有可為，希望湖南能加強
與港澳交流合作，助力中醫藥產業走出
去。當地負責人介紹，靖州正推進中醫藥
全產業鏈發展，為懷化打造 「中國南方中
藥谷」 作出貢獻。

在懷化中方縣桐木鎮葡萄溝，酷似
「黑珍珠」 的刺葡萄掛滿枝頭。刺葡萄在
中方縣擁有400餘年的種植歷史，桐木鎮
大松坡村被稱為 「中國南方葡萄溝」 ，是
一個集葡萄種植、採摘、釀酒、品酒及旅
遊觀光為一體的產業、觀光景區。這裏有
一株神奇的 「百年老藤」 ，採訪團記者慕

名來到這株神奇的老藤下，只見壯實的藤蔓四處
延伸，深紫色的葡萄掛滿枝頭。

老藤的主人梁厚兵介紹說，老藤面積達400
多平方米，每年可以產新鮮刺葡萄近5000斤，還
入選健力士世界之最，成為中方縣乃至懷化的金
字招牌。中方刺葡萄銷往各地，還釀製紅酒、洋
酒、白酒、飲料等十多個種類的商品。

在品嘗了當地生產的紅酒和白蘭地後，馬來
西亞《環球評報》社長劉麗榮建議說，現在很多
國產酒品牌都到國外推廣，懷化是湖南對接東南
亞的橋頭堡，產品也可以銷售到東南亞市場，一
定會受到消費者歡迎。

東南亞粵港澳主流媒體懷化行 了解「南方中藥谷」發展

▲東南亞、粵港澳主流媒體懷化行主題採訪活動啟動，25位海外華
媒與粵港澳媒體記者走進懷化。 大公報記者姚進攝
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