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港人北上消費熱潮持
續，農曆新年公眾假期，本
港不少餐廳、食肆和酒樓照
常營業。食肆普遍收取加一
服務費，加幅較以往溫和。
惟大公報記者發現仍有部分
食肆收費 「離地」 ，北角有
火鍋店湯底索價由200多至
500多元不等。

有餐飲業界人士表示，
面對內地食肆競爭，連鎖食
店普遍維持平日價格，餐廳
小店及中式酒樓只休業一或
兩天，並避免大幅加價，以
留住本地客源。業界預期整
體生意額，可望按年上升一
成。

大公報記者
伍軒沛、賴振雄、劉碩源（文）

劉碩源、張真（圖）

大公報記者昨日兵分多路走訪港九新界多區，了解
不同食肆營業狀況，以及新春期間價格變動。位於港島
北角一間火鍋店，以宮廷裝修作賣點，走中高檔路線，
湯底由200多至500多元不等，其他食材每款由12元至
百多元不等，白飯18元一碗，新春期間照常營業，不過
昨日所見，未知是否價格偏貴，客人不算多。

豪裝火鍋店高消費嚇人
有街坊表示，該火鍋店裝修豪華，但價格對比其他

火鍋店偏貴，而且座位空間不算寬敞，若到深圳同級火
鍋店，價格只需三分之一。

大公報記者於過去兩日公眾假期，在鑽石山、青
衣、紅磡、尖沙咀、北角等多區觀察，發現不少食肆在
新春期間照常營業；價格方面，大部分連鎖食店維持不
變，一些茶餐廳或餐廳小店在門口貼上告示，列明年初
一至初三額外收取加一至加一點五（15%）的服務費；
有酒樓調整茶芥收費，由以往的8元加至12元，六位用
賀年套餐為例，由2800多元至3000多元不等，另加一
服務費。有酒樓的團年套餐，六位收費近3000元，12位
收費近6000元。

以紅磡一間茶餐廳下午茶餐炸雞腿為例，收取額外
服務費4.5元，有食客認為可以接受。但部分食肆並沒在
當眼處列明收取服務費，顧客至結賬時才發現需要額外
支付加一服務費。

部分食肆未列明收「加一」
市民劉先生表示，昨日與家人及親戚光顧尖沙咀一

間火鍋店，餐牌及門口的推銷板上皆沒有需要收取服務
費的告示，但結賬時才知道原本2700元的晚餐，需支付
超過270元的服務費。店員解釋， 「過年一般都是這樣
（額外收費），對於你的意見（沒有在當眼地方貼上告
示），我們會向經理反映。」

香港餐飲聯業協會會長黃家和昨日向《大公報》表
示，面對港人北上消費熱潮，今個農曆新年，本港大部
分食肆縮短停業日子，一般只休息一至兩日，部分選擇
如常營業，連鎖食店價格維持不變，其他餐廳或食肆一
般只收取加一服務費，強調以往 「加二加三」 情況，已
經普遍不存在。

「一簽多行」帶旺餐飲業
香港餐飲管理協會會長楊位醒表示，面對食材包括

龍蝦、魚翅等來貨價上升，不少中式酒樓只酌量將部分
成本轉嫁食客，套餐只加價200、300元，即約5%至
7%，茶芥略為調高幾元，公眾假期也如常營業， 「過
年返工已經不再雙計，夥計唯有靠做好服務，讓客人滿
意以賺取利是！」

黃家和及楊位醒均指出，上月初深圳恢復 「一簽多
行」 後，內地旅客訪港增多，年初一的花車巡遊及昨晚
的煙花匯演，吸引遊客在維港兩岸的食肆用餐，部分旅
客到不同地區遊覽，帶動地區餐飲消費，今個農曆年飲
食市道不錯，預計整體生意額較去年同期增加一成。
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酒樓貼地經營 新春生意可升一成
大公報直擊多區食肆 業界：貪心加價只會趕客

連鎖食肆進貨外地急凍盆菜惹爭議

【大公報訊】記者陳杰報
道：前日大年初一，由旅發局
舉辦的 「國泰新春國際匯演之
夜」 大型花車巡遊活動在尖沙
咀舉行，吸引到大批市民及旅
客夾道觀賞。

今年花車巡遊的主題是
「如意新春、喜樂連連」 ，有
九架花車及五十五隊來自十四
個不同國家及地區的表演團

隊，包括來自韓國的女子組合
及泰國的男團。

有在廣東道觀看的市民表
示，今年專程帶女兒到現場觀
看；又表示現場氣氛 「好高
興」 、有濃濃的新年年味，比
在電視上看到的更震撼。

而有來自四川的旅客表
示，今年特意由內地來港觀看
花車巡遊，感覺活動十分國際

化及多元化；他們一早
已計劃好，觀看完花車
巡遊後繼續留港，等待
周四晚的煙花匯演。

年初一花車巡遊
市民大讚年味濃
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◀文化體育及旅遊局、
旅遊發展局、香港海洋
公園的 「熊貓暢遊香港
號」 主題花車及表演大
受歡迎。



▲有餐廳列明新春期間加收
15%服務費。

▶一間茶餐廳貼出初二、初三加一收費
的告示。

北上港人擠滿深圳灣巴士


海味老店開年飯 老闆盼生意好轉

▲西營盤老字號海味店昨日按傳統與夥計吃八餸一湯
「開年飯」 ，老闆期望今年生意好轉。

【大公報訊】記者馮錫雄報道：農曆新
年期間，不少市民選擇外賣盆菜，近日有市
民在社交平台上傳照片，顯示某連鎖快餐店
內放有多箱 「急凍盆菜」 ，紙箱上寫明生產
商為廣州一間食品公司。網民意見兩極，有
人驚訝盆菜並非香港廠房製造，也有人覺得
很平常；有顧客表示，前夜吃過該連鎖快餐
店的盆菜，食物衞生，感覺味道不錯。

一名市民在社交網站群組發帖及上傳
相片，顯示在一連鎖快餐店內，放有多個
紙箱，上面以簡體中文寫明 「急凍盆
菜」 ，生產商為廣州一食品公司，發帖者
驚嘆， 「今日先至知原來……盆菜並非大
埔工場做。」

帖文引來熱議，有網民質疑該店出售的

盆菜並非本地工場生產，而且還要急凍，擔
心預製菜質素欠佳；更多網民揶揄 「（你）
現在才知道？」 「幾百元有盆菜食，人工都
未夠」 、 「根本很多食物，也是上面做（內
地製造），可減輕成本，然後運過來（香
港），只要有監察品質，就冇問題。」

網民認為， 「食盆菜重點是氣氛，可以
提供一個機會，一家人一起吃團年飯。」 市
民謝小姐表示，年廿九與親友共七人光顧該
連鎖快餐店的盆菜套餐，連糯米飯及湯羹共
收600多元，形容 「性價比」 高，食材品質
味道符合預期， 「是否內地製造根本不重
要，最重要夠衞生，味道好，對比去年光顧
另一標榜本地製作的盆菜，分量更少，味道
又一般，今年算很滿意。」

【大公報訊】昨日是年初二，按
傳統習俗是 「開年」 的日子，西營盤老
字號海味店裕隆號按傳統與夥計吃 「開
年飯」 ，第二代掌舵人秉承八餸一湯傳
統，期望今年生意好轉。

開業60年的上環海味店 「裕隆
號」 ，昨日秉承傳統，與一眾親友、員
工夥計吃開年飯。早上7時，店內進行
拜神儀式；中午12時左右，店內筵開
兩席，大家舉杯起筷吃開年飯，八餸一
湯，由老闆吳偉鴻親自下廚，烹煮 「發
財好市」 髮菜蠔豉、 「年年有餘」 煎魚
等，九個菜式寓意長長久久，生意長做

長有。
吳偉鴻表示，近十年來，其他海

味店已逐漸少在年初二吃開年飯，但
他堅持傳承父親留下的傳統，風雨不
改。

吳偉鴻說，近年客人消費力大
減，東南亞客量增加，一般到來購買鮑
魚、海參等，但去年整體生意較前年減
少約一成，辦年貨和買禮盒的客人均減
少。他說，過去員工年年按通脹加薪，
惟近兩年生意太差，員工薪金會維持或
加幅較少，希望他們 「同甘共苦」 ，新
一年最大願望是員工身體健康。
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年初二大量港人繼續北上
消費、旅遊和探親，把深圳灣
口岸附近的大巴擠得滿滿，密

集的港人客流等候跨境巴士前往中山、廣州
等地，許多線路票價較平日加價兩三成。

羅湖食肆大旺 港客佔八成
在羅湖口岸附近的港資知名飲食機構佳

寧娜，昨日上午大量顧客擠滿大廳，許多港
人北上前來喝茶和點餐。港人黃女士表示：
「自己老家在潮州，很喜歡潮州菜，與家人
七人前來深圳，感覺這裏物價便宜，美味的
菜品又多，喝茶的話可以領取代金券，滿
100元可以減14元，300元可以減40多元，
感覺挺划算，蝦餃、鳳爪、糕點等口味都很
好，一共花了350元，優惠後300元多一
點。如果在香港同樣的消費，要貴近一

倍。」 服務員透露，昨日上午就迎來100多
桌顧客，是平日的三倍，港人佔了近八成。

港人在大廳喝茶的比例高。點餐則費用
較貴，最便宜的包間最低消費1500元，貴
的兩、三千元，點的都是較貴的菜品，其中
滷水拼盤近200元、羊肚菌燉遼參要238
元，一家隨便吃要近2000元，港客佔了約
三四成。

去年底深圳灣口岸開通的地鐵13號
線，港人通過地鐵轉乘可以快捷到達其他地
方遊玩和消費，大量港人排長龍乘地鐵出
行。一位年輕的港人夫妻帶着兩個女兒，前
往福田中心城遊玩和消費， 「我們祖籍是順
德，此次特意帶孩子去品嘗順德桑拿菜（蒸
菜）。」

大公報記者在深圳灣口岸大巴停車場看
到，許多開往廣州、中山、順德和開平的大

巴擠滿香港乘客，以中山線路最為火
爆。

跨境大巴中旅有關負責人表示，
該公司僅一條中山線路就投入30多架
大巴，目前去中山票價是60元，較平
時上漲了兩成，因為中山好玩的多，
美食又多，加上深中通道縮短了兩地
通行時間，很受港人青睞。

大公報記者 李昌鴻深圳報道

新春
熱潮

◀大批港人在深圳灣等候出發往中山
的大巴。 大公報記者李昌鴻攝

▲尖沙咀有食肆擺枱擺出街道，食客別有一番 「年
味」 。 大公文匯全媒體記者麥鈞傑攝


