
內地大閘蟹時隔多年，終於可以再直

運香港。有本港進口商表示，前晚（2日）

取得首批來自江蘇的大閘蟹，昨日（3日）

正式公開發售，不用再採取先外銷至韓國

等地、再轉運抵港的迂迴方式，有助縮短

運輸時間及降低成本，令大閘蟹零售價較

去年減少一成多。舉例五両重的大閘蟹售

88元，市民可憑更相宜價格品嘗大閘蟹。

環境及生態局昨日回覆《大公報》查

詢時證實，首兩批共300公斤來自江蘇省的

大閘蟹，已經直接從內地運抵香港。特區

政府衷心感謝中央政府提供協助，讓進口

安排更暢順。有零售商預

期，適逢國慶及中秋節假

期，不少市民購買大閘蟹聚

餐及送禮，銷量可望上升兩

至三成。

大公報記者 賴振雄
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內地大閘蟹直供香港 售價減逾一成
環境局：首兩批共300公斤來自江蘇

香港食物環境衞生署食物安全中
心在2016年，曾經驗出一批太湖大閘
蟹含有輕量致癌物二噁英後，已連續
多年沒有內地大閘蟹直運到港。本港
進口商自2019年起採取迂迴方式，將
大閘蟹由內地外銷至韓國等地，再由
當地轉運到香港，自去年開始也有將
大閘蟹經馬來西亞進口，另外也有少
量大閘蟹來自日本。

特區政府衷心感謝中央協助
《大公報》過去多年來持續報道

跟進內地大閘蟹何時恢復直接供港，
多間本地進口商反映，運輸費佔經營
成本一成多至兩成，被迫轉嫁消費
者，期望可盡快直銷減輕營運成本，
讓市民可以更相宜的價錢購買內地大
閘蟹。

據了解，特區政府與國家海關總
署一直就內地大閘蟹供港安排保持溝
通。環境及生態局昨晚回覆查詢證
實，今年蟹季有大閘蟹已經直接從內
地進口至香港，首兩批共300公斤，來
自江蘇省，相信內地大閘蟹直接供港
將有助縮短運輸所需時間，降低業界
的營運成本，並為市民提供更多選
擇。特區政府衷心感謝中央政府提供
協助，讓進口安排更為暢順。

現時，食物安全中心已盡量簡化
在進口層面檢測大閘蟹的程序，養殖
場首批進口的大閘蟹，如檢測結果合
格便可推出市場發售，同一養殖場於
該年往後批次的大閘蟹，一般不需再
在進口層面作檢測，有關安排自2017
年起實施，一直運作暢順。零售層面

方面，食安中心會透過恆常的食物監
測計劃，按風險為本原則抽取大閘蟹
樣本作檢測。

供應商：售38元至250元
資料顯示，食物安全中心在過去

五年（即2021年至2025年10月3
日），合共檢測543個大閘蟹樣本，除
了2022年曾有一個樣本的獸藥殘餘超
標外，其餘樣本均通過檢測，反映內
地大閘蟹品質優良。

本港大閘蟹供應商、三陽泰負責
人張繼鋼向《大公報》表示，前晚（2
日）接收來自江蘇洪澤湖大閘蟹約
1600隻，全部品質優良，並附有出口
商的防偽標籤。他向大公報記者展示
一份內地相關部門發出的出入境檢疫
衞生證書，顯示該批大閘蟹由南京祿
口國際機場出口，並在本周四（2日）
直接空運到香港。

張繼鋼表示，對比以往要透過迂
迴方式，內地大閘蟹要先外銷至韓國
或馬來西亞等地，現時直運香港可以
減省運輸費，營運成本將下降一成
多，零售價可以作出相應調整。剛接
收的新一批大閘蟹由三両至七両重不
等，售價由最細的一隻38元，至最大
的250元不等，當中佔主流是五両重
蟹，每隻售88元，期望調低價格後銷
情可以更好。

零售商料銷量升逾兩成
大閘蟹零售商、位於九龍城的永

富食品公司負責人陳錦輝向大公報記
者表示，今年內地大閘蟹當造，品質

特別優良，蟹膏肥美。
上周四（25日）率先進
口一批來自江蘇興化市
養殖場的大閘蟹，經韓
國轉口抵港，平均四両
至五両半重，銷情十分
理想。他估計跟今年閏
月國慶及中秋節假期接
近有關，不少市民購買
大閘蟹來聚餐或送禮，
他相信隨着新一批內地
大閘蟹可以直銷香港，
價格作出調整後，銷量
可望上升兩至三成。

▲永富食品負責人陳錦輝認為，內地大閘蟹直運香
港，可以降低運輸成本，零售價有望進一步下調。

大公報記者麥潤田攝

爆膏又多肉 常州母蟹先上市
10月3日清晨8時，

位於江蘇常州鐘樓區現
代農業產業園區的江蘇

諾亞方舟農業科技有限公司發出的首
批母蟹，從南京祿口國際機場直接飛
往香港。 「客戶反饋今天下午已正常
提到貨」 ，江蘇諾亞方舟農業科技有
限公司出口業務部負責人朱女士對大
公報記者表示，後續會視香港
市場需求加大大閘蟹出口量。

朱女士介紹，該企業首批
供港蟹品種為他們聯合中國水
產科學研究院淡水漁業研究中
心自主培育的中華絨螯蟹品種
「諾亞1號」 ，該品種於2016
年通過了農業部水產新品種的
審定。 「首批供港蟹全部為精
品母蟹，目前，母蟹的黃與肉
質都非常飽滿，公蟹尚未達到
品質最佳狀」 ，朱女士表示，
該公司自行研發的 「諾亞1號」

大閘蟹品種個頭大、品質好，公蟹重
量可達到9両至1斤。

「我們公司高標準池塘養蟹已
經十多年了」 ，朱女士說， 「公司大
閘蟹出口經銷也已十多年了，出口阿
聯酋迪拜、日本、韓國、泰國、馬來
西亞、印度尼西亞、菲律賓、越南
等。」 她特別表示， 「2016年之

前，我們一直直供香港。」 該公司年
產大閘蟹100噸左右，朱女士表示，
前些年，大閘蟹年出口量佔產量八
成， 「近年，大閘蟹出口企業增加，
競爭加劇，我們的年出口量佔到年產
量五成。」

智能化養殖 提升品質
江蘇大閘蟹停止直接供

港，迄今已近9年。近年來，每
逢蟹季，大批江蘇大閘蟹自韓
國、日本等地轉口入港，因多地
輾轉，大閘蟹死亡率也大幅增
加。隨着物聯網、衛星導航、遙
感技術、智能控制等信息技術在
漁場和漁業裝備中的應用加速發
展，江蘇水產養殖已從機械化逐
步向智能化數字化方向轉變，生
態養殖模式的普遍應用，大閘蟹
品質提升且穩定。

大公報記者陳旻南京報道

議員：有助內地大閘蟹品牌國際化
肥美爆膏的內地大

閘蟹，深受港人甚至海
外遊客歡迎。立法會議

員何俊賢認為，近年業界與政府持續
溝通優化進口機制，內地大閘蟹各項
檢測數據理想，可以恢復直運香港，
預料將為市民、餐飲業及內地大閘蟹
國際化，帶來多重效益。

何俊賢昨日接受訪問時表示，
香港業界始終積極爭取恢復直供，因
為大閘蟹轉運外地， 「遊飛機河」 到
港導致價格更高，而且相比直接輸
入，新鮮程度也會打折扣，恢復直供
將降低進口成本，為市民提供 「又正
又平」 的大閘蟹。

何俊賢指出，過去五年與立法
會前議員黃定光、立法會議員黃英
豪，一直積極跟環境及生態局聯絡，
探討優化抽檢機制及打擊走私大閘

蟹。目前有大概五年的數據顯示，到
港內地大閘蟹大致上沒有不符合檢測
標準的情況，兩地單位透過不斷溝通
協調，恢復直供具備各項數據及措施
支持。

促加強打擊走私蟹水貨蟹
他認為，恢復直供將為香港帶

來巨大效益。首先，市民可以吃到更
新鮮、更物美價廉的大閘蟹；香港有
「美食天堂」 之稱，餐飲業將受益；
香港食物安全標準嚴格國際知名，內
地大閘蟹直接供港等同產品落在聯通
國際的落腳點，有助於內地大閘蟹品
牌國際化，透過香港加強協同效應，
進一步開拓國際市場。

隨着內地大閘蟹恢復直接供
港，何俊賢指出，香港方面需要做好
食安監管，例如要加強打擊走私蟹、

水貨蟹，避免帶來食安風險。他亦呼
籲社會改變對大閘蟹的認知，不要因
為早些年的食安事件及媒體渲染為其
打上負面標籤。

香港餐飲聯業協會主席、富臨
集團的執行董事楊振年接受訪問時表
示，餐飲業界十分歡迎內地大閘蟹恢
復直供香港。他稱每年秋天的蟹季，
本地餐飲業界都會推出大閘蟹套餐或
放題，但近年愈來愈多港人北上購買
大閘蟹，京東近期更在深圳四個口岸
設大閘蟹自提點，對香港餐飲業構成
一定影響。如果有陽澄湖或其他上海
周邊產地的大閘蟹能直供香港，相信
對香港餐飲業有很大幫助，希望在中
秋節之後的大閘蟹蟹季，能夠幫助香
港中餐業界能夠在大閘蟹價格上更有
競爭力。
大公文匯全媒體記者周禹含、康敬

多重
效益

品質
優良

西隧更改收費點欠透明 申訴署提9改善建議
【大公報訊】申訴專員陳積志昨日宣

布，申訴專員公署完成運輸署就更改西隧
收費點位置欠透明度的全面調查，提出9
項改善建議，包括加強監督承建商的處理
進度，以及適時檢討優化安排措施的成效
和運作等。運輸署表示接納公署的建議，
已檢討有關資訊發放安排，並正跟進改善
措施。

運輸署接納並跟進改善
運輸署在每條收費隧道均設有一個

主收費點及備用收費點，該署透過開啟
相應收費點的顯示屏，表達當刻在運作
的收費點位置。西隧南行方向只有兩個
位置適合設置收費點，分別位於九龍入
口和港島出口，相距約兩公里，較其他

隧道的收費點一般相距約200米為遠，因
此相關車輛在 「過渡時段」 ，駛經主收
費點和備用收費點的時間，會有較明顯
的差距，因而影響被徵收的隧道費。

陳積志表示，公署早前接獲3名申訴
人指，今年2至3月上午的 「過渡時段」
內，駛經西隧南行往港島時，發現九龍
入口的顯示屏並沒有顯示實時隧道費，
而被收取的隧道費亦較認知的稍高。有
申訴人致電 「易通行」 客戶服務熱線查
詢，但職員未能告知確實收費點的位
置，資訊有欠透明。

公署調查發現，運輸署曾因應道路工
程，於今年1月至3月期間，關閉西隧南行
的主收費點，並以備用收費點收費。由於
熱線職員不熟悉收費點的位置，故未能妥

善回應查詢。公署認為，運輸署在轉換收
費點時，只以關閉顯示屏的方式表達，做
法有欠理想。另外，熱線職員在更改收費
點近一個月後，仍未掌握後備收費點的位
置，反映運輸署未有預早為熱線職員提供
重要及最新資訊。

運輸署表示，上月已優化西隧往香
港方向轉換 「易通行」 收費點時的資訊
發放，並正與相關部門跟進西隧南行收
費點的隧道費顯示屏系統，以期日後在
轉換收費點時，非運作的收費點隧道費
顯示屏會由現時的關閉模式，改為繼續
開啟及顯示收費點已轉換的提示信息，
預計改善工程於明年首季完成。服務商
已加強培訓，提升人員對 「易通行」 服
務的認識。

海運資產營運商Seaspan
高度評價港船舶註冊服務
【大公報訊】運輸及物流局局長

陳美寶聯同海事處處長王世發，日前
與獨立海運資產持有及營運商
Seaspan的代表會面交流。會上雙方
就當前航運業格局的演變、去碳化措
施、經濟趨勢及地緣政治形勢等議題
交換意見，亦探討業界的最新動向。
Seaspan代表表示，集團將繼續保持
在香港的業務布局。

運輸及物流局昨日在社交平台專
頁發文表示，局長欣悉Seaspan認同
香港在航運方面的優勢，高度評價香
港船舶註冊服務，並表明會持續營運
香港註冊船隊，並維持香港辦事處現

有規模。Seaspan代表又表示會繼續
與特區政府保持緊密聯繫，攜手推進
香港航運業發展。

陳美寶表示，政府致力透過施
政報告提出的多項措施，包括建立
國際夥伴港口網絡、修訂法例以提
升船舶註冊程序的靈活性、促進綠
色燃料加注及貿易，以及深化香港
作為國際交流平台的角色等，進一
步鞏固香港作為國際航運中心的地
位。運輸及物流局會繼續密切留意
國際形勢，與國際航運業界緊密協
作，積極應對地緣政治變化，把握
國際航運發展新機遇。

◀三陽泰負責人張
繼鋼展示首批直運
香港大閘蟹。

▲食安中心人員抽
取首批直運香港大
閘蟹進行化驗。

▲首批直運香港的大閘蟹有內地相關部門發出的衞生
證書。

近年大閘蟹進口數量
年份
2023
2024
2025

（截至10月3日）
*註：假設每隻大閘蟹重4両

進口量（公斤）
5.1萬
2.4萬

3148

估計隻數*
約34萬
約16萬

約2.1萬
掃碼睇片

拍攝：麥潤田
製作：融媒組
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▲江蘇盛產大閘蟹，其中泰州興化市是內地最大
的大閘蟹產區。圖為興化河蟹交易市場內。

大公報記者陳旻攝


