
尋味賀年餐
中餐館 「胡同」推出新春限定菜式限定菜式 「撈

起」，集合色彩繽紛的時蔬、香脆配料及琥珀
合桃，拌以開胃梅子醬，讓全枱賓客一同在歡
呼聲中高高 「撈起」，寄寓步步高升、好運連
年。

預訂日期：即日起至2月28日

薈萃豐富食材的嘉麟樓一品盆菜盛載原隻五頭湯鮑
魚、花膠、海參、北海道元貝、海中蝦、蠔豉、髮菜、
鯪魚球、燒鴨、冬菇、白切雞及豬皮等，寓意來年豐盛
富足。

預訂日期：2月17日至2月23日

粵菜食府逸東軒四位用新春團年套餐包括：逸東燒
味薈萃蜜汁叉燒、話梅車厘茄和脆皮乳豬件、金湯海皇
燴燕窩、蟹皇芙蓉蝦球，主菜有十頭鮑魚扣花膠、清蒸
東星斑及鴻運脆皮雞，以及瑤柱松子蛋白炒飯、紅棗雪
耳燉萬壽果和香芒糯米卷伴擂沙湯圓。

八位用新春團年套餐包括：大紅乳豬、瑤柱燴燕
窩、京葱爆婆參桂花蚌、十頭鮑魚扣鵝掌、清蒸東星
斑、頭抽生浸走地雞和鮑汁瑤柱荷葉飯，以及甜點紅棗
雪耳燉萬壽果和香芒糯米卷伴擂沙湯圓湯圓。。

預訂日期：2月6日至2月16日

▲本地粵菜食府推出新春團年套餐。
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老字號酒樓推出的團年飯是
不少家庭的新春團聚首選，盆
菜、清蒸魚、髮菜蠔豉、白灼蝦
等菜式擺滿一桌，食材海陸兼
備，甜鹹俱全，豐盛而溫馨。臨
近新春，不少老字號酒樓和知名
酒店紛紛推出賀年菜單，用美食
與活力踏入生機勃勃的馬年。始
創於1967年、主打潮州風味的
老字號百樂潮州酒樓（大少店）
推出 「百樂大少賀歲潮宴」 。11
道佳餚中包括5道全新創作的菜
式，以鮮美滋味共慶新年。百樂
潮州（大少店）第三代Joey Pui
表示，今次賀歲潮宴在主菜順序
的安排上特別保留了潮汕賀年菜
的傳統意頭。

大公報記者 顏 琨
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據Joey Pui觀察，每逢新年期間，食客
在美食選擇上會比平日更重視 「分享感」與節
日寓意。正因為講求一家人共同享用，客人往
往不會以價格作為首要考量，而是希望挑選用
料上乘、製作用心的菜式，將最好的味道與心
意和家人分享；口味方面亦會偏向傳統而細緻
的做法。

過往的過年時段，在百樂潮州酒樓裏亦常
見不少家庭三代甚至四代同堂，提前預訂團圓
飯。因此，店家會特意保留具象徵意義的傳統
菜式，延續多年來的過年習慣。

Joey Pui分享在酒樓見證過的關於 「團
圓」的時刻。

多年來，不少老先生、老太太曾牽着年幼
的子女前來飲茶。那時孩子尚小，尚未談及婚
嫁。隨着歲月流轉，子女漸漸長大，開始戀
愛、議親，甚至帶同未來親家一同到酒樓用

膳，作為一段關係的良好開始。其後結婚、生
兒育女，家庭成員逐步增加，變成一大家人，
推着嬰兒車、牽着小朋友，笑着再度回來飲
茶。年復一年，團年、生日、節慶相聚，百樂
彷彿成為他們家庭成長的一部分─由 「一家
幾口」，到 「三代同堂」。

然而，現實中亦有另一面，那是關於 「離
別」。最令人心酸的是一對常客父子。過去他
們幾乎每日到訪，總是有說有笑。其後一段時
間未再見到他們，再次出現時，卻只剩下兒子
一人。原來父親已經離世。那天，兒子坐下用
餐時不禁落淚，整間店瞬間安靜下來。 「我們
不知該如何安慰，只能默默走近，奉上一杯熱
茶，輕聲問候。時至今日，這位兒子仍然會定
期回來飲茶。很多時候，我們所提供的，不只
是一頓飯，更像是陪他守住一段回憶，讓他仍
然有一個地方，可以與家人短暫 『團圓』」。

潮汕的過年氛圍充滿濃厚
的傳統氣息。從臘月廿三（或
廿四） 「送神上天」開始，一
直延續到正月十五元宵節甚至
更晚，堪稱一場長達二十多天
的 「民俗馬拉松」。臘月廿四
日，家家戶戶祭拜 「司命公」
（灶神），供奉甜食（如麥芽
糖、糯米糍），寓意 「甜言蜜
語」，讓灶神 「上天言好事，
下界降吉祥」。除夕當天，家
家戶戶淨手焚香，在祠堂或家
中供桌擺上三牲、粿品、水
果、茶酒等，祭拜祖先，感恩
庇佑。洗 「花水」、圍爐吃年
夜飯等。

潮汕新春美食極其豐富，
以海鮮、各式粿品及滷味為核
心，寓意吉祥團圓。年夜飯必
備清蒸紅魚（年年有餘）、白
灼蝦（平安紅火）、滷鵝、血
蚶，且少不了紅桃粿、發粿、
甜粿等祭祀粿品。
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今次宴席由 「鴻運大拼盤」 拉開序
幕，集結鵝片、蝦蟹棗、海蜇三款經典潮
式前菜，色彩繽紛、口感豐富，寓意開年
鴻運當頭。緊接着，湯品 「海參鮑魚羊肚
菌燉湯」 端上桌，甄選6頭南非鮮鮑魚、
厚實海參、營養豐富的羊肚菌，搭配赤
肉、雞件與金華火腿，以慢火細燉4至5
小時，令食材精華充分融入湯中，湯頭濃
郁醇厚、鮮而不膩。

「鴻運大拼盤」拉開序幕
熱菜環節有多款全新菜式與經典招牌

齊登場。全新創作 「普寧豆醬焗肉蟹」 ，
選用約一斤半重的新鮮大肉蟹，搭配蒜
子、乾葱頭與特選頂級普寧豆醬，以慢火
焗製10分鐘。普寧豆醬的鹹香鮮醇與肉
蟹的清甜完美融合，蟹肉飽滿多汁，入口
齒頰留香。

另一道新菜式 「香煎蝴蝶金蠔」 ，選
用頂級香港本地流浮山巨型金蠔，搭配自
家製蝦膠，憑藉師傅精湛刀工切成蝴蝶形
狀，慢火香煎至金黃。金蠔豐腴肥美，蝦

膠彈牙鮮嫩，外香內嫩的口感層次分明，
寓意新歲富貴豪華、展翅高飛。

「哈哈大笑（龍鬚蝦）」 以特級大虎
蝦為基底，飽滿填入鮮美餡料，再裹上細
密幼嫩的麵包絲，先以80攝氏度油溫浸
熟8分鐘，再轉大火快速炸香。成品形似
龍鬚飄逸，蝦肉鮮甜彈牙，麵包絲酥脆可
口。

Joey Pui表示， 「普寧豆醬焗肉
蟹」 「香煎蝴蝶金蠔」 及 「哈哈大笑（龍
鬚蝦）」 三道新品菜式，均出自翁師傅之
手。翁師傅本身對海鮮情有獨鍾，創作過
程中，他保留潮汕菜
一向以新鮮海鮮

入饌的傳統特色，同時在做法與呈現上加
以發揮，為經典元素注入新意。

當然，潮汕經典菜式亦不容錯過，
「清蒸龍躉班翅」 選用新鮮龍躉魚翅部
位，以清蒸手法鎖住原汁原味，魚肉嫩滑
鮮甜，清鮮回甘； 「四寶片皮雞」 皮脆肉
嫩，搭配西杏、花生、提子、藍莓乾、腰
果、合桃等配料，比一般脆皮炸子雞更有
口感，風味十足； 「濃湯浸豆苗」 則以鮮
美濃湯浸煮新鮮豆苗，豆苗翠綠爽口，解
膩又養生，平衡口感。主食 「長壽伊麵」
則寓意新歲長壽安康，伊麵吸飽酸甜適中
的糖醋汁，口感彈牙入味，老少皆宜。

甜品環節以全新創作 「雙色椰汁紅豆
糕」 和經典甜品 「清心丸綠豆爽」 作結。
「雙色椰汁紅豆糕」 採用特級中式大粒紅
豆，搭配鮮椰漿與藍莓製作而成，紅豆綿
密、椰香濃郁，藍莓帶來清新酸甜、口感
細膩；搭配經典甜品 「清心丸綠豆爽」 ，
清潤爽口，為賀歲盛宴畫上圓滿句號。

老字號酒樓藏人生百態
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▲湯品 「海參鮑魚羊肚菌燉湯」 。

▲ 「雙色椰汁
紅豆糕」 。

▲百樂大少
賀歲潮宴中有 5

道全新創作的菜式。

【大公報訊】常綠松樹在傳統文化中寓意
新生命力和長生繁榮，松樹越高，福運越盛。
今個新春，太古城中心首與青年藝術家謝凸攜
手合作，將其品牌 「松與松」 筆下形象鮮明的
松樹插畫、傳統盆栽文化的元素及時下 「新禪
生活」 的精神帶到商場，由即日起至3月3日
呈獻《福運松林》─松與松首個香港商場的
聯乘活動，以松樹為設計主題，在8大打卡裝
置中巧妙融合吉祥寓意與當代藝術，精心打造
一趟從 「迎福」 「聚財」 到 「求緣」 的馬年開
運之旅。

《福運松林》在二樓中庭及中橋設有4大
福運區域、合共8大美拍裝置，由品牌的人氣
萌趣角色 「睡眼青松」 引領大家漫步祈福、招

財及接緣的福運之路，當中備受矚目的當屬可
走進內部打卡的5米高 「常滿聚抱樹」 ，毛絨
絨的松樹仿真手感讓人沾滿好運；加上5米長
的 「飛龍接福」 、7米高的 「開運松此喜」 、
可與愛人攜手走過的松緣橋 「一路幸福」 、互
動遊戲 「盤滿 『撥』 滿」 等。

【大公報訊】為慶祝經典潮
流藝術角色MOLLY誕生 20周
年，由POP MART攜手香港藝
術家Kenny Wong（王信明）共
同策劃的《一顆不變的星─

MOLLY20周年特展》日前於西
九文化區藝術公園藝術展亭正式
揭幕。是次展覽是MOLLY20年
來首個大型回顧展，以香港作為
全球巡展的首站。展覽以2006至
2026年為時間軸，回顧MOLLY
從最初的創作靈感，到逐步發展
成為全球潮流文化代表角色的歷
程，帶領觀眾展開一段跨越20年
的沉浸式時光旅程，同時亦為
MOLLY的未來篇章揭開序幕。

展覽由藝術家Kenny Wong
親自參與構思，設有五大主題展區，
包括 「2006-2009Hi, MOLLY」
「2010-2015 第 二 回 合 」

「2016-2026綺妙的冒險」 「不
變的星」 及 「沿途的風景」 。首
次全面展出MOLLY的人物設定
草圖、創作手稿、原畫作品、經
典公仔及創作背後的珍貴故事。

為讓更多人感受到MOLLY
的魅力，展覽期間 6 米高的
SPACE MOLLY於西九文化區的
東草坪與大家會面，身後配上香
港得天獨厚的天際線，成為不可
錯過的打卡景點。

香港站結束後，展覽將巡迴
全 球 多 個 城 市 ， 持 續 傳 遞
MOLLY陪伴一代人成長的純真
與勇氣。

◀◀66米高的米高的
SPASPACECE
MOLMOLLYLY 於於
西九文化西九文化
區的東草區的東草
坪展出坪展出。。

太古城中心《福運松林》設8打卡位MOLLY20周年特展亮相西九

展期展期：：即日起至即日起至22月月1010日日（（星期二星期二））
時間時間：：每日早上每日早上1010時至晚上時至晚上88時時

（（每日每日1010個入場時段個入場時段））
地點地點：：西九文化區藝術公園藝術展亭西九文化區藝術公園藝術展亭

▼
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【大公報訊】今個農曆新年，銅鑼灣
利園區帶來 「利園賀歲首映」 主題活動，
將多套本地膾炙人口的賀年電影元素呈現
大家眼前，配上昔日本地戲院之經典時
光，讓觀眾瞬間置身於新年園區的懷舊裝
置及一系列互動體驗區中，迎接幸福滿載
的好運新年。

希慎廣場即將化身為懷舊電影世界，
率先引領觀眾進入港產賀歲片玩味世界，並
會與多個人氣單位合作，於4樓Urban

Park舉行3大香港電影主題新春派對

─賀歲微電影《利是攻略》、DJ音樂派
對及 「希慎狂想曲」 新春派對。另有全新限
定活動─ 「 『茄喱 『啡』 限定店」 ，以
戲會友以不一樣的方式同賀馬年來臨。

限定 「利舞臺劇院」 重現昔日街頭小
食情懷，現場還可拍攝電影風格賀年海報。
利園一期新春市集則匯聚新舊滋味與手作情
懷，同場電影海報書法家華戈即席提筆。利
園二期設有豐富親子活動，包括專為兒童而
設的 「菲林糖果盒」 賀年行大運、馬賽克新
式揮春及獅頭彩繪新春工作坊。

「利園賀歲首映」 重溫經典高光時刻

▲ 「利園賀歲首映」 ─8米高
懷舊戲院正門。

▲展區一展
示 MOLLY
初登場時的
設定手稿與
早期作品。 展

訊

The Little Galaxy - MOLLY 20周年特展


