
責任編輯：李兆桐

B3 2026年6月4日 星期四小公園

九連環
薩日朗
逢周四見報

機器人酒店要來了
跨海長虹邂逅人工智能，正在大

灣區悄然上演。位於深中通道西人工
島的全球首座全流程機器人服務酒店
正式啟動建設，預計明年年初開門迎
客。這間由 「機器人員工」 全程值守
的特色酒店，將前沿黑科技糅進山海
旅居日常，為大灣區文旅勾勒出別致
的未來畫風。

以往入住酒店，迎賓引路、搬運
行李、送餐送物、清掃保潔，樣樣離
不開人工服務。而這座海島全新智
慧酒店，徹底打破傳統服務模式，
實現九大服務場景無人化閉環，超
九成服務由機器人全權承接，打造

出 「無影無蹤，卻無微不至」 的全
新旅居體驗。遊客無需前台久候、
不用呼叫人工客服，從登島入住到
離島返程，全程都有智能機器人貼
心護航。

走進項目樣板體驗場景，滿滿的
未來科技氣息撲面而來。深圳自研的
全品類機器人矩陣各顯神通、各司其
職：三百公斤級重載機器人從容承接
大件行李搬運，可自主乘梯、精準送
達；配送機器人穿梭於酒店樓宇之
間，咖啡、餐食、生活用品隨叫隨
到、高效便捷；清潔機器人精準識別
污漬、細緻清掃全域環境，時刻守護

客房潔淨；靈動的人形機器人既能翩
躚起舞、迎賓待客，亦能與遊客趣味
互動、輕鬆閒聊，科技感與親和力兼
備。

當下市面多數智慧酒店，僅零散
配備少量智能設備、單點機器人，屬
於局部智能化改造。而這座海島酒店
極大的突破，是真正實現全場景、全
鏈路機器人服務閉環。依託自研具身
智能大模型與智能調度平台，全系機
器人共享同一 「智慧大腦」 ，擁有三
維空間感知、物理常識判斷與自主學
習能力，擺脫傳統機器人機械刻板的
執行模式。多機型協同聯動、智能調

度、互補作業，二十四小時不間斷提
供標準化、零失誤服務，高效穩定又
溫柔細緻。

待到明年酒店正式開業，不妨登
島赴一場山海科技之約，在跨海長虹
之畔，沉浸式感受AI賦予旅居生活
的溫柔與新意，解鎖大灣區獨有的文
旅新體驗。
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外星人

有一種神奇的菜，叫 「薑」 卻不是
薑，開了花還欲說還休，藏在土裏，流行千
年，偏偏少有人記得它的名字，這就是陽荷
薑。

作為一個 「非典型」 薑科薑屬草本植
物，陽荷薑跟生薑、豆蔻才算一家人。但如
果你在菜市場第一次遇到它，大概率是難以
置信的，紫紅色的外衣層層疊疊，頂端露出
尖角，像沒開透的荷花苞，又像一顆迷你
筍，唯獨跟薑沒什麼關聯。

不但外形有迷惑性，就連本名都多得
嚇人，光是在中國，就有陽荷、陽藿、洋火
薑等好幾個名字，到了外國，又變身成茗
荷。一個食材能攢下這麼多 「馬甲」 通常只
有兩個原因，要麼是實在沒有存在感，人們
隨意稱呼；要麼是太重要，誰都想用自己的
語言將它據為己有，很顯然，陽荷薑是後
者。

這份重要性，從周朝開始便已初露端
倪，等到漢代，它可是文人辭賦中的常客，
很難想像這顆在泥土裏安靜長大的苞芽，身
後竟扛着幾千年的浪漫情懷，屬實不算輕
巧。現在的陽荷薑主要產自於四川、貴州、
湖北、湖南一帶，因為生命力強，喜潮濕，
堪稱蔬菜中的 「硬漢」 。

要把它做活，最考驗對 「鮮 」 和
「脆」 的拿捏，經典 「戲路」 有兩條，一為

醃漬，二是爆炒。新鮮的陽荷薑洗淨切開，
用鹽水短暫醃製後加入白醋、糖和辣椒，放
在罐子裏密封，幾天後就是清脆的開胃小
菜；而在貴州或湖南的廚房裏，則要請出它
的 「完美搭檔」 ——臘肉，不管這宴席上
有多少山珍海味，只要陽荷薑炒臘肉出場，
那就是毫無疑問的壓軸戲。這股極具穿透力
的味道跟肉香 「扭打」 在一起，有草木氣、
有花香底，還帶着一絲涼意和微微回甘，吃
起來很難用語言去形容，臘肉的鹹鮮裏透出
山野晨露的清潤，簡直是電光石火間，看盡
天上人間。
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一點海鮮與默爾索的緣分
大班樓的預訂熱度不減，常有朋

友拜託我幫忙。我常建議朋友們來湊
我已預約好的日子，這樣既少了我
和店東葉先生的麻煩，又能滿足朋
友們去大班樓的心願，可謂一舉兩
得。

上周帶了幾位朋友去嘗鮮。我最
近參加的飯局不少，加之出行計劃頗
多，主副業又十分忙碌，完全沒有健
身的機會。於是安排菜單時，主菜中
我只選了海鮮，以便用 「海鮮不肥」
的藉口來安慰自己。

不過大班樓的海鮮，蝦蟹魚貝樣
樣做得精彩。當晚葉先生幫我們準備
了兩條野生三刀魚，一大一小，魚皮

質感竟然完全不同。大個頭那條竟有
砂皮質感，這是我第一次吃到如此魚
皮口感的三刀。

當晚幾乎每個朋友都帶了酒，其
中有款默爾索白葡萄酒讓我印象深
刻，未入口已聞到顯著的蜜糖、白花
混合香氣，飲入後有淺淺乾荔枝的核
兒味，酸度明亮又不發苦，整體口感
非常圓潤。我拿起酒瓶看了下，原來
是二○二二年釀造的。

此時剛好吃到大班樓的招牌花雕
蒸花蟹配陳村粉，當晚的蟹汁分外
好，讓人停不下口來。吃完菜，喝一
口這杯老藤（Vieilles Vignes）默爾
索，發現兩者十分適配，酒令海鮮的

鮮味更為突出，海鮮又令酒的酸度更
平衡。

從葡萄生長的環境而言，二○二
二年整體炎熱，七月至八月初尤為酷
熱乾燥，但未達到缺水的狀態；幸而
臨近果體成熟期的八月中旬，來了少
量及時雨，輔助葡萄順利成熟。總體
而言當年的霞多麗成熟度較均衡，果
體健康，對釀酒而言，當年的霞多麗
產量和質量都不錯。另外，藤齡在五
十年以上的老藤根系深，在這樣的炎
熱年份，其獲取水分的能力顯著強於
新藤；而且老藤的養分供給不會被新
枝葉分散，令果體的飽滿度和風味都
較新藤更為顯著。

這款酒採用的是手工採摘、整串
壓榨，使用原生酵母進行自發發酵；
並在橡木桶中陳釀約十八個月。整串
壓榨不破壞葡萄籽也不浸漬果皮，可
令酒液更為純淨清爽，並帶有適當的
還原（reductive）風格。

此酒作為海鮮食材多的菜系之餐
酒頗不錯，我打算買入一些，這
也算是我帶朋友吃大班樓的一點
收穫吧。

重溫舊照
重溫半世紀前的舊相冊，感

慨良多。
那時父母比現在的我還年

輕，他們的照片大多跟我的孩子
在一起。我和妻是雙職工，照料
孩子的工作都在兩老身上。當時
只當是必然，如今才知道要感
恩。

農曆新年必有照片，父親用
毛筆寫春聯，孩子們身上的新棉
衲都是我母親縫製。

兩個女兒的生日相差十天，
為了省錢同一天慶祝，一個蛋糕

分兩次插蠟燭、唱生日歌。兩人
並無怨言。

四個孩子間有吵鬧，大部分
時間一同遊戲，整古做怪。

妻在我的鏡頭下十分美麗，
每天見慣了視若平常，如今再
看，才驚覺如此好看！

她身上的衣服，有些如今還
在穿，說明她是如何節儉。

部分照片攝於婚前，還是黑
白的。回憶告訴我是初次約會，
攝於某個小公園。轉眼做了祖父
祖母，仍能恩愛如昔，實在不

易。
也有不少朋友的照片，有些

天各一方，有些已經辭世，有些
生死存疑。也有一些相中人看上
去相當熟稔，偏偏叫不出他們
的名字。我知道只要放一放，
下次再看時，他的名字會脫口
而出。

芒 種

薑心荷骨陽荷薑

前兩年，某劇集利用李商隱
的《夜雨寄北》進行音樂再創
作，結果有網民不識本尊，在社
交平台上曝光一個叫 「李商隱」
的 「網民」 抄襲這部作品。還有
電視劇《紅樓夢》配樂 「欠命
的，命已還；欠淚的，淚已
盡。」 被批評是 「一股濃濃的喊
麥（MC）味道」 。殊不知，這
是曹雪芹的原文。又有人看到一
些古風歌詞的作者是個叫 「蘇
軾」 的人，便誇獎蘇軾的水平，
可比肩方文山。

這些事，令人哭笑不得。或
以為只是惡搞的 「段子」 ，或是
炒作的伎倆。但是，一樣米養百
樣人，大千世界，無奇不有。不
識李商隱、蘇東坡，原非新事
物。

明清時八股文盛行，書生們
只知四書五經，對於詩詞歌賦一
竅不通。《儒林外史》就有個笑
話。有位四川學道，負責四川科
舉，到何老先生家吃酒。何老先
生說： 「四川如蘇軾的文章，是

該考六等（最差的一等）的了。」 此人任滿
歸來，見到何老先生便說： 「學生在四川三
年到處細查，並不見蘇軾來考。」 范進就是
個 「老八股」 ，聽到這件事，不知道笑話，
就說： 「蘇軾既文章不好，查不着也罷
了。」

《儒林外史》雖是小說，其實也是吳
敬梓基於一些亂象，進行藝術加工的。還有
一些，則是歷史事實。《宋稗類鈔》載，南
宋乾道年間，國子監司業林謙之、秘書省正
字彭仲舉，在杭州同遊天竺寺，小酌論詩。
談到杜甫的詩，兩人欽慕不已，擊節讚嘆，
彭仲舉大呼： 「杜少陵可殺！」

隔壁正好有一凡夫俗子，聽到後，逢
人便說： 「林司業與彭正字在天竺謀殺
人。」 有人問 「所謀殺者為誰」 ，此人回
答： 「杜少陵也。不知是何處人？」 聞者
絕倒。那時沒有互聯網，否則此俗子，
估計也要立刻在網上實名發帖，舉報彭
仲舉了。

芒種一到，田裏的活就湊到一
塊了，這邊剛熟的麥子得趕緊收
割，那邊空出來的地要趕着插秧。
「收」 和 「種」 擠在同一段日子
裏，忙得腳不沾地，芒種這個字裏
頭，就透着汗水味。

老輩人常說 「芒種芒種，連收
帶種」 ，這話半分不假。還有 「麥
收九成熟，不收十成落」 的說法，
就是提醒人別等麥粒掉地裏，一年
的辛苦就白費了。芒種這天講究
多，既要祭祖求個豐收平安，又要
張羅着 「送花神」 。人們折幾根枝
條繫上紅綢帶，告別春天的閒情逸
致，接下來要全身心投入到最
耗體力的夏忙中。樹上繫的那
些紅綢子也不是隨便掛的，繫
的時候特意把殘花枯枝攏到一起
繫牢，風颳不掉，鳥叼不走。那些
沒掉的花能慢慢坐成果子，不至於
被風雨打落，無形中就能多收不少
瓜果。

吃的方面也全是應季的實用講

究：南方這時候青梅剛熟，直接吃
酸得掉牙，老輩人就用鹽水加冰糖
煮製，或是釀成青梅酒，是農忙時
的解渴良方；北方靠南的一些地區
麥收剛結束，家家戶戶會把新收的
麥子磨成粉，做成新鮮的饅頭、麵
條，既嘗新麥清香味，又寓意風調
雨順、事事順遂。

說到底，芒種就是樸素的道
理。收的時候別光顧着高興，得想
着騰出地方裝新的日子；種的時候
別嫌累，現在多下一分工夫，秋後
就多一分收成。這就跟過日子一
樣，你現在吃到嘴裏的新麥饅頭，
是去年秋天播下的種；你現在泡下
的青梅酒，得等到冬天或來年才夠
味。

最近美國政府啟動 「不明飛行
物」 （UFO）相關現象大規模解
密程序，釋出有關UFO及外星物
種的目擊者證詞、照片和報告，當
中還包括自上世紀四十年代至近期
世界各地跟外星生物及飛行物相關
的詳細紀錄，讓各類外星生物探
討，成為熱門話題。

在還沒弄清美國政府那些文件
內容時，好奇心已形成足以覆蓋傳
播網絡的巨浪，令網民踴躍發表意
見，還有不少人 「現身說法」 ，大
談自己曾目睹或接觸不明飛行物體
的過程，甚至有人講述被外星人
「綁架」 的經歷。孰真孰假，大
概皆不能盡信。到了今時今日，
有的新聞媒體也報道了外星人有
可能長期隱藏身份，在我們當中
生活，有人說曾被擄成為外星人
的研究對象，也許也不宜斷言否
定。

筆者一直相信 「世界之大，無
奇不有」 ，亦從來不信那麼浩瀚的

外太空，只有地球可以孕育生命，
所以認為其他星球有生物、科技和
文明，不足為怪。無論外星人和飛
碟的外觀怎樣，將來會是地球人的
威脅還是朋友，人類在地球也還是
要繼續腳踏實地生活繁衍，太空科
技也仍要依賴各國專家努力開拓發
展。然而，我卻因為近期的外星熱
潮，向兩名曾分別告訴我在牛頭角
至秀茂坪一帶目睹UFO的家人和
朋友 「道賀」 ，表示他們的親身經
歷大概不會再被人當成無稽的幻
覺，也羨慕他們在許多人還不相信
有外太空生命的時候，就有親眼觀
察UFO的寶貴機會，最重要是幸
運地沒有被 「綁架」 ，避免成了外
星人研究或解剖的對象。

歐．亨利式結尾
有一個 「大山臨盆」 的西方寓

言：曠野上一座大山，突然持續轟
鳴、山體震顫，人們以為有如此動
靜，必定要誕生一個巨獸，在劇烈
震動數日之後，山體裂開一道縫
隙，所有人屏息等候，最後卻只鑽
出一隻耗子，盛大場面草草收場。

前文層層鋪墊，情節看似走向
一種結局，結尾卻突然反轉、出人
意料，這是典型的歐．亨利式結
尾。就像歐．亨利有名的短篇小說
《麥琪的禮物》，貧窮的年輕夫妻
吉姆和德拉都想為對方準備禮物，

吉姆最珍貴的是祖傳的金懷錶，德
拉引以為傲的是一頭瀑布般的長
髮，為了能在聖誕節送給對方禮
物，吉姆賣掉了他的金懷錶為德拉
買了一套嵌寶石的玳瑁梳子，德拉
則賣掉了自己的長髮，為吉姆買了
一條白金錶鏈，兩人都為對方捨棄
了自己的寶貝，而換來的禮物卻用
不上了。

西方文藝批評界將這種出乎意
料外的情節設置，也稱為 「打破讀
者的期待」 。在中文裏，從章法技
巧上則稱之為 「跌宕」 。

當下，正值夏收、夏種、夏管
的 「三夏」 農業關鍵期，聽學者講
過一個寫種地詩的例子：陶淵明
《歸園田居》組詩，第三首開篇講
自己 「種豆南山下 」 ，落筆鄭
重，讀者覺得可能會種得不錯，
結果卻是 「草盛豆苗稀」 ，一點
不茂盛，此為 「跌宕」 之一。眼見
豆苗稀疏，長勢不好，感覺可能是
因為作者疏懶怠耕，心思不在田
園，但是詩人筆鋒又轉，實際卻是
「晨興理荒穢，帶月荷鋤歸」 ，披
星戴月地進行着勞作，此為 「跌

宕」 之二。
用今天流行話，要 「守拙歸園

田」 的陶淵明種地是 「一頓操作猛
如虎」 ，結果卻是 「落到手裏一塊
五」 。層層反轉，峰巒起伏，和歐
．亨利式結尾一樣打破讀者慣性猜
想，這亦正是古人所言 「文似看山
不喜平」 的妙處。
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多讀好書，使自己芬芳。


