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【大公報訊】記者王亞毛報道：
在銅鑼灣遊客區，波斯富街天橋下，
有一個外貌簡樸的鐘錶維修檔，年逾
七旬的鐘錶修理匠陳師傅，在街頭擺
檔近半世紀。為進一步保存本地傳統
工匠文化，食物環境衞生署計劃向陳
師傅簽發工匠小販固定攤位牌照，明
日在灣仔區議會有關委員會諮詢區議
員意見。陳師傅說，希望繼續以老手
藝服務好街坊。有灣仔區議員表示，
老攤檔扎根社區多年，具有社區文化
特色，贊成發牌。

食環署諮詢區議員意見
政府自上世紀70年代初，一般不

再簽發新的小販牌照，近年為回應社
會大眾的需要和期望，在獲得區議會
支持及其他部門批准後，考慮向具懷
舊本地文化特色、符合資格的無牌街
頭工匠發牌。食環署初步查核，陳師
傅符合固定攤位（工匠）小販牌照的
申請資格；消防處、警務處等部門均

無異議。
陳師傅的檔攤位於波斯富街與軒

尼詩道交界，與購物商場時代廣場的
步行距離約5分鐘，通常於中午12時
至傍晚6時開檔。大公報記者近日實地
走訪，天橋下，人來人往的街角處，
陳師傅坐在簡樸的木製小攤前，小攤
印有 「修理鐘錶 火機」 的字樣，枱
面及櫃桶內，整齊擺放各種錶帶、電
池，還有數十年陪伴他的修錶工具，
和各式細小零配件。

陳師傅說，2010年已申請小販牌
照，直至日前有食環署職員再次來到
攤位，詢問申請意願，並量度攤位範
圍。他坦言時代變遷，智能運動手錶
愈趨普及，傳統修錶行業式微，真正
有手藝的修錶師傅，全港僅剩個位
數，他也已臨近退休，無論是否獲准
發牌，有熟客幫襯才最重要。

陳師傅說，年幼時在廣東東莞長
大，十幾歲入行跟師傅學藝，其後來
香港，1979年落腳灣仔街頭至今，修

錶已有近半世紀。問到有什麼難忘的
修錶故事，他不願多談，只說， 「我
平時就是做做街坊生意，太高調容易
『樹大招風』 呀！」

灣仔區議會食物環境衞生委員會
主席穆家駿向《大公報》表示，據他
了解，食環署的發牌考慮，包括有關
服務具備不可替代的社區實際需求，
且已在當區經營多年。灣仔區的工匠
類小販很少，鐘錶維修攤檔只有兩、
三檔，檔主亦未必有意申請牌照，該
區起碼五年內沒發出過工匠小販牌。
他稱灣仔是舊區，保留傳統工匠小販
極具社區意義，所以贊成向陳師傅發
牌。 「這類街坊老攤檔扎根社區多
年，服務基層居民，早已是獨有的社
區文化特色，一定具備保留價值。」

食環署稱，有關工匠表明有意成
為持牌小販，如獲發牌照，樂意在擬
發牌地點經營，其固定攤位面積將不
得超過0.5米乘0.5米。工匠小販須繳
付每年牌照費和攤位費合共3458元。

華富道是出入華富邨的主要通
道，車輛川流不息，在華安樓樓下的
華昌士多就在華富道巴士站旁。76歲
的華昌士多老闆陳生聽到記者想採
訪，精神抖擻地搬來梯子，俐落地收
起店前的紅色簷篷，展露出店門招
牌——那是陳生的叔叔親筆書寫。他
又取下牆上早已停轉的工藝品時鐘，
上面殘留 「華富士多開業誌慶」 字
樣，是叔叔於士多當年開業時贈送
的。採訪當日，烈日炎炎，不少街坊
躲到店門簷篷下，一邊候車，一邊與
陳生打聲招呼，聊聊日常。

陳生剛來港時，先在叔叔於華富商
場地下開設的 「華富國貨」 打工。1981
年，陳生在華安樓經營起自己的士多，
每日清晨4、5時起床，到西環入貨，工
作至午夜12時才收檔。

他憶述，當年華富道有4間士多，
華富邨是不少品牌爭奪的市場。80年代
的兩大檸檬茶品牌廣告大戰，為搶攻年
輕人市場，相繼推出青春愛情風的微電
影式廣告，他至今仍記得當年 「打廣告
打得好緊要」 ，品牌在巴士車身打廣
告，又在邨內貼滿青春亮麗的海報。陳
生說，兩個品牌各有擁簇，當年見到有
年輕人來，就知道他喜歡飲的是哪一個
牌子。

老闆娘陳太說，當年品牌推銷手法
與今日不同，以前小朋友收集玻璃樽裝
可樂的蓋掩，是為了換遊戲機、換禮
品；品牌又掛旗仔、送禮券，甚至請商
戶食飯抽獎，陳太也曾中獎。她說，當
年不少品牌靠銷售員 「掃街叩門」 到店
舖銷貨，熟絡後就可用電話聯繫入貨，
金杯朱古力、金鷹朱古力等品牌就是靠

這種模式銷貨。
歲月靜靜流逝，小店內的貨品靜靜

地換上不同的面貌，最珍貴不變的，是
街坊間的信任和守望相助，在陳生聊着
聊着與街坊間的日常，點點滴滴地顯露
出來：有學生早上出門急了，忘了帶八
達通，陳生 「江湖救急」 借現金搭車，
學生放學後一定按時歸還；士多門口夾
着幾張證件，都是趕搭巴士的街坊不慎
掉下的，陳生將證件夾在門口，等候主
人自行取走…… 「街坊間好好感情」 ，
陳太還記得，生小孩那年的年初一，街
坊特意炒薑飯送來，讓她感受到那份溫
暖。

樓上用繩子吊籃下來買貨
陳生說，昔日華安樓還有一種別樣

的購物方式：住在樓上的居民用繩子放
下籃子，向樓下大聲叫需要買什麼，陳
生收到便把貨品裝上，拿出籃內放着的
錢，再拉一拉繩子，樓上街坊便把籃子
提上去。記者好奇，隔着數層樓，在店
的陳生如何能聽到？他笑說： 「當然聽
得到，還能分得出是誰！」

每逢春節，不少街坊返鄉度歲，陳
生說，街坊會到店購買年貨，帶到鄉
下，一年年過去，賀歲送禮的朱古力品
牌，由 「金杯」 賣到 「金鷹」 再賣到
「金莎」 ；餅乾由占花餅賣到家庭雜

餅，再到曲奇餅；各類生果、糖果更是
五花八門，貨物多得需擺出馬路，但街
坊從不投訴。人流如鯽，至凌晨三四時
也做不停手，二人忙不過來，街坊會自
覺取貨、放下錢、自己找贖，一天下來
盤點，數額絕少出錯。陳生說，華富邨
街坊 「真係好好人」 。

打算退休約大家出來飲茶
華富邨重建分三期，第1A期的華安

樓及華樂樓，預料明年4月底前搬遷、7
月前清空。陳生說，可供搬遷的新舖位
於屋邨商場內，不像街舖般方便街坊聚
腳聊天，感覺像是失去社區交流節點的
功能，加上自己年事已高，因此傾向退
休。他說與街坊已約定：將來若結業，
便致電通知大家出來飲茶、去沙灘游
泳，街坊都說好。

華昌士多盛載的，不只是貨，而是
一個屋邨近半個世紀的信任與人情。

責任編輯：李篤捷 美術編輯：巫鍵忠

華富邨士多貨常變 街坊互信50年不變
顧客自助付錢找贖 小童借錢搭車定歸還
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將於明年展開清拆的港島南區華富邨華安樓，在樓下的 「華昌
士多」 開業近半個世紀，店內的舊式汽水雪櫃、手寫價錢牌、門上
的書法字招牌，還有七旬士多老闆陳生與街坊聊天的身影，構成這
個老屋邨最日常的風景。紅色簷篷下，擺放着各式零食，汽水雪櫃
內分為三層擺放，以玻璃趟門隔開內外；店內的廣告海報，還有二
三十年前的遺留，彷彿時間停留在上世紀。

陳生陳太二人每日守舖，見證華富邨的變遷：過年時貨品擺出
馬路，街坊自覺取貨、放下錢、自己找贖，一天盤
點絕少出錯；樓上居民遊繩放籃子下來隔空購物；
小朋友借錢搭車，放學一定歸還……透露出的是街
坊鄰里間的信任。陳先生說，最捨不得的是這個
「信」 字。

大公報記者 張騰
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半世紀街頭鐘錶修理匠 或獲發固定攤位牌

近年已有兩鐘錶維修工匠獲發牌
翻查資料顯示，食物環境

衞生署於過去兩年，向起碼兩
名鐘錶維修工匠發出固定攤位
（工匠）小販牌照。在北角開
業逾30年的鐘錶維修匠杜小

輝，去年2月獲東區區議會食物環境衞
生委員會支持發牌，他當時曾喜極而
泣，稱終於可以安心落腳。

年過七旬的鐘錶工匠佘永盛在觀塘
裕民坊擺檔多年，2024年獲食環署正
式發出固定攤位小販牌照，據了解，藝

人夏春秋、吳君如都曾是他的熟客。
食環署於2009年，調查各區街上

無牌經營工匠業務的小販實況，包括經
營地點、行業類別、在有關地點提供服
務的年期等。食環署2011年提交立法
會文件表示，早前的調查共識別了123
名無牌工匠，數目最多的是鐘錶修理
匠，有46人，其次是補鞋匠，有43
人，其餘是鎖匠、圖章雕刻匠、磨刀
匠、雨傘修理匠、線面師和代書人，而
當時有82人經營已超過十年。

華昌士多的紅色簷篷
下，陳生彎腰抬起店門的
貨物，露出擱在汽水膠箱
上的兩條木板——清晨還
未開檔時，返工返學的街

坊就坐在木板上等車。
陳生回想起巴士站遷到士多門

口，在紅色簷篷下候車的居民便多
了起來。街坊等車時順便買飲品。
陳生夜間把貨物收回檔口，木板便
露出來，成為清晨候車人的座位。

陳生說，西隧未通車時，邨民
多經灣仔或中環轉車過海，紅色公

共小巴與的士往來穿梭；小巴站前
經常大排長龍。那時的小巴司機，
開車開到一半，都會到士多借廁
所；亦會買支可樂 「打個躉」 。後
來西隧通車，市民多改乘巴士，小
巴服務萎縮。

談及港鐵南港島綫西段，陳生
說，對鐵路駁通到屋邨是 「盼了很
久」 ，可方便年長居民出入，而且
車站有瓦遮頭，乘客不用在街邊日
曬雨淋候車，在那之前，陳生還是
會把木板留給明天早上有需要的
人。 大公報記者 張騰

士多木板供街坊坐着等車

華昌士多昔日曾兼賣
生果，老闆陳生說，當年
華富居民消費力高，榴槤
當造時街坊大手購買，
「 左 手 一 個 、 右 手 一

個」 ；士多賣出的生果，用雞皮紙
包好、蓋上紅紙，方便送禮。對於
街坊而言，華昌士多的果香，早已
包進記憶裏，紮得穩穩妥妥。

陳生說，香港仔發展之前，華
富邨是這區重要的生果分銷中心，
生果商都願意直接供貨到邨內。當
年店內賣的生果五花八門，美國新
奇士橙、華盛頓紅蘋果、泰國荔枝
榴槤，應季入貨。以往交通不便，
他清晨四五時便要搭着貨車出邨，
到西環入貨，再安排車輛運回邨
內；有些即日賣不完的生果，他在
收檔時擺到門口舊式雪櫃最下格保
鮮，讓果香多留一夜。華昌士多的
櫥櫃內，靜靜躺着兩把榴槤刀。刀

身的一端薄而尖，另一端厚而圓，
拿上手沉沉的頗有分量。老闆娘陳
太說，開榴槤要用力把外殼劈開，
再借力一撬，果肉才應聲而出。如
今這種場面已不多見，兩把刀像兩
位退下火線的老夥記。

西瓜與榴槤是店內熱銷生果，
陳生說，當年生果不似現時一年四
季供應充足，當造季節一到，街坊
便格外珍惜， 「每逢榴槤當造，街
坊一次過買兩、三個；也有街坊每
日放工買一個榴槤即場開殼食。」

店內還保留着一沓紅紙，上面
印着果行名稱，還有 「專賣靚貨
送禮佳品」 字句。陳生說，這是當
年擺在雞皮紙上面的那張紅紙，昔
日街坊買生果，他和陳太會用俗稱
「雞皮紙」 的淡褐色粗紙包好，上
面再蓋一張紅紙，用繩紮穩，讓顧
客 「就係咁抽住去探人」 ，夠心意
及體面。 大公報記者 張騰

果香溢華富 送禮包紅紙夠體面
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