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作為全港水耕蔬菜市場佔有率最高的企業，Aqua Green承
諾全力履行企業社會責任，長遠地創造可持續的綠化業務，致
力於日常業務中減少對環境的影響，在生產、包裝及運輸各方
面的運作上全面推行環境保護政策，把社會、環境、經濟、道
德、員工及客戶的發展融入公司的業務及營運之中，締造綠色
香港。
「由於健康高質素食品需求持續上升，為了提升產量及質

素，我們農場選址廣東及雲南的原因，是當地環境得天獨
厚、日照充足，讓農作物能夠利用天然陽光作光合作用；有
別於使用LED燈照射農作物而浪費大量能源，大大減少用電
量，在農場工作的同事亦有良好環境，對他們身心健康有保
證。此外，為了杜絕對生態環境的影響，農場還特別建造了

人工湖用作天然淨化用過的水，藉施肥循環減少水和肥料的
使用，及優化土地利用和再利用，能大大減低農場環境污染
和溫室氣體排放。」
當前，新冠肺炎疫情和國際嚴峻形勢給經濟社會發展帶來前

所未有的衝擊。在林雅明看來，誠信是中華民族的優良傳統，
也是市場經濟健康發展的根本，更是企業家精神的基本道德基
石。她認為，港人可以憑誠信知識、中西融合助力中國現代化
農業發展，從而尋找在內地的發展定位，雖然Aqua Green輸
出地區暫時只局限於港澳兩地，但林雅明已在上海、北京等建
立農業基地及同時展開內銷商業模式，期日後吸引更多合夥人
注資及招攬物流、電商人才，並已計劃未來在公司開設培訓課
程，吸引有同樣抱負的年輕人從事現代綠色農業。

擁有20年財務及會計專業資格及經驗的林雅明，曾任職全球500強的環保管理企業的財務總
監，參與多項大型環保項目的併購，因為工作原因經常接觸污水處理、垃圾焚燒等環保項目，
深感環境污染的情況愈來愈嚴重，特別是泥土的污染如重金屬等對農業的影響，因而引發她產
生種植安全優質水耕菜的構想，既不污染泥土，也不受泥土有害物影響，基於她了解澳洲水耕
農業能降低水資源的使用和污染排放，在潛移默化產生使命感的驅使下，激發起她懷着對現代
綠色農業的滿腔熱誠。
「創業初期，由於水耕栽培技術種植蔬菜的市場尚未普及，公司經營困難重重，從早期到處
路演宣傳尋找投資者、開拓市場，解決種植及加工上技術的問題，對於一個以往只是安坐辦公
室的管理高層來講，幾乎全是舉步維艱，從種植的技術、加工、認證、推廣等從零開始來自各
方面壓力都要一一面對。」
追夢和熱誠是每個企業家的動力，只要勇於改變的思維，憑知識、幹勁與活力，努力打拚，

可以創造無限可能性。林雅明終於2015年為公司迎來發展轉折
點，Aqua Green參加了香港餐飲展並成為唯一一家售賣蔬菜
參展商，因而成為全場焦點成功打響了知名度，此後她懷着
無比堅定意志及信念一步一腳印，堅持以水耕種植，運用
低碳、環保、品質及持續發展的理念，提供最優質的水耕
農產品。Aqua Green憑產品質素爭取到了本港各大展覽
中心、大型遊樂園旗下酒店的訂單，為公司奠定了良好
盈利的運作狀態。
談到最難忘的經歷，林雅明憶述2016年，廣東省百年罕

見的大雪，Aqua Green整個溫室棚架倒塌，大量農作物被
毀，逼不得已取消大部分訂單，並失去了大部分重要客戶，損
毀花費高達數百萬港元之餘，還耗時近半年時間重建水耕種植
設施場。然而，林雅明沒有被困難打倒，她懷着愛國、創新、
誠信、社會責任和國際視野等不斷提升自己，增強技術知識領
域，帶領團隊洞悉先機克服外來風險、戰勝困難不斷前行，繼
續推動高質量生產。

作為自創品牌，雅翠堡控股有限公司（Aqua Green Holdings
Ltd）由林雅明和劉慶南於2012年成立，兩人帶着多年水

資源研究與水處理工作經驗投身水培農業，合資過千萬港元成
立Aqua Green水耕農場，2014年在機緣巧合下在廣東省惠州市
惠東縣簽下面積2000畝、長達50年租期進行運作的農地，精心
選用荷蘭第一代種子Salanova及營養配方進行種植，在相關專
利技術的支援下引進澳洲的水培技術，有別於傳統種植方法，毋
須使用泥土種植，節省種植用地之餘，避免攝取泥土中的重金
屬，而且灌溉用水亦經過多重消毒，在可控環境下種植，成功開
創出一個全新健康、可持續發展的企業化模式農產品平台。

澳洲技術內地應用 得天獨厚水耕農場
Aqua Green在廣東及雲南的種植基地範圍20里內均無工
廠，確保空氣優質，所供應的沙律菜種，利用得天獨厚、日照
充足和使用可持續水源灌溉，由播種、收成和加工，整個耕作
不會使用轉基因種子、任何化學農藥及含重金屬成分的肥料，
每個步驟都由香港專業團隊進行嚴密的品質監控，因而擁有
「HACCP」認證農場及「ISO 22000」的國際食品安全認證。
在擴建基地至5000畝的條件下，Aqua Green每天可以供應
5000-6000公斤的新鮮沙律菜，確保食物鏈內由原材料至最終
享用時的食品安全，為消費者提供衞生可靠的新鮮蔬菜。
「水耕種植有別於傳統種植方法，不用泥土種植，避免植物

攝取泥土中的重金屬；使用澳洲入口的礦物營養成分，灌溉用
水經過多重UV消毒，在完全可控環境下種植，產量和質量得
到保證。」
Aqua Green最初以供應餐飲業的B2B（企業對企業）業務

為主，發展至今擴至零售市場，在產品發展上，種植團隊不斷
提升技術嘗試，成功研發不同優質蔬果，包括多款沙律生菜、
十字花科蔬菜、溫室蔬果、青瓜、小蕃茄、羽衣甘藍及草本植
物等，全部不含激素、重金屬、農藥殘留等有害物質；由於蔬
菜中維生素充分保留，其營養價值高可以生吃。
林雅明希望讓大眾充分體現Aqua Green「From Seed to

Table」（從種子到餐桌上）的概念，於是選擇跳過代理商，直
接與商家和廚師達成合作，讓大眾能吃到農場直送、價格合理
的新鮮蔬菜。基於Aqua Green承載着這份社會責任，其供應
的各種優質沙律菜類，深得中高端零售商、五星級酒店、會所
和連鎖店餐廳的歡迎，成為全港水耕蔬菜市場佔有率最高的品
牌，而旗下的零售品牌已穩駐大型超市及零售商。
進口蔬菜雖有品質保證，但消費者往往由於高價格而少有作為

時蔬主食。而Aqua Green卻能在本地種植出進口蔬菜的質量，
大大減低了種植及運送成本，因此價格十分相宜。此外，Aqua
Green的沙律菜是現時香港水耕蔬菜中市場佔有率最高的品牌，
也是第一家來自內地先進菜場而成功進駐本港連鎖超級市場的品
牌，及提供網上零售，使水耕菜普及化。因此，她與劉慶南及另
一股東黃偉業的協力下，帶領公司增設網上銷售服務。
「2020年初，Aqua Green本港市場業務因受疫情拖累，餐

廳訂貨量因而受到影響，全球運輸亦一段時間停濟不前，但是
我們卻看到契機轉戰B2C，因為公司的菜源一直都是每天新鮮
送抵本港。」

林雅明表示，蔬菜是日常生活中重要的食材，是人類永遠的
必需品，種植蔬菜也是一個可持續發展的事業，對社會帶來莫
大的裨益。
「Aqua Green致力減少碳排放，可從運輸車隊從產地以陸
路輸港，控制在收割的22-24小時內運到餐廳及零售點。另外
我們對菜葉長度也有嚴格標準，統一保持不過於13厘米的長
度，方便食用亦能減低廚餘，一舉兩得。」

網購優質水耕菜 免費送貨助生意
隨着消費者健康飲食的觀念改變，加上進口沙律菜售價高昂，

林雅明對公司未來發展充滿信心：「公司的發展定位是：『農業
企業化、農產品差異化，成為港資農業企業品牌融入國家發展的
模版！』企業的目標及使命是與官方合作，藉此提升產品質素。
所以我十分看好未來水耕技術可以推動農業經濟，應用至生活不
同層面，甚至是各行各業，長遠有助實現全民耕種，使本地在糧
食方面回復供應自主，有助推動本地可持續發展。」
Aqua Green現正積極籌劃在本港的商業中心，包括中環、

金鐘及太古開設沙律吧旗艦店，主要經營堂食及外賣，例如新
鮮沙律、各式菜湯及輕食等，冀讓水耕菜變得更普及化。目
前，Aqua Green已開拓深圳、廣州、上海等內地市場，日後
更會規劃進軍日本、韓國、新加坡等國際市場。林雅明表示，
公司未來規劃將會融入粵港澳大灣區發展，因此有計劃開設培
訓實習崗位，吸引有抱負的港青北上加入現代農業一展所長，
香港員工憑着中西文化融合及豐富農業知識，更能讓客戶了解
產品對健康的重要性。
「農業是國家第一產業，我們的生產模式與發展概念十分符
合國家政策，產業提倡以沙律菜配合飲食，大灣區是全球最高
消費力的地區之一，身處當中更顯得我們的獨特性，有能力提
升健康飲食的文化，然後將技術設備複製到全國鄉鎮。因此我
們期望特區政府不單集中扶持概念性的產業，更要重視幫扶真
正產業化的企業，例如安排與內地部門、大學對接，安排與內
地省市的農業政府部門提供資源對接，或由當地政府牽頭在前
海等地成立體驗餐廳，令企業在這個產業鏈上發揮更好。」

新冠肺炎疫情改變全球多數人的生活模式，在講求食物安全的

生活原則下，都市人健康食材的意識相應提高。香港最知名水耕

菜品牌Aqua Green（雅翠堡）將澳洲水耕技術引入內地水耕農場，

品牌創辦人林雅明接受本報專訪表示，公司致力堅持可持續發展

及生態友好的模式進行水耕種植，為家家戶戶提供優質、無污染

的蔬菜，她強調公司發展依託國家強盛，所以其發展定位是：「農

業企業化、產品差異化，質量標準化，成為港資農業企業品牌融

入國家發展的模版。」有感中國缺少出口的農業領導品牌，她期

望日後Aqua Green能朝着成為中國品牌而奮進發展。

滿腔熱誠從事現代綠色農業

●Aqua Green旗下的零售品牌已進駐大型超
市及零售商。圖為三位股東林雅明（左）、劉
慶南（中）及黃偉業合照。

●Aqua Green使用澳洲
入口礦物營養成分，灌溉
用水經過多重UV消毒，
在完全可控環境下種植，
產量和質量得到保證。

Aqua Green雅翠堡

水耕企業融入國家發展
締造香港農業品牌模版

●Aqua Green雅翠堡創辦人林雅明強調，蔬菜是人類永遠的必需品，綠色農業則是一個可持續發
展的事業，對社會帶來莫大的裨益。

●Aqua Green在廣東惠東縣種植基地，堅持
生態友好模式水耕種植，為家家戶戶提供優
質、無污染的蔬菜。

●惠東縣委書記郭武飄（前排右二）與新界鄉議局主席劉業強
（左四）參觀Aqua Green惠東農場。

● 承載滿滿的社
會 責 任 ， Aqua
Green供應的各種
優質沙律菜類，深
得中高端零售商、
五星級酒店、會所
和連鎖店餐廳歡
迎。圖為羽衣甘藍
蟹柳沙律。

● Aqua Green位於雲南曲靖縣會澤鎮的水耕種植基地。

●Aqua Green致力減少碳排放，運輸車隊從
產地以陸路輸港，22-24小時內運到餐廳及零
售點。

履行企業社會責任 創造持續綠化業務

● Aqua Green
榮獲「綠色十年
服務大獎」

Aqua Green購物平台︰www.soulgreen.com.hk


