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大閘蟹以6両以上最受歡迎，但香
港文匯報發現網購的呃秤情況嚴重。
在今次放蛇期間，記者所買的大閘蟹

中有兩隻聲稱足「6両」，但不稱不知，一稱嚇一
驚。連綁蟹的繩一起秤，網購蟹僅重5両4，與三陽
泰記的6両蟹相比，體型明顯細小得多，再稱稱其繩
發現，單是繩已重一両，令網購蟹拆繩後淨重約4両
4，被呃秤逾26%。根據《度量衡條例》，任何人在
按重量供應貨品時，貨物的實際重量少於所宣稱的供
應量，即屬違法，最高可被判罰1萬元。

網購蟹繩重一両
三陽泰記內的6両蟹與網購聲稱的6両蟹作對比，
眼肉已見有差別。連綁繩秤，三陽泰記的蟹過磅為6
両2，網購蟹僅5両4。網購蟹使用的綁繩明顯較粗
身，而且蟹繩灌滿水，佔不少磅數，單稱繩，網購蟹
的繩重1両；解開繩的大閘蟹，經幾次過磅，三陽泰
記的蟹淨重約5両4，網購蟹則為4両4，比該網店聲
稱的6両相差26%。
三陽泰記負責人翁先生表示，從該網店綁蟹的手法

能看出，該店並非專業行家，應該是新入行搵快錢
者，而用四五両蟹充當6両蟹的做法也有失誠信。雖
然很少有消費者取貨後會自己過磅，但不應因此蓄意
欺騙。他估計，以實際貨品的質素，加上贈送紅酒的
成本約20元，該399元優惠套餐毛利近200元。

慳本餵劣質飼料
大閘蟹抵港後至銷售前會經過一段時間本地飼養，

其間的飼料決定蟹膏是否鮮甜的關鍵。翁先生即場劏
開兩隻相若重量的三陽泰蟹和網購蟹進行對比，三陽
泰蟹的蟹膏飽滿，白、黃分明，網購蟹則顯得混沌。
翁先生說，大閘蟹在湖塘養殖期間都是食用湖中的螺
絲海草等長大，抵港後他所在的店舖會餵食玉米粉和
魚粉等，以保證風味，但網店似乎為控制成本，提供
質素較差的飼料，蒸熟後通常會帶有「少少苦味」。
翁先生直言，大閘蟹是節肢動物，幼蟹至成蟹期間

會經歷多次蛻殼，如果食客太心急在未完全成熟期
買蟹，可能會吃到黑色的蛻殼殘留物，影響食用觀
感，未蛻殼完的蟹肉質感亦偏軟，不夠扎實。「上
海人係11月先食大閘蟹，香港人乜都要鬥快，9月初
就開始買貨，其實味道未必好，本月及下月才是最佳
品嚐期。」 ●香港文匯報記者 文森

選 購 篇

●選擇信用良好的商戶，購買時注意是否
有食環署簽發的售賣牌照

●不必盲目追求大蟹，4至5兩蟹與6兩蟹
口感相近

●輕碰蟹殼近眼位置，生猛、新鮮的大閘
蟹通常會迅速轉動眼球或縮眼睛

●蟹身顏色以深綠至黑色為佳，蟹毛一般
帶金紅色

●翻看蟹肚，蟹腹三角形位為白色，不帶
污泥，代表養殖蟹的湖水潔淨

●適當捏捏蟹腳，外殼硬實代表已完成蛻
殼，肉質成熟

在接受香港文匯報採訪期間，三
陽泰記負責人翁先生的電話響個不
停，顯然訂單火爆。被問到大閘蟹
銷情預測時，他表示，現階段市民
購買熱情很高，估計與該店規模相

若的老字號今年大閘蟹可合共銷售數萬隻，與往年相
若。不過，疫情下貨運航班減少，人民幣匯率上升，
大閘蟹成本亦會提高，進而影響利潤。

香港有環保團體於早前引進大閘蟹苗，嘗試在本
港養殖大閘蟹，今秋有關產品將上市。翁先生認
為，銳意創新是好事，但憑藉他多年經驗，養殖大
閘蟹對水質要求很高，微小環境改變就可能令口感
有很大改變，其店早前曾販售日本養殖的大閘蟹，
普遍反應就不如江蘇蟹。 ●香港文匯報記者 文森

疫下來貨少
本重利潤減

「揭開一睇，嘩！差唔多全部黑心！」周小姐日前在一間平台網購6隻
大閘蟹，揭開發現蟹殼已發黑，更傳來一股怪味，無法食用。香港

文匯報記者遂放蛇向該平台訂購大閘蟹，職員透過通訊軟件稱，正推出優惠
套餐，兩隻6両公蟹以及4隻5両公蟹套餐索價399元，額外附送一瓶西班牙
紅酒，即平均每隻蟹僅售60多元。

拒答蟹產地稱「商業秘密」
據了解，今年每隻6両公蟹市價約140元，5両亦至少80多元一隻，該平

台的定價是市價的五折，非常有吸引力。不過，該網站沒有出示食環署發出
的售賣許可證，也沒有大閘蟹的衞生證明。
在交收當日，記者按職員指示到荃灣一個工業大廈地下取貨，不久一名年
輕職員提着膠袋赴會。由於店方從頭到尾都迴避透露產品具體產地，記者便
當面追問，職員支吾地說：「這是商業秘密。」那麼是太湖還是陽澄湖？職
員說：「總之是正宗江蘇蟹。」其後，另一名職員推着載滿蟹貨的手推車經
過準備送貨去，可想而知該店生意頗火爆。
有豐富售賣大閘蟹經驗的「三陽泰記」負責
人翁先生鑑定香港文匯報記者所購買的蟹貨
後，先從價錢分析。他表示，自2016年起，內
地有關部門已未再正式簽發大閘蟹供港的衞生
批文，故大閘蟹要先從內地出口到韓國，然後
再轉運來港發售，「香港蟹商是使用內地向海
外供應商發出的批文，仍是合法渠道入境，衞
生有保證，但這種入貨方法迂迴，運費偏高，
零售價亦相對抬高。」
他認為，該平台的大閘蟹較市面正規產品便宜
一半有多，是否合法入境存疑。「這些大閘蟹咁
平，入口渠道好難講，以前有水貨客帶過關，現
在疫情無咗水客。」他推測，有可能是走私分子
把內地大閘蟹混同其他生鮮貨物一同運輸來港。
至於產地來源，翁先生解釋，大閘蟹根據養殖場地
分為「湖蟹」、「塘蟹」及「河蟹」，一般以湖蟹品
質較高，塘蟹是次等，他相信記者買到的是普通養殖的塘蟹。「一般人都覺得陽澄
湖大閘蟹最正宗，但近年陽澄湖蟹產量減少，幾乎絕跡香港，許多商家轉而入口太
湖蟹，或清水湖大閘蟹，如果有人聲稱賣陽澄湖蟹，全部都唔係正貨。」

網購多無牌 衝擊正規店
他批評網購平台崛起，不少都是在無牌經營，「全行最少有幾十個平台販

售大閘蟹，絕大多數都沒有售賣牌照，不僅對我們這些持牌零售商造成打
擊，消費者亦難獲得保障，隨時食壞人。」
有家庭醫生指出，大閘蟹本身生長於泥沼中，靠食腐爛動物為生，因此牠

們的免疫力極強才能抑制細菌。但當蟹被殺，病菌即會大量繁殖，即使煮熟
毒素也不易被分解，人體誤食品質欠佳的大閘蟹，會導致嘔吐、心跳加速
等。因此必須從合法渠道購買，保障食物安全。
食環署在回覆香港文匯報查詢時表示，根據《食物業規例》規定，銷售大

閘蟹的經營者（包括實體店及網店）必須領有該署簽發的許可證或相關書面
准許，確保大閘蟹附有衞生證明書。針對今次被記者放蛇的網購平台，未有
領取相關牌照，署方表示正跟進，如有足夠證據會提出檢控，一經定罪，最
高可被罰款5萬元及監禁6個月，另加每天罰款最高900元。

市價五折招徠 揭殼黑膏臭肉

無良網店無王管

香港接連有市民處理或進食水產感染入侵性乙型鏈球菌，但無牌經

營的網購平台繼續猖獗地販賣生蠔、魚生等高危食品。適逢又是大

閘蟹旺季，香港文匯報發現一個網購平台以相當於市價五折出售大

閘蟹，但不少買家購買後開殼發現是「黑心」死蟹。本報遂放蛇購

買，當職員被問到大閘蟹產地時，竟推搪說：「這是商業秘密。」

也無法出示衞生證明書，蟹貨來歷不明。有業內人士鑑定後質疑，

產品極可能是未經檢測的走私蟹，質量及衞生存

疑，且呃秤情況嚴重，呼籲市民必須光顧有牌的零

售商，以免食壞人。食環署證實該平台屬無牌經

營，截至上周四（21日）該署共接獲21宗有關網

上購買大閘蟹的投訴。 ●香港文匯報記者 文森
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大閘蟹橫行黑黑心心

保 存 篇

●如打算稍後食用大閘
蟹，可使用濕毛巾覆
蓋蟹，置於有少許水
的容器中，存放在雪
櫃冷藏室，其間切勿
解開綁繩

●雪櫃存放至多 2至 3
天，風味會隨時間
流失

資料來源：大閘蟹零售商
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記者 文森
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●●網購網購「「66両蟹両蟹」」(( 左左 )) 比足秤蟹比足秤蟹
明顯細小明顯細小。。 香港文匯報記者香港文匯報記者 攝攝

▲有市民在網上平台訂購的大閘
蟹，揭殼發現是「黑心蟹」。

●●煮熟後的煮熟後的
網購蟹黑膏網購蟹黑膏
黑肉黑肉。。

●「三陽泰記」負責人翁先生介紹店內出售的大閘蟹。 香港文匯報記者 攝

●翁先生懷疑，記者在
網上買到的是走私大
閘蟹。 香港文匯報

記者 攝

●記者到荃灣一個工業大廈取網購大閘蟹，見職員推着載滿大閘
蟹的手推車往來送貨。 香港文匯報記者 攝

▶網購「6両蟹」，連繩重僅
5両4，淨重僅4両4，繩重約
1両。

香港文匯報記者 攝

◀足秤 6両蟹，連繩重約 6
両 2，淨重約 5 両 4，繩重
約8錢。
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