
新式茶
飲中最出
名的品牌喜
茶就誕生於
江 門 的 九 中
街。頂着喜茶光
環的子品牌「喜

小茶」開首店時也選
址在九中街。不僅如

此，它還以江門陳皮為靈
感，推出城市限定「真香陳皮

檸」。 而今，茶飲業界人士之間有
一條不成文的行規——新茶飲品牌都
要來九中街上「走一回」，感受市場
的「晴雨表」。

職業「調飲師」獲官方認可
街內「華山論劍」之外，江門的專

業茶飲隊伍的建設也在穩步建設。據
悉，僅從江門走出的茶飲品牌已在內
地各地布局超過2,000家門店，並輸出
近5萬名茶飲專業從業人員。就在今
年3月，內地人社部公布了18個新職
業，其中就有因茶飲經濟興起出現的
「調飲師」。
曹子橋也感歎，「新興職業的發

展，不僅有利於促進靈活就業，還可
帶動地方特色風味的多維發展。」作
為在江門九中街走出的新茶飲品牌創
始人，她說消費者要的不僅是一杯健
康飲品，還有豐富的文化內涵以及生
活情懷，這是當下消費的新趨勢。
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11月一個周末，鄭汶珠邀約三五好友，從廣州駕車前往江門蓬江區。喝一杯
陳皮咖啡和奶茶，是他們此次出行的最大
期待。
特色茶飲店「若柑年後」的體驗店坐落

在高樓環繞的小村中，毗鄰江門蓬江區
CBD的城中村。
暖陽之下秋風宜人，店內懸掛的風鈴發

出叮鈴鈴的聲響。一小壺咖啡、一大杯奶
茶、一份提拉米蘇陸續下肚後，鄭汶珠在
這種如貓一樣慵懶的狀態中享受到了久違
的閒適。
陳皮咖啡是由冰美式咖啡做基底，配備

一小壺陳皮水，食客可依自己喜好加量攪
拌，也可以再加入咖啡奶綜合口感。一杯
陳皮咖啡，可以有步驟地喝出層次感。店
家還貼心配備了一小碟新會陳皮，供大家
「聞香識料」。

閒來自駕遊 愛探網紅店
「在江門，喝一杯陳皮咖啡也可以是一

種融入。或者僅僅就是觀察一下同在店裏
休閒的人，也是一種有意思的貼近。」在
好奇陳皮加咖啡到底是什麼樣的感覺之
外，鄭汶珠更想了解它應運而生的故事。
在內地學習生活的這幾年，跟着互聯網的
熱點，專程開車去探店。她新車的里程數
已經超過兩萬公里。
在「若柑年後」，店內特色的「陳皮三
寶」分別是陳皮咖啡、陳皮檸檬茶和陳皮奶
茶。創始人曹子橋是一個定居江門超20年的
陝西人。鄭汶珠也與她攀談交流了起來。

談文創合作 創造新商機
這一趟前往江門，鄭汶珠也是希望為有
意創業的香港青年尋找新的機會。品嚐陳
皮咖啡時，她腦海中也在構思「陳皮三
寶」出走江門的藍圖。
「『若柑年後』品牌店在大灣區的布局

發展，我們香港青年可以有什麼方式參與
呢？」鄭汶珠說。
在和曹子橋的交流之下，鄭汶珠已經為

下一次商討合作方案創造了機會。雙方都
對陳皮文創的周邊開發十分有興趣，比如
推出一些陳皮茶包、陳皮香囊，亦或者是
和博物館的跨界IP合作。

老闆：品控有挑戰 陳皮試個遍
同為大灣區創新創業女性，兩人的

話匣子一下就打開了。曹子橋說，
雖然身邊的本地朋友們對陳皮習以
為常，但內陸腹地的朋友對它不
太了解，卻也不乏興趣。想讓更
多人知道陳皮的好，是外來媳婦
創新「陳皮三寶」的初心。傳
統上，陳皮越陳越金貴，不過
用在茶飲上的評價標準就不那
麼簡單了。
曹子橋舉例說，新品研發是

選擇有花香味的三年陳皮，還是
有陳香味的五年陳皮，亦或者是
藥香味濃郁的十年陳皮？新品調
試期內，團隊每個成員需要每天品
嚐幾十小杯的陳皮水。最終，在口

感的一致接受度、成本控價等因素下，陳
皮咖啡選用了三年陳皮來做創新基底。
一方水土，也養一方茶飲。陳皮咖啡也

令鄭汶珠回想起了許多兒時記憶。「媽媽
做蒸魚一定要放兩塊陳皮、煲綠豆糖水也
得有陳皮。」
這兩年，由於創業繁忙，加上疫情阻

隔，回港對鄭汶珠也變成了奢侈。她也
說，期待農曆新年能回家吃一餐團圓飯。

現時，正是廣東江門人採摘新會柑、曬製果
皮的季節，人們走進茶坑村，即可見到摘果、
開柑、去肉、翻皮、晾曬的陳皮製造工序。曬
製好的柑皮需要年歲陳化，才能蛻變成陳皮。
在曹子橋的引路下，鄭汶珠和朋友們前往江

門新會茶坑村體驗正宗的開柑手法，聞曬製中
的新皮味。首次親臨陳皮園，鄭汶珠禁不住興
奮貼臉、伸手到樹上的鮮果，在一旁擺Pose合
影。
「哇，真是手到柑（金）來。」做出伸手托

柑的姿勢時，鄭汶珠突地接住了剛從樹上自然
掉落的鮮果。她說，陳皮吃過不少，但看它在
樹上原生態的樣子還是第一次。

原枝樹上的果子最珍貴
如今，江門的陳皮產業鏈條發展十分完善，
陳皮種植區也不斷擴大。但在懂行的江門人眼
裏，能看見凌雲塔的茶坑村陳皮園，才是陳皮
的核心產區。而在茶坑村的陳皮園內，原枝樹
上結的果子更是物以稀為貴。
「原枝樹就是沒有經過嫁接的樹，行家一般

都會用二紅（開始着色但未完全着成熟色，呈
黃綠色的半成熟新會柑）來儲存做陳皮。」

百斤鮮果僅出四斤陳皮
體驗了採摘鮮果之後，鄭汶珠又跟隨曹子橋

前往茶坑村內的晾曬廠房感受晾曬中的「滿地
黃金」。
每逢鮮果採摘季，每個果園前都有當地農婦

三五成群，手動開柑賺取零用錢。因為長期接
觸到果酸，她們的手都很乾。現也有果園老
闆，採用開柑神器來提速。一般而言，100斤
鮮果只能產出五六斤皮，而經過歷年晾曬後約
莫能有四斤陳皮。
鄭汶珠興奮地說：「以前常聽老人家說，一
両陳皮一両金。一日獲悉陳皮的『前世今
生』，才真正懂得了陳皮的珍貴。」

掃碼看片

培育出「喜茶」等知名茶飲品牌的廣東江門，被視

為新式茶飲的發源地，也成為眾多茶飲從業者的創新試驗沃土。11月的一個周

末，在廣東創業的港青鄭汶珠去了江門一間結合陳皮與飲品的飲品店，品嚐一

杯別具特色的陳皮咖啡，感受咖啡酸苦和陳皮甘香之間微妙的味覺碰撞。

●香港文匯報記者 胡若璋、黃寶儀 江門報道

疫情之前，鄭汶珠在廣
東日晞教育科技擔任執行
總裁，這是她和夥伴們一
起做起來的創業項目，機
構主營的大灣區高校研學

項目，一度成為廣州研學市場的香餑餑。
然而，疫情以來，粵港澳三地高校的研學
項目被按下了暫停鍵，但鄭汶珠沒有就此
停步，一路摸着石頭過河，尋找新的業務
機會。

看好「劇本殺」投資初創者
一方面，她和團隊成員一起，嘗試運用現

有資源，調整業務方向，為港澳台僑生提供
內地升學服務，也服務有意願前往港澳深造
的內地學生。依靠團隊中來自中山大學、暨
南大學等高校的成員，為學生擇校提供中肯

意見。
與此同時，鄭汶珠投入大量精力，和合夥

人一起幫助青年創業者低成本創業。例如，
此前接洽的一個香港青年想投資開設一個
「劇本殺」店舖的項目。

「他手頭上有200萬元（人民幣，下同）
創業資金，但一個店舖的硬裝修下來需要
130萬元的資金。這意味着，留給他軟裝的
資金、劇本開發以及經營的流動資金都不
夠。」鄭汶珠和合夥人看好當下劇本殺的市
場。「我們幫他裝修好店舖，他只需給我們
交租金就能快速開啟他的創業夢想。」這
樣的模式，能夠減少初創者的風險。

研學項目疫境暫停
摸石過河覓新商機
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●● 鄭汶珠團隊的研學項目疫鄭汶珠團隊的研學項目疫
情前備受歡迎情前備受歡迎。。 受訪者供圖受訪者供圖

●●鄭汶珠在陳皮園體驗晾曬等活計鄭汶珠在陳皮園體驗晾曬等活計。。
香港文匯報記者胡若璋香港文匯報記者胡若璋 攝攝

●● 鄭汶珠鄭汶珠（（右二右二））與朋友與朋友
們一起在們一起在「「若柑年後若柑年後」」體體
驗店合影驗店合影。。
香港文匯報記者胡若璋香港文匯報記者胡若璋 攝攝

●● 鄭汶珠在店內鄭汶珠在店內
品嚐陳皮咖啡品嚐陳皮咖啡。。

香港文匯報香港文匯報
記者胡若璋記者胡若璋 攝攝

陳皮入咖啡
引港青淘
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傍晚前入園，觀看「百
鳥歸巢」的壯觀景象

小鳥天堂景區

青磚土瓦平房內青磚土瓦平房內，，看看看看
梁梁啟啟超的家書往來超的家書往來

梁啟超故居紀念館

陳皮園採摘陳皮園採摘（（駕車前往駕車前往
最佳最佳），），可和村民學習可和村民學習
開柑手法開柑手法

茶坑村

打卡新式茶飲店打卡新式茶飲店，，品嚐品嚐
陳皮咖啡陳皮咖啡

「若柑年後」茶飲店


