
1.Belon
地址：中環蘇豪伊利近街41號地舖

2.Chaat
地址：尖沙咀梳士
巴利道18號香港瑰

麗酒店5樓

4.IM
Teppanyaki &
Wine 鐵板燒．鑄
地址：天后電氣道68

號金輪天地1樓

5.MONO
地址：中環安蘭街

18號5樓

6.家全七福
地址：灣仔駱克道

57-73號

7.Sushi
Wadatsumi

地址：尖沙咀梳士巴利道
18號K11 Musea 6樓607號舖

8.Whey
地址：中環威靈頓街

198號The Wellington UG樓

9.甬府
地址：灣仔駱克道
20-24號金星大廈
地下2號舖及1樓

3.Hansik Goo
地址：中環擺花街8

號2樓
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◆責任編輯：甄智曄

盛智文勉「向東看」未來繫於國家發展
香港文匯報訊 在香港生根、成長的盛智文，未滿20
歲就到香港奮鬥，一手打造出如今已具有標誌性意義
的蘭桂坊，以及在擔任海洋公園董事局主席13年間，
讓海洋公園起死回生。盛智文日前於文匯網、點新聞
網及點新聞YouTube上線的新一集《香港機遇》（Our
Synergy）中，向年輕人提出「向東看，不要向西看」的
建議，強調國家的發展是未來世界的重心，香港年輕
人要多到內地去看看，着眼於技術發展、着眼於自己
喜歡的事情，積極擁抱自己的夢想。
盛智文一路見證內地與香港的發展變化。他生於德

國，長於加拿大。
他7歲時父親去世，這讓他開始了半工半讀的生活，

曾做過送報員、牛扒館雜工、服裝銷售員等工作，並
於19歲決心開創自己的女裝公司，到當時的世界工
廠——香港進行採購，並賺到了人生的第一個一百萬
美元。由於加拿大的所得稅為50%，在得知香港的所
得稅僅為15%時，盛智文遂決定搬到香港，並開設了
貿易公司。
日前上線的新一集《香港機遇》，由香港演藝學院
校董會前主席周振基擔任特邀嘉賓主持，邀請盛智文
分享自己在港發展的經歷與心路歷程。
他坦言，初到香港時難以適應，但香港的活力、香

港人「敢闖敢幹」的精神、政府較少干預的特點仍吸

引他留下來。
隨時間推移，他發覺香港缺少休閒輕鬆的娛樂場
所，但「來自世界各地的買家和居住在這裏的人，都
需要這樣一個地方。」於是，盛智文着手選址、改
造、購入股權，一手打造出如今已具有標誌性意義的
蘭桂坊，並最終成為香港娛樂地標。
盛智文另外一個為人熟知的身份，就是曾任海洋公
園董事局主席。在任13年間，他不僅讓海洋公園起死
回生，最高年度盈利達到2.04億港元。2008年，盛智
文選擇放棄加拿大國籍，加入中國國籍，並領取回鄉
卡和香港特別行政區護照，成為中國公民：「我想成為
中國人，我想成為本地人，我感到自己屬於這裏。」

港有「十四五」支持迎轉機
他強調，如今的香港身處粵港澳大灣區中，又有國

家「十四五」規劃支持，正在迎來新的轉機。作為「東方
與西方的連結者」，香港要倚靠國家發展，在科技、
教育系統等方面不斷提升自己。他建
議香港的年輕人「向東看，不要向西
看」：國家的發展是未來世界的重
心，年輕人要多到內地去看看，着眼
於技術發展、着眼於自己喜歡的事
情，積極擁抱自己的夢想。

走私害慘零售業 近八成人挺嚴打

家全七福
秘製乳豬「油香四溢」

一樂燒鵝
燒鵝「皮脆肉嫩多汁」
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《香港澳門米芝蓮指南2022》完整名單昨日出爐，香港

有71間餐廳獲頒星級肯定，其中7間餐廳榮獲三星、12間獲

二星，及52間獲一星，一星中更有9間新上榜餐廳。不過，即使

登上米芝蓮指南，享有世界認證光環，仍然「難頂」本地

禁晚市堂食帶來的損失。有新上榜酒家的負責

人昨日直言，禁晚市堂食後酒家生意流

失近九成，已經不期望新的榮譽

能帶回幾多成生意。

◆香港文匯報

記者張弦
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9間新上榜
一星餐廳

◆「香港正版正貨大聯盟」促請特區政府盡力增撥
資源打擊走私活動。 香港文匯報記者攝

▲▼2022米芝蓮食店，位於中環士丹利街34-38號地舖的「一樂燒
鵝」連續8年獲一星評價。 香港文匯報記者攝

◆家全七福酒家總廚
陳國偉。

香港文匯報記者攝
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香港文匯報訊（記者 聶曉輝）新冠疫情令零售業大
受打擊，部分銷售商品更同時面對盜版及走私貨打
擊，令小商戶雪上加霜。由跨行業界別組成的「香港
正版正貨大聯盟」昨日表示，香港海關於去年檢獲逾
4.2億支懷疑私煙，按年倍增之餘更屬過去20年來新
高，加上疫情與紙媒減少，令報攤生意於兩年間大跌
約50%，促請特區政府盡力增撥資源打擊走私，以及
凍結煙稅。大聯盟並就即將發表的預算案提出一系列
建議，包括將利得稅豁免額回復至 2019/20年度的兩
萬元水平，以及再次發放5,000元電子消費券等。
大聯盟主席何啟文昨日與傳媒茶敘時表示，受疫情

影響，市民消費力下降，全球物流供應緊張，不法分
子趁機將大量走私商品運入香港企圖藉此牟利，各類
走私和冒牌商品的緝獲量均見破紀錄增長，除了使政
府損失稅收，更會打擊合法商戶的生存空間，令更多
資金流入黑市，助長其他犯罪活動。
他表示，大聯盟於去年第四季期間就「走私活動對
經濟就業影響」在網上成功訪問814名市民，81%受訪
者認為走私香煙問題影響本地零售業，79%人認同政府
應加強打擊走私，以支持本地零售經濟。另外，55%受
訪者認為未完稅產品容易進入香港，只有15%受訪者
知道應課稅品條例的正確刑罰。
大聯盟榮譽司庫、香港報販協會主席林長富指出，

過去10年煙稅的增加令本港每包香煙售價翻了一倍，
港人吸煙率卻沒有相應減少，「許多煙民只是轉買私
煙，他們一旦『享受』了平價，好難回頭。」
他說，報販每賣一包香煙的毛利約6.6%，佔收入來

源的一半，疫情期間報販業界生意陷入寒冬，促請財政
司司長必須凍結煙稅，同時增撥資源打擊走私活動。
何啟文指出，由於疫情嚴峻，香港經濟仍不明朗，
希望政府推出一系列惠民惠企措施，包括提高利得稅
免稅額、寬減薪俸稅和個人入息稅、提供商業登記費
用豁免一年、寬減薪俸稅和個人入息稅、增加供樓利
息扣稅、提高減免差餉水費等措施。

能夠登上米芝
蓮指南的餐廳，通
常都有自身的獨特

之處，雖然同樣是賣燒鵝、乳豬，
但憑着獨門自調的醬料、特別的炮
製手法，讓食物別具風味之餘，也
讓他們在同行中能獨佔鰲頭。
家全七福酒家的招牌菜大紅片皮

乳豬，被米芝蓮指南點評為「油香四
溢」。酒家創辦人徐維均表示，乳豬
以炭火烤製，肉質會比較實，而酒
家只會選取4.5公斤的乳豬做材
料，烤製過程會塗上秘製醬料，「所
用醃醬是我父親研發的獨家秘方，
以兩種面豉、南乳、蒜頭及乾葱等

混合磨成，所以乳豬上枱不但皮
脆鬆化，而且吃起來特別甘香。」
一樂燒鵝的負責人朱先生表示，

餐廳連續8年獲評米芝蓮，就是因
為店舖的燒鵝「皮脆肉嫩多汁」。
他指出，一隻鵝要燒一小時十分
鐘，而最後的十分鐘，是最關鍵的
時刻，「這十分鐘的火候控制，就
決定個燒鵝皮脆不脆、醃料的味道
入不入得到肉的味道中，攸關成
敗。」朱先生表示自己是通過燒爐
的上、中、下方窗戶控制火候，
「就是靠把這些窗戶開開合合，去
控制當中的火候。」

◆香港文匯報記者 張弦

最新一版由匿名米芝蓮評審員精心評選出的《香
港澳門米芝蓮指南2022》昨日公布，香港共有

71間餐廳獲頒星級肯定，其中9間餐廳是新獲得或晉
升為星級，包括中菜館家全七福酒家及江浙菜甬府
等（見下圖）。7間獲三星的餐廳全為「連任」，其
中中環四季酒店內的粵菜餐廳龍景軒已連續14年獲
三星；在12間二星餐廳中，「Octavium」和「欣圖
軒」則是由去年的一星「升班」上二星。

食材貴 疫下難保持水準
家全七福酒家今年首次獲評米芝蓮一星，其創辦
人、前福臨門主理人徐維均昨日對香港文匯報記者
表示，對酒家獲得榮譽感到非常開心，「酒家是自
己親手創辦，又花了那麼多心血同心思，現時得到
認證肯定很開心，亦證明了自己的能力。」
雖然享有世界認證，但他直言，在禁晚市堂食的

措施下，估計亦不能帶來很大收益，「禁堂食對生
意影響非常大，因為通常是晚上去就餐的客人佔大
頭，現時禁晚市堂食後生意起碼少約八九成。」
他表示，在疫情下一直保持餐廳的水

準比較困難，「生意難做，靚食材又不便宜，成本
很高。」他希望家全七福酒家繼續努力，下年繼續
在米芝蓮指南的名單上。
家全七福酒家總廚陳國偉亦分享保持出品水準的

心得，笑言是多與老闆、食客交流、研究，同時須
保持固定的供應商，而廚師投入時間和功夫更至關
重要。對於第五波疫情下食肆再度禁晚市堂食，對
酒家生意造成衝擊，他亦坦言感到失落。

「老一星」：光環效果約兩周
位於中環的一樂燒鵝今年第八年獲評米芝蓮一星

餐廳，其負責人朱先生接受香港文匯報訪問時表
示，獲評後會有即時性反應，令店舖有短期高收
益，「獲評後持續兩個星期會有不少人會過來試
食，之後會慢慢消退。」
朱先生指出，本地推出禁晚市堂食對生意影響很

大，生意收益少了約兩三成，「沒有禁令時肯定多人
出街，生意肯定會好不少，只能說現時幸好外賣多
了，能抵回少少。」由於該店的租約期較長，再加上

近兩年疫情關係，因此業主沒有因餐廳摘星
而加租，「幸好沒有加租，否則疫情

下食肆很難做。」
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