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魔法蠟燭以大豆蠟為主，釀
製草藥魔法油，僅以草藥與橄
欖油或椰子油釀製，不添加精
油或是其他成分，因此不會有
太鮮明的香氣，但很多使用者
反映，會有很舒服的淡淡香
氣。
而添加不同功效的草藥魔法
精油製成的草藥魔法蠟燭，使
用者只需要注入強烈的願望，
直接點燃蠟燭，運用植物的力
量，透過火焰的效力，便能夠

更快速地擴張與轉化，將能量
導向願望！
使用上沒有什麼特別的禁

忌，可以單純點燃燭火，看
火光靜心、調息片刻，代謝與
循環一下自己與空間的能量，
建議在每年大掃除與家居清潔
時使用，具完整的清潔效力，
也可以作為內在探索使用，配
合冥想、瑜伽、梵唱、頌缽、
書寫、占卜、催眠或療癒工作
皆可。

但請注意，任何一種蠟燭，
只要火焰燃燒時都需保持室內
空氣的流通，切勿在密閉式空
間使用，而睡眠時使用，務必
將燭火放在安全的位置！

魔魔法館法館

香港著名西洋玄學家，天生一對藍瞳目，能凝視你的未來，擅長各類型
西洋占卜術，超過二十年的占卜經驗，更獨創數字占卜命盤—「BT9型
格」，親授之學生遍布世界各地，亦得「導師中的導師」美譽。

Benny Wong

魔法蠟燭

煩惱多事奔波勞碌，心
情煩躁，以靜制動，勿衝
動！

得到金星照耀，貴人眷
顧，投資生意皆無往而不
利。

萬事皆在變動當中，勿
意氣用事，凡事應以合作
行先！

樣樣事胸有成竹，旺事
業財富，不妨大膽出擊！

人緣強勁，留意身邊的
人，大有機會找個好對象
呢！

不宜急進，應以長遠目
標為主，勿因一時之氣，
而後悔莫及！

多計劃多思考，對從事
創作策劃人士有利，其他
事項則平穩。

大吃大喝沒煩事，唯一
須留意伴侶的訴求，勿忽
略另一半！

宜小量投資買賣，皆可
望有不俗斬獲，好好把握
良機。

注意要多休息、多調
理身體，皆因你並不是鐵
人，多加注意手腳問題。

考慮與女性朋友合作等
事宜，有不錯的效果！

日捱夜捱，還是多作休
息吧，要學會固本培元！

文：BENNY WONG塔羅星座塔羅星座

第一幕
以特色前菜開始，主廚保留了

英式傳統下午茶的正統食用順
序，遵從味道由淡至重、由鹹至
甜的法則，首先獻上鮮蠔周打湯
配吉列炸蠔，以忌廉、牛油及蠔
肉熬製而成，鮮甜濃滑，暖胃又
暖心。金黃色的吉列炸蠔外層沾
上麵包糠，鬆脆可口，內層蠔肉
味道鮮美。

第二幕
緊接出場有新鮮炮製的自選

GREEN招牌菜式，三款主菜任選
一 ，包括：煙燻火雞腿配燒烤醬
及蜜糖松露蛋黃、草飼牛柳配黑松
露薯蓉及法邊豆、烤焗盲鰽魚配非
洲小米。煙燻火雞腿特別夠分量兼
很入味，加上蜜糖松露蛋黃、法邊
豆或烤焗盲鰽魚，口感外脆內嫩，
與底層的非洲小米同吃健康又有營
養，酸甜的柚子及蜜糖芥末醬更能
提升魚肉的鮮味。

第三幕
甜點皆由酒店糕餅團隊精心以人

手製作，而且口味新穎， 5款以
GODIVA巧克力入饌的甜點包括
士多啤梨巧克力、軟心巧克力小
熊、伯爵茶法式蛋糕馬卡龍、榛子
芝麻巧克力及黑森林忌廉泡芙配酒
漬櫻桃。還有下午茶必不可少的英
式傳統鬆餅配奶油忌廉及自家製士
多啤梨荔枝玫瑰果醬，由糕餅師每
天新鮮焗製，鬆餅軟綿鬆化，散發
濃郁的牛油香氣。

◆◆五卵卡邦尼烏冬五卵卡邦尼烏冬

大家可有發現12月是聚會月，慶祝節日、慶祝生日、趁清假約朋友， 搵心水地方食飯嘆茶

都頭痛。今次為大家介紹的唯港薈餐廳的精緻有特色的下午茶，是由Hotel ICON酒店（唯港

薈）行政總廚何偉誠師傅（Danny）及其廚藝團隊以創意巧思精心打造，與別不同。這下午茶

其實與午餐分別不大，最合晏起身的女士，既可品嘗到「三道」特色菜，還可

以同流聲機上的特色甜點打卡，金光閃閃的旋轉唱盤盛載各式精緻味美的甜

點緩緩轉動，盡顯華麗氣派，賣相吸睛奪目。所有甜美點心均將經典的黑白巧

克力、酒漬櫻桃、榛果等甜蜜元素注入其中，幻化成小巧精緻的美點，炮製不

一樣的下午茶。 採、攝︰焯羚

何偉誠師傅打造與眾不同下午茶

這個下午茶由唯港薈GREEN
與比利時巧克力品牌GO-

DIVA攜手合作，名為「GREEN
× GODIVA華麗三重奏」，以
廣受歡迎的「三道菜」形式上
桌，精緻前菜、自選主菜三選
一，滋味繽紛的GODIVA甜點將
依次逐一奉上，恍如三段精彩表
演，幕幕都充滿無限驚喜。星期
六、日及公眾假期惠顧的更可額
外獲贈法國氣泡酒一杯。

巧手甜品 精緻可愛
軟心巧克力小熊可愛別致，香

滑口感配上香脆的脆米，令人難
以抗拒。伯爵茶法式蛋糕馬卡龍
由Danny精心設計，以半邊粉紅
色馬卡龍結合濕潤鬆軟的法式費
南雪伯爵茶蛋糕，巧妙地把兩款
法式經典融合，帶來鬆脆及柔滑
的口感，以輕身的法式蛋糕及酸
甜的紅桑子平衡馬卡龍的甜膩，

衝擊每一層味蕾。
榛子芝麻巧克力，濃香的芝麻

提升了巧克力的芳香，與粒粒榛
子形成絕妙口感，味道更非常匹
配，外層灑上薄薄金粉，貴氣十
足。黑森林忌廉泡芙配酒漬櫻
桃，由糕餅師將巧克力櫻桃、
櫻桃酒、肉桂及橙皮等製成濃
郁內餡，巧克力香氣濃郁，帶
淡雅櫻桃酒風味。不要錯過置
在頂端的棗紅色巧克力聖誕球
哦，打開一看，你會發現充滿節
日氣氛的聖誕角色及雪地場景隱
藏其中，打卡一流！你更可利用
這精美的巧克力聖誕球及其他甜
點拍下連續短片（Reels），參加
酒店於官方 Instagram @hoteli-
conhk舉行的有獎活動，便有機會
贏取精美禮品。有得食有得玩，
很好的互動。
當然除了下午茶，他們的午市

套餐質素也很不錯，性價比高。
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不少港人都喜歡去日式居酒屋用
餐，一來可以與朋友把酒暢敘，二
來又可以感受處身日本的氛圍中。
最近，上環有間全新居酒屋「和
藏」開業，主打選用優質新鮮海產
及陸地食材，除了傳統日式風味佐
酒美食外，店內還提供不少新派創
作美食。餐廳更自設海鮮展示櫃，
供應達拍賣級別的頂級海膽及魚鮮
等，很具居酒屋氣氛！

居酒屋食材是特意從日本及本地搜羅的時令海鮮，並
以海鮮櫃形式展示，食客可自選心水海鮮，如生蠔、象
拔蚌，可以選擇以刺身形式享用；還有，龍蝦及蟹隻可
以選一蝦兩食或一蟹三食的創新烹法。當中，龍蝦料理
兩食（黃金醬燒及龍蝦粥），分量足二人享用，以蛋黃
碎、鹹蛋黃碎及龍蝦膏製成香濃醬汁來燒製龍蝦肉，鹹
香惹味，龍蝦粥不但可嘗到啖啖彈牙的龍蝦肉，粥底特
別以龍蝦殼、昆布及清湯一同熬煮，鮮味十足。另一款
廚師長「秘製吞拿魚下顎」，下顎油脂成分高，燒烤後
肉質軟嫩，充滿油脂香氣，必食！

當然，去居酒屋少不了一系列的
佐酒燒物，這兒的佐酒菜款式選擇
多，店內推介自家創作的「華味
鳥．柚子蘿蔔」，選取來自九州的
雞腿肉，簡單以鹽來調味，再燒至
皮脆肉鮮；另一亮點柚子蘿蔔蓉以

柚子胡椒及酸汁混合醃製，酸甜開胃。
作為日式居酒屋的「靈魂」，這兒的清酒選擇多，店

內以Sake Flight的形式，按不同程度的香氣及濃度將清
酒配搭，如香氣型的薰酒、熟成型的熟酒、輕快型的爽
酒及醇濃型的醇酒，酒單以日本地圖來區分各地的特色
清酒，由北海道、東北、中部、關東、關西、四國及沖
繩等地區，精選逾30款不同特色的清酒。
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轉出華麗美點
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三
重 奏 華麗美點

◆◆GREEN X GODIVAGREEN X GODIVA華麗三重奏華麗三重奏
◆◆金光閃閃的旋轉唱盤設計金光閃閃的旋轉唱盤設計，，DannyDanny
揭開巧克力聖誕球的奧秘揭開巧克力聖誕球的奧秘。。

◆◆主菜三選一主菜三選一

◆◆午市套餐多選擇午市套餐多選擇

◆◆居酒屋酒水居酒屋酒水

◆◆龍蝦料理兩食龍蝦料理兩食

◆◆秘製吞拿魚下顎秘製吞拿魚下顎

◆◆吉列和牛三文治吉列和牛三文治

◆◆季節壽司盛合季節壽司盛合

◆◆和牛炙壽司和牛炙壽司

◆◆壽喜燒配有溫泉蛋壽喜燒配有溫泉蛋

◆◆居酒屋自設海鮮展示區居酒屋自設海鮮展示區

◆◆佐酒燒物佐酒燒物


