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命運之輪啟示你本星期
會有重大的決定或改變，
前路未知去向，但必須繼
續，無得停步。

女祭司啟示你本星期要
凡事抱學習心態，虛心
請教，成功自然在望！

審判牌在即，提醒你勿
失信約，別信口雌黃。

節制牌的出現，提醒你
別因情緒問題而影響工作
事宜，平常心面對。

找尋新工作，最緊要得
朋友幫助，本星期絕對能
得此運勢。

悠然自得又一星期，太
陽牌的照耀，想差也難，
順順利利過渡。

月亮牌會影響本星期的
情感，小心胡思亂想而鬧
意見不和，不值得呢！

星星牌的出現令你有童
話故事的想法，但也不能
太天真草草了事，也得努
力工作。

礙事的問題隨正義牌
的出現，終於得到解決，
問題不再糾纏，樂得安
心。

智慧老人令本星期有學
習不斷的精神，進修、拓
展、大膽是絕對的決定。

凡事學識忍耐是本星期
力量牌的提示，小心自把
自為所帶來的負能量。

開心、放心、輕鬆是要
實踐的，世界牌是要你讀
萬卷書，不如行萬里路，
實踐要緊。

文：BENNY WONG塔羅星座塔羅星座

就店舖選址上，他們選擇在上海街
開店，代表了他們想針對中價

客，他們知道店舖不大，所以外賣會
做，傍晚開晚市做到凌晨5點，方便
一班開夜班的工人有地方食嘢，非常
體貼一班夜放工的上班族。因為租金
貴正考慮加做午市，做食肆真的不簡
單。
火鍋店鍋底是靈魂，有山城毛兒老
火鍋無渣紅油麻辣湯鍋底、豬骨湯
鍋、胡椒豬肚花膠雞鍋、鴛鴦鍋等，
胡椒豬肚雞鍋有半隻雞，加埋花膠，
十分滋補。湯底有好多豬肚，胡椒味
香濃味道好鮮甜，好足料。而四川麻
辣湯夠正宗，麻辣鍋首先將一整罐芝
麻油倒入醬料中，雖然有人嫌太油，
但老闆認為這才是地道的食法，不會
改變，寧願另外設計其他多些鍋底讓
客人選擇。的確，品嘗重慶火鍋一定
要配對蒜泥+自家麻油，新鮮食材從滾
燙的湯鍋中撈出來，再點上麻油和蒜
蓉吃特別美味！
而且，山城毛兒老火鍋的食材種類
多，有特色菜，有養生菜，有來自重
慶山城，也有本地及廣東，有不少新
鮮食物，例如海鮮類白鱔、黃鱔、生
蠔、海蝦、脆肉鯇等，魚腩位肉質爽
脆。肉類牛肉都有幾款，有手切極品
牛頸脊好靚；麻辣牛肉、美國肥牛、

毛肚、羊肉卷、豬肚、新鮮豬腦、鵝
腸；蔬菜有鮮竹筍、淮山、黑木耳、
皇帝菜、黃瓜條片，長條形的萵筍、
黃瓜片好有擺設感，淥兩下就食得，
新鮮爽口。
山城冰鎮毛肚是必點的，老闆介紹

淥8秒就食得好爽口，夠新鮮，好夾
麻辣湯，口感不錯，記者發現價錢與
分量比例有點不對稱，老闆解釋是來
貨成本貴，而且從重慶運到香港入口
價比內地攞貨貴很多。而雞子、新鮮
豬腦花要淥耐少少，食落口感幾似豆
腐。
食完肉類，最後肯定要食正宗的重

慶甜品，必點紅糖冰粉、紅糖糍粑，
冰粉晶瑩剔透加上紅糖醬，山楂、提
子乾口感十足；紅糖糍粑外皮香脆內
裏煙韌，配上紅糖一齊食大滿足。
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老闆經營思維貼地
讓食客找到家的感覺

近年川味食肆愈開愈多，無論火鍋、燒烤、米線隨處都有帶四

川麻辣風味的成分。有個辣妹報信說佐敦上海街最近有間新開張

的正宗四川麻辣火鍋店，取名山城毛兒老火鍋，三位老闆來自重

慶，所以不少食材配料都是來自四川重慶，決定去探店，發現幾

位老闆都是思維非常貼地的人，雖然講廣東話得不算太正，但親

和力十足，對客人友善，相信無論是重慶來的同鄉，或香港好辣

的客人，都樂於來幫襯。老闆大軍直言就是希望大家在他們的店

舖，能找到大家庭的感覺。不單是客人，連自己的夥計都要求他

們有這樣的心態，這樣才守得住。 ◆採、攝︰寧寧

三年疫情後，大家都發覺食店收得早，宵
夜地方愈來愈少，還好近期開始多了開到凌
晨後的飲食店開業，今次介紹的，是在佐敦
渡船角文英街的川燒居酒屋餐廳，一周前於
銅鑼灣駱克道開了分店，他們在渡船街14年
已街知巷聞，憑口碑吸引不少名人到店光
顧。老闆Lawrence去年睇中銅鑼灣區店舖租
金下降，加上銅鑼灣現時少了宵夜時段餐
廳，而決定過海開分店。而且營業時間由傍
晚5至凌晨2點，希望新店能讓客人與三五知
己由傍晚聚至凌晨，放鬆心情享受歡樂時光
及美饌。結果4月中正式營業後，發現這區確
適合居酒屋餐廳。
Lawrence認為，港人熱愛的川式串燒，他
們利用自家製特調醬汁及選用新鮮食材，堅

持提供優質美食予客人。設計很多款新菜
式，包括清新的燒豚肉生菜卷，靈感來自韓
烤生菜包豚肉，他們反轉將豚肉包生菜。川
燒豆腐，燒一口脆腐乳，竟然是豆腐內包腐
乳炸的，另燒芝麻湯圓都很有新意和
好食。
其他推介，如日本燒雞胸軟骨串、

雞心喉串、雞心串、 雞皮串、燒特
級厚切牛脷味道火喉都控制得很好。
海鮮類有燒蘇格蘭蟶子皇、鹽燒筍殼
魚、燒鮮白鱔、燒鮟鱇魚肝、黑松露
燒腐皮溫泉玉子、野椒汁燒牛小排、
燒豚肉荔枝卷、川香肉碎燒茄子等。
而且，餐廳老闆堅持不提供外賣，認
為外賣會影響串燒質素。

川燒銅鑼灣開分店
配合打工仔心意

◆◆火鍋店充滿四川風味火鍋店充滿四川風味

◆無渣紅油麻辣湯鍋底及豬骨湯鍋

◆雪花紋肥牛 ◆手切極品牛頸脊 ◆香辣牛肉

◆重慶耗兒魚 ◆白鱔 ◆黃鱔

◆◆山城毛兒老火鍋三位老闆非山城毛兒老火鍋三位老闆非
常好客常好客。。

◆手工萵荀片、鵝腸及黃瓜條片

◆紅糖冰粉是正宗的重慶甜品。

◆新鮮雞腎

◆冰鎮毛肚

掃碼睇片

◆川燒居酒屋老闆Lawrence
◆日本燒雞胸軟骨串、日本雞心喉串、日本雞心串、日本
雞皮串、燒特級厚切牛脷、涼拌麻辣松花鴛鴦糖芯皮蛋

◆日本A4和牛

◆日本燒鮟鱇魚肝

◆燒芝麻湯圓

◆川燒居酒屋裝潢

◆鹽燒筍殼魚 ◆燒豚肉生菜卷

◆燒蘇格蘭蟶子皇 ◆野椒汁燒牛小排 ◆燒鮮白鱔

掃碼睇片


