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列強火燒圓明園 ◆王正亮姓名館

是福不是禍是禍躲不
過，一切自有天意，還
是自然而為。

力變求新是絕對的好
事，但也要量力而為，
不能一味橫衝直撞。

少少苦難是成就將來
大事的要素，你準備好
接受挑戰了嗎？

留意身邊朋友的一舉
一動，會給予你很多啟
發性，當中有些會令你
獲益良多。

龍爭虎鬥必有一番新
景氣，不妨大膽行事。

欲言又止，繼而心急
如焚，小心錯漏百出，
得不償失。

馬不停蹄在今周，似
有還無最憂愁，欲想了
結此刻事，重要在於時
機。

事事順境如意，難得
繁忙可放下，偷得浮生
半日閒。

無奈此刻正在變，既
不能變就順其自然，不
用煩惱不用愁。

一切迎刃而解在於
源，源於花開綻放，不
再徒添愁緒。

問題若然不在己，何
必問題將己轉，一切安
定又休閒。

事業宮有多顆星發光
發熱正照耀，眾星聚集
此時處，自然為你添喜
氣。

文：BENNY WONG塔羅星座塔羅星座
在未回顧這段恥辱的歷史前，首先介紹多維度的五行概念。

首先是從一般的點線面的維度，庚金代表尊貴、進取、攻擊，
因此宏觀概念可引申為帝制，而從高些的維度，庚金代表有價
值的資產，再從另一維度思考庚金就代表西方的國家。
談到火的五行的維度，一般可代表一切的偏激性，例如脾
氣，喜批判他人，亦可再從火的本體維度，代表火災。而從
好的形而上的維度，可代表好奇心，發現及科研的能力等。
因此地支的戌土既可代表支持火源源不絕的火庫或者可代表
金的方位。
而當時歷史的形勢正處於1856年，正當清政府忙於鎮壓太

平天國運動之時，英法聯軍在俄國和美國的支持下，發動了
新的旨在擴大《南京條約》所取得權益的侵略戰爭，這就是
第二次鴉片戰爭。在這次戰爭中，中華文化遭受到一次空前
劫難。著名的皇家園林圓明園不僅被殘暴洗劫，甚至被野蠻
的侵略者們付之一炬。
1860年10月5日，英法聯軍兵臨北京城下，聽說清軍駐守
力量在北城最薄弱，便繞道安定門、德勝門，進犯圓明園。
首先闖入的是法國侵略軍，當法軍攻破宮門時，園內太妃董
嬪恐受辱而自縊身亡，護園大臣亦投水自盡。侵略者們見物
就搶，口袋裏裝滿了珍品寶物。剛開始司令部還對士兵們有
所節制，後英軍亦趕到，聯軍司令部發出了「自由搶劫」的
通知，一萬多名士兵軍官貪婪地撲向琳琅滿目的珍藏，進行
瘋狂的洗劫，能搶就搶，能運就運，對於那些搬不走的大件
器物，他們就喪心病狂地砸碎破壞。大肆洗劫後，額爾金在
英國首相支持下，竟下令燒毀圓明園。10月7日到9日，邁
克爾率英軍第一師持火燒園，園內300多名太監、宮女、工

匠都葬身於火海，大火連續燒了三天三夜，這座世界名園化
為一片焦土。10月13日，侵略軍攻佔了安定門，控制了北
京城，10月18日再次搶劫萬壽山、玉泉山和香山等多處珍
貴文物，並進行第二次大焚燒。
這次焚燒圓明園的事件之後，有些偏僻角落和水中景點並

沒遭劫，清廷30多年間仍將此處當成重兵看守的禁苑，進行
一系列的修復工程，同治、光緒和慈禧還常到此巡遊。1900
年八國聯軍侵華，圓明園再次遭受劫難，遺址被徹底破壞。
圓明園被焚使中國文化蒙受了巨大的損失，大量的珍奇、

瑰寶、文物流落國外。它見證了外國列強無耻侵略我國的罪
惡，提醒我們不忘國恥、奮發向上，為祖國的振興和強大而
不停奮鬥。
故從五行的數理看天律，可分析如下：

公元1860年10月庚申歲丙戌月，

1) 戊土代表中土的國家，即中國生庚金，即屬於中國的貴
重資產，圓明園；
2) 戌的火庫支持丙火源源不絕的火災，破壞；
3) 丙火自然就將圓明園的庚金破壞；
4) 而辛和庚代表西方的列強，受到火的影響就形成動武；
5) 庚生壬水，壬水無制成恣意妄為的行徑掠奪了！
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踏入今年，飯店第四次搬遷，但仍以灣仔為家，與
往昔比較，新店更寬敞明亮，座位舒適，並增設

多個雅致包廂，方便客人無論商務酬酢、私人宴會或佳
節共慶，均可擁有私人空間，盡興暢享美酒佳餚。其新
鮮高質食材、傳統粵菜工藝，以及濃郁的人情味，是飯
店享譽香江的秘訣，吸引無數街坊及名人到訪，更被傳
媒譽為名人飯堂。

原汁原味經典佳餚
首先，招牌古法製鹽焗雞為鎮店招牌菜式，鹹香皮

脆、肉質嫩滑，味道鮮美、口感極佳，幾乎是每枱必
點。經歷半個世紀，一直穩居最受觀迎菜式榜首。

同樣是生記招牌菜之一的上湯枸杞浸厚
切豬膶，食材選用本地農場供應的

新鮮黃沙豬膶，十分搶手難
買，要與供應商保持良好

關係才可確保優
質貨源，因此每
日 只 能 限 量 供
應，烹調時先
以足夠的薑

酒將厚切豬膶醃浸除羶，再煮至八成半熟，餘下則在上
桌時以枸杞熱湯灼至僅熟，因此豬膶口感鮮嫩而湯味鮮
美。
鮮嫩綿滑的招牌泥鯭粥，亦是生記一道美味佳餚。大
廚將精選的泥鯭去皮拆骨，配合煮得濃郁而順滑的粥
底，口感綿密細膩，每一口都能品嘗到泥鯭的海魚鹹鮮
味，與粥湯的甘甜結合尤其美味。椒鹽鮮魷，鮮魷外皮
炸至金黃酥脆，搭配濃郁的椒鹽調味，每一口都能品嘗
到魷魚的鮮美和椒鹽的香辣，最合三五知己淺斟低酌時
享用。
菠蘿生炒骨隨處可見，但生記出品的菠蘿生炒骨卻令食
客難忘，其外層金黃酥脆，肉質鮮嫩，搭配酸酸甜甜的新
鮮菠蘿粒，口感層次豐富，細緻又美味。而生記的家傳手
磨生煎蓮藕餅則是一道獨特的美食，蓮藕經過精心手磨，
餅皮金黃脆口，內裏啖啖蓮藕香，每一口都能品嘗到蓮藕
的鮮甜和餅皮的香脆，帶來家的溫暖和美味的回憶。
雙蒜梅子蒸蟹，精挑肥美膏蟹，金銀蒜鋪於蟹面，與

梅子同蒸。酸酸甜甜的梅子味，和膏蟹的甘美鮮甜非常
匹配，蟹膏更飄帶蒜香，無須蘸醋都香而不膩。豉蒜涼
瓜炆魚，涼瓜選用色澤翠綠、凹凸分明的雷公鑿，瓜味
濃、肉爽脆，以薑蒜豆豉炒香，再與煎封的時令海魚齊
燜，兩種滋味融為一體，鮮美且回甘悠長。懷舊蝦多
士，鮮嫩的蝦肉被酥脆的多士外層包裹，每一口都能品
嘗到蝦肉的鮮美和多士的香脆，帶來懷舊的味道。最
後，以白糖糕作結，是生記47年不變的傳統！

港式燒味新店登場
乳豬皮脆肉嫩，內部肉質鮮嫩多汁，每一口都能盡情
享受乳豬的美味和豐富的風味；生記叉燒，色香味俱
全，選用優質的豬肉，肉質鮮嫩多汁，外皮糖香燶邊，
每一口都能品嘗到叉燒的醇厚味道。而金錢雞則是一道
傳統的粵式燒味，由冰肉、瘦肉及雞膶燒製而成，工序
繁複，需隔晚準備。其金錢雞由經驗豐富的燒味大師傅
主理，外脆裏酥，爽口甘香。

獲米芝蓮推薦，開業47年的生記飯店，主打傳統

粵菜，擁有無數嗜食者的足跡，現再遷址灣仔駱克道

新店。其多款經典菜式享譽半個世紀，為重現昔日風

味，飯店掌舵人黃立仁特邀第一代創辦人黃老太及大

廚李源為生記監督出品，打造原汁原味的經典佳餚，

如雞油蒸原條馬友、天下第一招（乾煎虎皮椒）、家

鄉缽仔焗魚腸、上湯蝦子扒柚皮、薑葱桶蠔、雲腿茸

鹹魚仔蒸勝瓜、香煎藕餅、上湯枸杞浸厚切豬膶、泥

鯭粥、家傳手磨生煎蓮藕餅、蜑家魚仔海鮮湯等，希

望呈現港式粵菜最經典的風味。 ◆採、攝︰寧寧

品味米芝蓮級品味米芝蓮級
喬遷駱克道重現昔日風味

◆◆上湯蝦子扒柚皮上湯蝦子扒柚皮

廣廣東東菜菜

◆◆白糖糕白糖糕

◆◆杏汁花膠白肺湯杏汁花膠白肺湯

◆◆乳豬乳豬 ◆◆叉燒叉燒

◆◆生記蓮藕的鮮甜和餅皮的香生記蓮藕的鮮甜和餅皮的香
脆脆，，帶來家的溫暖和美味的回憶帶來家的溫暖和美味的回憶。。

◆◆生記飯店獲生記飯店獲1010多屆米芝蓮推薦多屆米芝蓮推薦

◆◆生記炒飯生記炒飯

◆◆上湯枸杞浸厚切豬膶上湯枸杞浸厚切豬膶，，
食材選用本地農場供應食材選用本地農場供應。。

◆◆招牌古法製鹽焗雞招牌古法製鹽焗雞

同期加映同期加映

復活節假期將至，奇華餅家新推出的「四式杏仁酥禮
盒」，盛載匠心研製鬆化可口的杏仁酥，備有四款口

味，包括採用台灣濃郁鐵觀音茶、茶香四溢的「鐵觀音杏仁
酥」；以日本抹茶粉製作、碧綠甘香的「抹茶杏仁酥」；使
用美國唂咕粉製成、濃厚芳醇的「朱古力杏仁酥」；加入美
國海鹽、日本糖漬檸檬擁有鹹甜滋味、多重口感的「海鹽檸
檬杏仁酥」，四款不同顏色的酥餅上都有一粒美國原粒杏
仁，口感層次升級，各位吃貨們不要錯過這四式「杏」福新
滋味喔！
而且，曲奇系列口味千變萬化，一直備受推崇，新登場的
「滋味什錦曲奇禮盒」內含六款口味，皆特別使用新西蘭牛
油混合日本麵粉焗製出星級滋味，並用花嘴唧成圓形，其中
「黑松露曲奇」及「紫薯曲奇」首次亮相，「黑松露曲奇」
以意大利黑松露粉融入，松露香氣撲鼻，慢慢滲透齒間，啖
啖奢華感；「紫薯曲奇」以日本紫薯粉入饌，鬆化曲奇加入
一份獨特的粉糯綿密口感，還保留紫薯原始的香甜滋味。其
餘四款則以精選配方製成，有別於以往的經典口味，「士多
啤梨曲奇」酸甜味入口瞬間飄溢，每一口都仿似正在品嘗真
正的士多啤梨；「玫瑰曲奇」以玫瑰花瓣磨碎調製而成，
咬下去花香四溢；「咖啡曲奇」濃郁醇厚，吃後齒頰留有甘香；「朱古力曲奇」
採用法國唂咕粉，可可味濃烈香醇，透出絲絲甘甜。

另外，於去年年末推出的「牛油蜂巢蛋卷」同樣採用新西蘭牛油製
作，黃金色的蜂巢結構，層次豐富，口感更鬆化爽脆；今年

更特別推出「牛油蜂巢蛋卷禮盒」，讓各位吃得更
盡興、送禮更得體。 ◆文︰雨文

奇華首推四式杏仁酥
什錦曲奇六款口味配搭

◆滋味什錦曲奇禮盒

◆四式杏仁酥
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