
揀蟹貼士
第一招：看眼睛
注意：輕觸一下大閘蟹的頭或眼睛附近位
置，觀察眼睛有否強烈反應，如果眼轉動
就證明是活蟹

第二招：看肚子
注意：蟹殼有光澤，色澤均勻呈墨綠色；
蟹肚的顏色像陶瓷一樣白色，而且富有光
澤；蟹殼及肚子之間的縫隙，如果腹臍之
間的空隙愈大，就證明蟹黃愈多

第三招：看蟹腿
注意：捏捏蟹的腿，飽滿堅實代表蟹肉多
且彈牙

進食大閘蟹
注意事項
●大閘蟹不能與高含量
鞣質（Tannin，單寧）
的食物一同進食，例如
柿子、濃茶、紅酒等。
因鞣質會與蟹內蛋白質
結合，產生不溶於水的
沉澱物，影響消化，脾
胃較弱的人會出現肚
瀉、消化不良。

●資料來源：成隆行大閘蟹專門店 ●整理：香港文匯報記者 吳健怡

文匯
要聞

●責任編輯：郝原 ●版面設計：余天麟
A1

香港文匯報訊（記者 廣濟、吳健怡）
內地大閘蟹現階段雖然未能直接運抵香
港，但港人從內地買蟹返港自用屬法例容
許範圍。香港文匯報記者昨日在深圳蓮塘
口岸附近街市直擊港人購買大閘蟹蔚然成
風，商場、路邊賣大閘蟹攤檔絕大多數顧
客是港人，記者亦實測購買4隻返港，過
關時通行無阻，亦未見其他購蟹返港的市
民被截查。香港大閘蟹業界指，澳門特區
已禁止自攜大閘蟹入境，建議香港特區政
府仿效。

口岸蟹檔成行成市 售價平港一半
深圳蓮塘口岸仙湖路附近的坳下肉菜市
場及森照肉菜市場是港人北上買餸的熱門
地點。香港文匯報記者昨日前往該處了
解，發現該處至少有13個售賣大閘蟹的商
販，吸引大批港人幫襯。不同蟹販的售價
基本相若，以公蟹為例，3.5至4両（內地
一両為50g）100元人民幣4隻，4.5至5両
則100元3隻，乸蟹同價格則輕1両左右，
整體價格約為香港一半，甚至更低。
所有蟹販均聲稱貨源來自江蘇，顧客查

問時，全部商販均聲稱是「太湖蟹」。相
較於香港市面的帶有蟹扣（身份辨識標
記）的「行貨」大閘蟹，深圳街市出售的
大閘蟹均無任何標記，市民也無從辨認貨
源，但無損市民的興致，有港人一口氣買3
袋，保守估計近20隻。

記者於是購買4隻大閘蟹，雖然不少港人
提着的蟹袋有標記，一眼就知盛裝着大閘
蟹，但未見海關人員截查記者及其他帶蟹
入境的市民。

鮮活水產若屬自用 入境暢行無阻
根據香港法例第132AK章《進口野味、
肉類、家禽及蛋類規例》，瀕危動物、新
鮮肉類、雞蛋等均屬受規管食物，自行攜
帶過關即屬違法，但海鮮不屬限制範圍
內，加上法例未有明文規定要煮熟，因此
活大閘蟹、游水魚、活蝦、活貝等，只要
屬自用範圍內的數量，均可帶入境。
成隆行董事長、香港大閘蟹協會會長蔡
琦向香港文匯報表示，香港蟹商備受雙重

打擊，一方面現時未能直航大閘蟹到港，
另一方面北上買蟹熱潮分薄生意，今年香
港蟹商的生意比疫情前同期下跌一兩
成。
江蘇省太湖大閘蟹協會副會長、深

港澳會長程維志亦指，香港大閘蟹生
意難做，很大程度上是自攜大閘蟹入
境「無王管」。他指出，澳門特區
《對外貿易法》規定，在未具備進口
准照及未通過衞生檢疫的情況下，攜
帶大閘蟹入境，最高
可被處10萬澳門元罰
款，他建議香港效
法，將海鮮納入受管
制物品名單。

北上購蟹任過關 港業界促規管

非禮案犯闖法院 持刀圖斬裁判官
律政司強烈譴責暴行 議員促加重刑罰增阻嚇
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大閘蟹不大閘蟹不遊飛機遊飛機河河
最快月中直通供港最快月中直通供港
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商界冀兩地設檢測互認機制 市民盼告別8年「捱貴蟹」日子

內地大閘蟹要「遊飛機河」可追溯至2016
年，當時香港特區政府食物安全中心驗出

一批太湖大閘蟹樣本，二噁英含量超標5倍，儘
管當時蟹商持有內地檢疫機構發出的衞生證明
書，但仍被勒令停售及回收，自此內地不再對
大閘蟹發出直接供港的批文， 但轉口沒有限
制，故香港蟹商先將大閘蟹輸往韓國、日本等
地，然後再運往香港。

一籮12.5公斤蟹 雜費最高千元
成隆行董事長、香港大閘蟹協會會長蔡琦向香
港文匯報表示，兩地檢測二噁英的標準不一，香
港參考歐盟和台灣標準，內地卻有另一套標準，
為此未能達成共識，故多年來業界都以迂迴的路
線入口大閘蟹，運輸成本相當高。
他解釋，整個過程大閘蟹經由內地、韓國或
日本，以及香港的檢疫部門「三重驗證」。首
先要經由半官方的江蘇相關地區大閘蟹行業協
會作出審批，由旗下的養殖場提供當地衞生證
明，如蘇州市陽澄湖大閘蟹行業協會，便負責
蘇州陽澄湖大閘蟹的管理工作，一切順利才能
輸往日本或韓國。再運往香港的話，又要日韓
衞生部門發出證明，才能抵港接受香港驗證。
他說，以一籮大約12.5公斤的大閘蟹為例，
所需運費、落地稅、換證等費用達700至1,000

港元，令港人過去8年都要「捱貴蟹」。
今年卻有破局曙光，江蘇省太湖大閘蟹協會
副會長、深港澳會長程維志透露，內地海關總
署和香港特區政府食環署，2年前已就啟動恢復
江蘇大閘蟹直供香港舉行會議，上月他收到南
京海關的通知，最快本月15日恢復直運香港。
程維志已經向南京海關提出申請，「若能恢復
直運，就能夠幫助香港蟹商度過寒冬。」
程維志指出，江蘇大閘蟹輸往日本、韓國從
沒爆出食物安全問題，唯獨香港要輾轉進口大
閘蟹。他表示陽澄湖地區的生態環境提升，綠
化種植覆蓋面積增加，令陽澄湖水域的整體生
態環境明顯改善，而陽澄湖大閘蟹通過重重檢
測，「年年都順利出口至歐洲、迪拜、馬來西

亞、日本、韓國等許多地。」

二噁英檢測要搞10天
禁令亦導致香港大閘蟹的市場愈來愈難

做，相比起澳門特區，內地大閘蟹能夠直飛
澳門，20斤大閘蟹正貨為例，直飛澳門所產
生的運費，比香港「遊飛機河」的方式，節
省近千港元。除此之外，澳門能允許蟹商在
內地化驗所進行化驗，以及澳門承認內地的化
驗結果，且二噁英檢測並不是整個化驗中最
看重的指標，但反觀在香港，需要經食安中
心檢測，二噁英檢測程序又相當繁複，大約
要10天才可完成，檢測合格後，才能推出市
場發售。
他期望，通過兩地政府的積極協商，能夠真

正打破這8年以來的僵局，於本月15日順利將
江蘇大閘蟹直運來港，以及對二噁英等化學物
質的檢測方式及標準上，兩地有關部門通力合
作，設立檢測互認機制，並在符合香港標準的
前提下，在內地完成相關檢測。

秋風起，又是大閘蟹當造季節。香港

目前市面發售的內地大閘蟹均「遊飛機

河」，先從內地迂迴飛往日本、韓國等

地，再轉口來港，高昂運輸成本也轉嫁

至消費者身上，使香港老饕長期「捱貴

蟹」，當中陽澄湖及太湖大閘蟹更是難

以來港，直航及轉口均「此路不通」。

不過，江蘇省太湖大閘蟹協會副會長、

深港澳會長程維志昨日向香港文匯報表

示，相關限制今年有望「解禁」，最快

本月15日恢復江蘇的大閘蟹直通供港。

他解釋，兩地一直因二噁英檢測標準不

一，過去8年未能批出供港大閘蟹的衞

生證明，卻能暢銷外國其他地區，實屬

諷刺，建議兩地政府盡快制定檢測標

準，以及設立檢測互認的機制，在符合

香港標準的前提下，在內地完成相關檢

測。 ●香港文匯報記者 吳健怡

▲過去8年，江蘇大閘蟹因兩地檢測標準不同而
不能直通供港，內地大閘蟹需「遊飛機河」迂迴
日韓輸港，令港人捱足8年貴蟹。

香港文匯報記者萬霜靈 攝
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●成隆行董事長、香港大閘蟹協會會長蔡琦。
香港文匯報記者萬霜靈攝
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●港人在蓮塘口岸附近街市購買大閘蟹。
香港文匯報記者廣濟 攝

●有北上港人一口氣買兩袋大閘蟹，在
路邊整理。 香港文匯報記者廣濟 攝
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香港文匯報訊（記者 吳健怡）暫停內地大閘蟹
直接供港的禁令仍未正式解除之際，近日出售大
閘蟹30多年的永富食品有限公司，聲稱成功引入
首批睽違香港8年的陽澄湖大閘蟹。江蘇省太湖大
閘蟹協會副會長、深港澳會長程維志向香港文匯
報表示，陽澄湖水域廣闊，橫跨蘇州市區、蘇州
工業園區、昆山市及常熟市，2016年二噁英風波
後，作為領頭羊的蘇州市陽澄湖大閘蟹行業協會
要求旗下各協會，不論是直航或轉口，一律不允
許陽澄湖大閘蟹供港，惟常熟市陽澄湖大閘蟹行
業協會早前開出先例，允許一批陽澄湖大閘蟹先
「坐飛機河」到韓國，再轉口香港發售。
程維志指出，此例一開引起業界巨大反響，其他
蟹商反映做法對他們不公平，要求蘇州市陽澄湖大
閘蟹行業協會等，爭取早日恢復陽澄湖大閘蟹恢復
供應香港，「無論是通過直運或者轉口的正規渠
道，相信都能促進香港蟹商的銷量提升，我們都希
望香港市民能品嘗到正宗陽澄湖大閘蟹。」

稱文件齊全貨真價實
永富食品有限公司負責人陳先生接受香港文匯
報查詢時表示，他們獨家銷售的陽澄湖大閘蟹
「貨真價實」，「我們和陽澄湖供應商經長時間
協商，今年才終於取道韓國進口這批正宗陽澄湖
大閘蟹，我們有齊香港特區政府食環署檢驗證
明、陽澄湖供應商供貨證明、內地出入境檢驗檢
疫，以及韓國水產衞生證明等所有檢測和進出口
文件。」
他強調說：「我們進口的陽澄湖大閘蟹，絕對
是正宗陽澄湖出品，是最好的品級。老客戶入貨
後一致讚好，很多客戶追加訂單，因此我們正和
供應商加急追訂第二批陽澄湖大閘蟹供港。」

●●主要觀察蟹奄主要觀察蟹奄，，蟹乸的蟹乸的
蟹奄圓而大蟹奄圓而大，，蟹鉗較細蟹鉗較細；；
相反蟹公的蟹奄是尖而相反蟹公的蟹奄是尖而
細細，，而且蟹鉗較大而且蟹鉗較大。。

大閘蟹如何辨公乸大閘蟹如何辨公乸？？
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