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食品須獨立處理 專用餐具杜絕交叉污染

王 子 食 品 創 辦 人 曾 偉

深耕清真食品15年「終於迎來春天」

程序一：完成填寫並遞交表格。

程序二：收到表格後，清真認證檢查組會到訪
指定的地點並向申請者詳細解釋申
請清真證書的整個程序及注意事項。

程序三：當申請者完成所有必需的要求後，基
金總會會以電郵、傳真及電話方式向
申 請者通報申請進展，並通知最後
檢查日期。

程序四：經教長(宗教學者)
批核後，基金總
會將在十個工作
天內向申請者發
出清真證書。
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香港文匯報訊（記者 莊程敏）特區政府
積極吸引中東及東盟旅客來港，事實上有
港商已早着先機，提早引入清真認證的食
材，市場反應相當理想。在港從事餐飲、
批發食品飲品多年的金百加集團主席黃家
和（小圖）接受香港文匯報訪問時指出，
公司近年引入了來自內蒙古獲清真認證的
羊肉，以及來自馬來西亞的淡奶，已有大集團正採
用中，銷量非常好。他笑言：「大家在喝的港式奶
茶中其實可能已含有清真認證的食材，只是社會整
體對清真認證不太認識，亦沒有特別留意。」他相
信，清真市場具有龐大商機，隨着政府加大宣傳，
愈來愈多穆斯林旅客來港，倘若真的開拓到這市
場，將令香港旅遊業邁向更多元化發展。

餐廳申領認證只需一兩個月
黃家和指出，目前清真認證分3類，
包括餐廳、食品工場及零售商等，
本港真正獲得清真認證的餐廳不

多，估計只有約100間左
右。他預計，一間

餐廳要獲

得認證約需一至兩個月時間，時間不
算長。以往餐廳沒有這方面的意識，
經研究得知，全球約80億人口中有四
分之一人是信奉穆斯林，當中涉及很
大商機。除了食品外，一切圍繞他們
生活習慣的產品如化妝品、服裝等都
會有連帶商機，港商亦可加以把握。

他續指，很多來自東南亞國家如馬來西亞、印
尼、新加坡等的旅客不乏穆斯林教徒，他們來港
旅遊時也會特地去尋找清真認證的食物。除了穆
斯林教徒外，部分普通市民亦喜愛清真餐廳，據
他了解，一間位於九龍城的清真餐廳經常「大排
長龍」，反映清真食品的確有市場。

穆斯林國家出口食材已認證
他建議，如港企想引入清真認證的食材，可以
從一些穆斯林國家着手，如馬來西亞、印尼等，
它們本身已有不少食材是出口至中東等地。其
實，有些食材來源雖然沒有經過清真認證，香港
都有檢查認證的機構為進口的食材做認證，初
期可能面臨成本增加，但長遠來看這將
為企業帶來商機。

隨着香港特區政府積極吸引中東及東盟旅客來

港，香港的清真食品市場展現出巨大潛力。有本地

業界和本地穆斯林代表日前接受香港文匯報訪問時

表示，雖然本地清真產品種類不多，但市場需求明

顯增加。隨着穆斯林旅客的增長，提供清真認證的

食品不僅能滿足需求，還能為香港的旅遊業帶來更

多元化的發展機會，亦能為香港餐飲業帶來新出

路，可望成超級金牛。 ●香港文匯報記者 黎梓田

香港文匯報訊（記者 莊程敏）「守了15年
終於有春天來！」扎根香港逾40年的東南亞
食品製造及批發商王子食品集團創辦人曾偉
接受香港文匯報訪問時表示，早在15年前，
特區政府仍未推廣中東市場，公司就已於香
港柴灣自置廠房開始製作清真食品，包括調
味醬料、急凍食品等，主要供應港澳及內地
市場，例如來自國泰航空、迪士尼和海洋公
園等旅客的需求。雖然香港餐廳真正提供清
真食品的不到1%，現在遇上了近年政府大力
開拓中東市場，他形容是行業的「春天」，
相信未來本港清真食品的版圖將逐步擴

大，希望讓更多人認識到香港都有
清真食品的工廠。

當談起在港設立清真食品
工廠的困難，他表示最

重要是跟足指引。首先全部設備是全新的，原
材料方面由有清真認證的渠道進口，肉品多數
來自印度、澳洲，內地亦有，新鮮蔬菜方面則
不需要認證。

聘請熟悉清真規條員工監督
公司亦聘請全職熟悉清真規條的員工作以監

督工廠運作，其牌照亦每年需要續領，絲毫不
馬虎。他介紹指，公司出品的港式口味醬汁亦
有清真認證，如香港腸粉醬、麻辣雞煲醬、乾
炒牛河醬等，有不少餐廳正使用這些醬汁。

商務旅客對清真食品需求大
除了一些本地餐廳外，公司亦有供應清真食

品予亞洲博覽館、灣仔會展等的商務旅客。他
希望政府鼓勵更多東南亞裔人士來港創業或就

業，推廣更多穆斯林文化，讓清真食品能在港
更加普及化。
曾偉表示，公司剛去了中東參加展覽，不少

穆斯林國家如印尼、沙特阿拉伯等買家都有興
趣，以他所見，他們是唯一一間香港食品廠在
那裏參展。公司在工展會中也開設清真食品攤
位，「以往都有擺，但沒有標明是清真食品，
今年會打正旗號，希望能夠推廣給更多人認
識。」
至於內地市場，他說，公司最早期經CEPA
開拓內地市場，因有「零關稅」的優惠。在
2008年北京奧運會期間，他們的品牌獲選進
入奧運供應列表。他補充，內地通常不會標明
是清真食品，但近來對於入口清真食品較嚴
謹，3個月前在多個大城市如上海、北京及廣
州有突發檢查清真認證的行動。

申 請 清 真 證 書 程 序

申 請 證 書 之 前 的 相 關 準 備

A.餐廳、快餐店、餐飲服務、包點/糖果、小型雪糕店
1. 所有的生產線，餐具，廚房用具，設備，煮食/烘烤的地方，冷水機/雪櫃等，必須由穆

斯林或經培訓/負責的人員以肥皂/洗滌劑進行清洗。
2. 清真食物不可與非清真食物/液體/物品混在一起；應避免物質、液體及噴霧接觸。任何

時候都應避免交叉污染/使用用具或設備。

3. 食物營運商不得使用其他經營者的清真證書。

4. 清真材料必須恆常地經宗教學者檢查認可。

5. 須妥善保管發票/收據及交貨/採購訂單以便檢測人員到訪進行抽查或突擊檢查。

6. 在清真證書發出後，不得擅自更改食材，除非事先獲得批准並繳付重新檢測之費用。

B.屠場、肉類加工、家禽農場、肉類批發及零售商

1. 所有刀具、處理加工的枱、用具袋及其他設備必須由穆斯林或經培訓/教育的人員清
洗，不能有血液殘留在工具上並在翌日使用。(在屠宰家禽及牲口時，必須按照伊斯蘭
的教法及宗教學者/專家的指引/指示。不遵守伊斯蘭教法將導致清真證書被註銷而不作
任何退款。）

2. 在運送肉類到其他地方時，不得跟非清真肉類/液體/物品接觸或混雜在一起。

C.化工、食物染色、調味、香料及添加劑

1. 使用在清真食品的所有以上材料都必須為清真食材，並合乎宗教學
者/專家所頒發的清真規例/指引。生產商/製造商在使用動物脂肪、明
膠、人造奶油、煮食油及相關物品時必須特別謹慎確認是清真產
品。化妝品生產商/製造商須在申請前提交完整的成分表。

2. 香港回教信託基金總會在任何情況下絕對不會對以酒、豬、狗、
貓、獅子、老虎、猴子、昆蟲及其衍生製品所製作的非清真食品發
出證書；即使法律容許的「微量」亦不許可。

資料來源：香港回教信託基金總會

●王子食品集團創辦人曾偉表示，公司在15年前已於香港
柴灣自置廠房開始製作清真食品，包括調味醬料、急
凍食品等，主要應付國泰航空、迪士尼和海洋公
園等旅客的需求。 香港文匯報記者莊程敏 攝

特區政府為了推動旅遊及經濟發展四出奔走，希望能夠
為旅客提供多樣化的選擇。回教信託基金總會前秘書

長艾歷斯接受香港文匯報訪問時表示，該總會向本地商戶
發放清真證書，亦是香港主要發放清真認證的慈善團體。
他們審批的關鍵是，食肆在處理清真食品時，必須遵守廚
房或雪櫃不能同時擺放清真食物和豬肉的規定，並教導食
肆或企業如何為廚房作分隔，而該機構也會突擊或隨機派
員巡查，以確保食肆或企業能符合清真認證規定，如發現
不合規就會收回相關認證。
他表示相信，隨着香港及港企愈加重視清真市場，未來
會有更多地方和餐廳能夠提供清真產品。他舉例，目前香
港的肯德基已有27間分店取得清真認證，而基金會亦正繼
續努力將清真認證推廣至不同食肆。香港的地理位置特
殊，香港作為特別行政區，與內地的連結非常緊密，如
今，隨着內地開放更多個人遊城市，內地旅客也會越來越
多來香港旅遊，這亦是香港未來的希望。
身兼香港回教信託基金總會及香港伊斯蘭聯會教長、愛
群清真寺暨林士德伊斯蘭中心教長楊興本表示，香港本身
有30萬名穆斯林，清真食品和餐飲的需求正在不斷增長，
成為本地餐飲業開新篇章的出路之一。問題是，即使最近再新
增了數家清真認證的餐廳，但仍然供不應求。有些新開的餐廳
起初並未得到清真認證標誌，生意不算很多，如北角有一間炸
雞店，在申請獲得了清真認證之後，他們的生意翻倍增長，特
別是在周末時經常出現排隊的情況。
由此例子可見，本土清真餐飲市場的發展潛力之巨，再加
上源源不絕的中東旅客，拿到清真認證的餐廳確實大有
可為。特區政府也希望能夠推動更多餐廳轉型為清
真餐廳，但目前現實情況有很大限制。

店面窄 難分隔處理清真食品
最難解決的問題是香港商店面積狹小，對
廚房同步處理清真認證食物和一般食物構成
一定難度，清真飲食不只是不碰豬肉那麼
簡單。楊興本說，廚房設施交叉污染的問
題也使得這一轉型變得複雜，目前還沒有
太多餐廳獲得認證。若是在酒店內，由於
客源較為固定，他們可以劃出一個專門處
理清真食品的廚房，相對較易解決交叉污染
問題。
楊興本稱，清真飲食除了對食品有要求外，
餐飲用具同樣有要求，使用的刀叉和餐具必須
專門用於清真食品，不能與其他非清真食物交叉
使用，特別是豬肉。這些餐具必須是獨立的，專門
為清真餐飲準備的。在廚房空間方面，內部不應出現豬
肉產品。依他所見，目前市場對於清真食品的理解存在一些
誤解，許多人認為只要沒有豬肉就可以，但其實情況並不簡
單。

肉品需遵守清真屠宰過程
再進一步，楊興本指出，食材必須遵守清真屠宰過程，遵循

伊斯蘭教法，包括在宰殺時的方式以及肉品的來源。如果動物
在病死或未經適當屠宰流程，就不符合清真標準，這樣的肉類
是不能食用的。清真食品中的牛肉、羊肉、雞肉等在屠宰時必
須遵循清真規範（下刀時須由教徒誦讀真主之名），這樣才能
被認可為清真食品。這些清真食品必須有正確的標準和認證，
才能提供給消費者。除了家禽和畜牲之外，對於海鮮等其他食
材的限制也存在。根據伊斯蘭教法，海鮮中的魚和蝦等都是清
真的，這意味着牠們是可以食用的。
楊興本認為，坊間對清真食品的認知仍然有待提高。他提到

了許多餐廳標榜自己提供清真餐，但根本上是不符合標準。他
自己曾經在某家酒店遇到類似情況，他們聲稱提供清真食品，
但實際上並沒有遵循必要的屠宰流程。所以要確保清真食品的
質量才能讓消費者放心。畢竟在伊斯蘭教的教規中，清真食品
是受到特別重視的。因此，清真餐廳所提供的食品必須符合這
些標準，保證其純淨和真材實料，不能有任何虛假成分。

餐 飲 業 老 行 尊 黃 家 和

港商早着先機 早已應用清真認證食材

清 真 餐 廳 認 證 類 型

清真友善餐廳
●即使餐廳廚房採用非清真材料或酒精煮食，

但會執行合適措施避免清真和非清真的食品
或物品交叉污染。用膳區可供應酒。

清真廚房餐廳
●餐廳廚房沒有採用任何非清真材料或酒精煮

食，但用膳區可供應酒。

清真餐廳
●餐廳廚房沒有採用任何非清真食品或酒精煮

食，用膳區沒有供應非清真食品或酒。

◀ 獲清真認證的
餐廳都會將標誌
貼在當眼處，圖
為灣仔五指間蘭
州牛肉麵店。
香港文匯報記者

北山彥 攝


