
香港文匯報訊（記者 吳健怡）由香港旅遊發
展局主辦、波爾多葡萄酒行業聯合委員會協辦
的香港美酒佳餚巡禮將於下月23日起、一連4
天在中環海濱活動空間舉行，並首次延長開放
時間至午夜12時。今年的主題為「非凡搭配，
世界之最」，場內設有約305個攤位，當中70%
為美酒，其餘屬美食。旅發局表示，今年引入
了多種新元素，例如「味覺配對」新玩法可讓
入場者自由搭配，探索不同味道。入場券售價
為40元，另設298元品味證及598元尊尚品酒
證，預購更可享優惠。
旅發局主席林建岳表示，香港美酒佳餚巡禮
作為旅發局年度旗艦級盛事，今年陣容更鼎
盛，同時印證此項活動是美酒及美食的絕佳推
廣平台，期望可幫助業界帶動商機，料合共可
吸引15萬人次市民及旅客進場，與去年相若。
場內305個攤位將展出及售賣來自全球31個國

家及地區的酒品及美食，當中新增意大利、美
國、挪威等8個國家的展館。場內設多個專區，
「東亞銀行尊尚名酒區」匯聚法國波爾多一級酒
莊等頂尖佳釀；「品味館」邀請5名星級名廚破
天荒十手聯乘呈獻味覺盛宴；「Towngas名氣美
食街」則雲集本地12間頂尖食府，集合榮獲米芝
蓮、黑珍珠等得獎名店。至於備受食客捧場的
「酒店美食街」，陣容比往年更鼎盛，11間本地
星級酒店現場呈獻酒店自家招牌菜式。
今年亦首次引入「味覺配對」體驗，巧妙融
合五類葡萄（梅洛、莎當妮、西拉、赤霞珠、
長相思）與五種滋味（香甜、酸爽、辛辣、鹹
香、鮮美），賓客可依照五種顏色標示，自由
搭配多款美食及佳釀，盡情探索創意組合，發
掘美食與美酒之間的味蕾共鳴。香港迪士尼樂

園主題專區亦提供多款尚未在主題樂園內出現
的全新聖誕主題美食。

林建岳：名廚炮製星級美食
林建岳昨日在記者會上表示，香港美酒佳餚
巡禮作為旅發局年度旗艦級盛事，今年陣容更
鼎盛，包括「尊尚名酒區」及「品味館」經典
回歸。
他提到，旅發局於今年7月與特區政府文化體
育及旅遊局局長羅淑佩組團到法國波爾多與當
地酒業代表會面，並成功邀得對方支持今年的
活動，得以引入來自法國波爾多1855列級酒莊
的高質酒藏，同時有環球米芝蓮名廚即場炮製
星級美食。

延長開放時間至午夜12時
今年的開放時間為下月23日晚上7時30分至

午夜12時，其餘3天展期則為中午12時至午夜
12時。後天（2日）起，可透過Klook、Trip.
com等指定網站購買入場門票，價格為12歲或
以上人士票價40元；小童、65歲或以上長者、
全日制學生及殘疾人士半價，活動期間亦設有
現場購票服務。
至於598元的「尊尚品酒證」套票包含16張

品味券及酒杯等；298元的「品味證」則包括8
張品味券及酒杯。於後日起至下月22日間透過
指定網站預購可享折扣優惠，價格分別為498元
及268元。
主辦單位亦與香港賽馬會、港鐵和旅遊業界
攜手合作，為合資格的旅客贈送嘉賓優享禮
包，包括香港美酒佳餚巡禮入場券、4張品味券
的品味證及品酒杯一隻。

美酒佳餚巡禮下月舉行
「味覺配對」探索新口味

香港文匯報訊（記者 李千尋）香港故宮文化
博物館最新展覽「絲綢中國──香港故宮文化
博物館賀祈思收藏」將於明日國慶日揭幕，展
出逾百件中國各朝代的袍服、絳衣及靴履等織
繡珍品，並設有一面展示明清時期官服補子的
專牆。觀眾可在展覽內透過互動裝置放大觀賞
圖案細節，亦可親手設計屬於自己的補子及觸
摸刺繡樣本，親身感受中國古代高超的紡織工
藝。展品涵蓋戰國時代至二十世紀初，橫跨近
三千年，呈現中國紡織技術與藝術美學的發展
脈絡，亦反映中國與世界各地的文化交流。展
覽期至明年4月6日，持標準門票或特別展覽門
票均可入場參觀。
展覽共分5個單元，按歷史時序介紹中國絲

綢的演變與發展，涵蓋從新石器時代晚期至南
北朝的絲綢技術發展及絲綢之路的文化、隋唐
時期融合中外元素的絲綢藝術、宋元時期的地
域特色與對外貿易、明代宗教與宮廷織物，以
及清代宮廷服飾制度及絲綢出口貿易的盛況。
觀眾可透過展品了解歷代工藝風貌與文化背
景，例如戰國時期的深褐地對龍對鳳幾何紋錦
屬展覽中年代最久遠的藏品；唐代紫綾地大團
窠聯珠對獅紋袍則反映當時國力強盛與中西審
美融合，由近40塊織物拼縫而成，設計巧妙，
外觀上幾乎見不到縫痕，展現古代高超技藝。
宋元至明清的服飾更體現審美演變與階級制
度。金朝藍色樹鹿鳥紋妝金絹緙絲緣袍中的春
水秋山紋尤具代表性，其中樹、雁、鹿紋樣對
應着游牧民族春射雁、秋圍獵的生活習慣，反
映游牧民族的生活形態；由金線織成的滴珠窠
紋納石失辮線袍上窄下寬、中間收腰，方便圍
獵等活動，搭配以緙絲花鳥紋織金棉靴套，兼
具實用與裝飾性，亦展示當時服飾的功能美
學。明代藍色紗繡斗牛紋褂採用納紗繡工藝，
為皇帝賞賜之服，象徵尊寵，亦見證了漢藏文
化交流。

賀祈思承諾捐出近3000件珍藏
展覽亦展出朝服、吉服等宮廷服飾。明代黃
色朝服為皇室專用，香色、金黃色等則分別用
於不同等級與場合。清乾隆年間的戲服亦引人
注目，其底料為粉三文魚色，圖案含石榴、佛

手果、桃等，
寓意多子多福
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藏品。賀祈思
自幼受父母薰
陶，對服飾情

有獨鍾，上世紀七十年代末定居香港後便銳意
投入中國紡織品收藏領域。他承諾未來十年將
捐出近3,000件珍藏予香港故宮文化博物館，並
命名為「香港故宮文化博物館賀祈思收藏」。
自去年起，部分藏品已陸續轉交博物館，今次
展覽為首度公開展出。
賀祈思昨日表示，中國內地博物館鮮有中國

紡織藏品，他希望透過捐贈，使香港成為保存
與展示中國紡織藝術的重要平台，並促進與內
地博物館的交流。
他指出，北京故宮擁有大量清代宮廷織品，

但較少早期紡織品及民間服飾，是次展覽藏品
年代可追溯至公元前500年並涵蓋官員補子等
罕見品類，彌補宮廷收藏的歷史空白。
他指自己早已視香港為家，希望藏品能在港

長期展出，讓更多人欣賞中國絲綢的魅力，而
非僅在海外博物館展出一次後便長期封存。

下月26日辦藏品與收藏家講座
香港故宮文化博物館副館長（研究策展及節

目）王伊悠表示，隨着絲綢之路、「一帶一路」
及中國歷史文化成為關注焦點，期望展覽於國慶
黃金周期間吸引更多本地、內地及國際旅客。館
方未來亦計劃將藏品於內地及海外巡展。為配合
展覽，香港故宮文化博物館將推出一系列公眾及
學術活動，同時會於下月26日舉辦「香港故宮
文化博物館藏品與收藏名家講座系列」，由賀祈
思分享其收藏經歷及重點展品。
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可以觀察蟹隻腹部形狀可以觀察蟹隻腹部形狀，，公蟹腹公蟹腹
部較窄長部較窄長，，呈尖三角形或鐘形呈尖三角形或鐘形；；
母蟹腹部較寬大母蟹腹部較寬大，，呈闊圓形或橢呈闊圓形或橢
圓形圓形。。
公蟹煮熟後是乳白色的蟹膏公蟹煮熟後是乳白色的蟹膏（（白白
膏膏），），口感軟滑口感軟滑；；母蟹煮熟後有母蟹煮熟後有
金黃色的蟹黃金黃色的蟹黃（（黃膏黃膏），），口感香口感香
甜甜、、帶顆粒感帶顆粒感。。
食用時間可根據食用時間可根據「「九圓十九圓十
尖尖」」品嘗蟹品嘗蟹，，農曆九農曆九
月吃母蟹月吃母蟹，，農曆十農曆十
月吃公蟹月吃公蟹。。

首先觀察蟹的眼睛會否轉首先觀察蟹的眼睛會否轉
動動，，可以用手碰一下蟹的眼可以用手碰一下蟹的眼
睛周圍試試睛周圍試試；；
可以拉一下蟹的腳可以拉一下蟹的腳，，觀察觀察
是否有反應是否有反應，，若有點拉力若有點拉力
證明這隻蟹比較新鮮證明這隻蟹比較新鮮；；
可以按一下蟹的側邊可以按一下蟹的側邊，，觀觀
察會否按下去就全部凹下察會否按下去就全部凹下
去去，，如果會如果會，，證明這隻蟹證明這隻蟹

比較瘦比較瘦，，盡量不要盡量不要
挑選挑選。。

資料來源：

大閘蟹專門店、

九龍城永富食品公司

負責人陳錦輝

整理：香港文匯報記者 張弦

深設4大閘蟹自提點
港商「飛機蟹」難競爭

App訂大閘蟹由江蘇直發深圳 吸港人過關自取
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俗語說「秋風起，蟹腳肥」，秋天是品嘗肥美大閘蟹的最

佳時節。據了解，香港蟹商日前與特區政府海關、食環署等

部門開會，爭取為內地大閘蟹「開綠燈」直接輸港，但最終

未能解禁，大部分大閘蟹必須「坐飛機河」先到日、韓，再

轉口來港，陽澄湖大閘蟹更是轉口抵港亦此路不通。內地電

商京東乘勢出招，近日宣布在深圳設立4個大閘蟹口岸自提

點，方便港人網購後到深圳自提。香港大閘蟹

進出口協會表示，有關做法會影響香港本地生

意，批評做法對香港蟹商不公平。

●香港文匯報記者張弦

●展覽展出部分是由香港知名中國紡織藝術收藏
家賀祈思捐贈的藏品。香港文匯報記者郭木又 攝

●深褐地對龍對鳳幾何紋錦
香港文匯報記者郭木又 攝

內地大閘蟹早年爆發二噁英事件，自此不獲出口批文向香港直接供
應大閘蟹。香港大閘蟹進出口協會會長陳潤添向香港文匯報表

示，早前與海關等部門開會，爭取今年解禁直接進口內地的大閘蟹，惟
最終無功而回，大閘蟹需要經第三地（通常是日本及韓國等地）轉口來
港。
在大閘蟹無法直接供應香港下，內地電商京東近日遂在深圳設立四個
口岸自提點，消費者在手機應用程式訂購，大閘蟹將由產地源頭江蘇直
發至深圳，京東快遞於48小時內可送達四個自提點，包括深圳蓮塘口
岸、羅湖口岸、福田口岸、深圳灣口岸附近。

自提點配備凍櫃 可冰瓶存儲
京東表示，自提點均配備冷凍雪櫃，可支持冰瓶存儲，僅限存放24
小時。記者在京東手機應用程式上嘗試訂購大閘蟹運送至深圳自提點，
在搜尋頁面見到一些商品旁邊註明「僅支持口岸自提」的提示。
對於京東在深圳設立大閘蟹自提點的做法，陳潤添認為有關做法會影
響香港銷售經日韓抵港大閘蟹的生意。
他表示，早前與海關開會時，對方曾表示市民不能攜帶大量大閘蟹過

關。記者查詢香港海關網站，發現其標註着旅客在其私人行李中攜帶合
理數量的食物，如水果、蔬菜、全熟肉類、海產（包括大閘蟹）等，以
供自用，一般不受限制，即市民可以攜帶自用、合理數量的大閘蟹，但
不能大量帶入境或作商業用途。
大閘蟹專門店、九龍城永富食品公司負責人陳錦輝表示，據了解，今

年江蘇陽澄湖大閘蟹養得好、比較靚，並且會大量生產，陽澄湖大閘蟹
上周五（26日）正式開捕。

港商指轉口再來港成本高
陳錦輝指出，內地大閘蟹由第三地轉口再來港的運輸成本高昂，大閘
蟹在外地又要接受相關檢驗，再經過香港檢疫部門的檢驗，因此內地有
些大閘蟹供應商都
不太願意向香港供
貨。
陳錦輝希望大閘
蟹可以盡快直接供
應香港，不需再經
外地進口，這樣售
價會更便宜，亦方
便香港的食客。

掃碼睇片

香港文匯報訊（記者 張弦）中秋佳節
將至，又是品嘗肥美大閘蟹的季節，雖
然大名鼎鼎的江蘇陽澄湖大閘蟹未能恢
復供港，但產於其他湖泊的大閘蟹同樣
當造、非常鮮美，例如每年先頭部隊的
「六月黃」大閘蟹已經在香港售賣。大
閘蟹專門店、九龍城永富食品公司負責
人陳錦輝向香港文匯報介紹，現在是
「六月黃」最當造的時間，他形容蟹膏
比較軟滑，而且有一種甘香的感覺。陳
錦輝表示，不少顧客喜歡用「六月黃」
大閘蟹煮年糕，或者是做一些麵拖蟹等
小菜，原隻蒸也非常美味。
陳錦輝表示，今年農曆有閏六月，因
此大閘蟹延遲上市，他指出今年內地天
氣好，也沒有出現颱風吹到湖泊邊等，
預計今年大閘蟹會豐收，大閘蟹較壯，
包括產出有6両以上至9両的蟹。
他續指，去年天氣比今年稍遜，因此

產量較少，但今年的大閘蟹市民有更多
選擇，價錢較划算些，預計售價比往年
便宜10%左右。
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蟹●「六月黃」大閘蟹。

香港文匯報記者黃宇威 攝

●歷史悠久的織繡在展覽亮相。
香港文匯報記者郭木又 攝

●京東在深圳設4個大閘蟹口岸自提點。 京東圖片

●圖左為母蟹，腹部較寬大，呈闊
圓形或橢圓形。圖右為公蟹，腹
部較窄長，呈尖三角形或鐘形。

香港文匯報記者黃宇威 攝

●香港美酒佳餚巡禮2025 下月舉行。
香港文匯報記者北山彥 攝

Grand Vin de
Chateau Latour 2012

Chateau Mouton
Rothschild 2008

●香港文匯報記者北山彥 攝

Chateau
Margaux
2015

如何挑選上乘大閘蟹如何挑選上乘大閘蟹：： 如何識別大閘蟹公如何識別大閘蟹公、、母母：：


