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是指吉林省長春市農安
縣哈拉海鎮特產

的三種辛辣農作物：珠葱
（又稱毛葱）、大蒜和
辣椒。該產業已
有50多年種
植歷史，
是當地農
民增收致
富的重要
途徑。

數看農安鎮
常住人口 逾86萬人（七普）

核心產業「三辣」

種植面積 「三辣」種植面積8,700餘公頃，
其中生產基地哈拉海鎮7,500公頃，珠葱6,200
公頃、大蒜1,000公頃、辣椒300公頃，年產量

約25萬噸
總產值 達到12.25億元人民幣（2020年數

據）遠銷美國、俄羅斯、韓國等10個國家和地區

年交易量 作為全國最大珠葱集散地，國內近八

成珠葱在農安集中集散，年交易量達25萬噸
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隨着氣溫回升，沉睡一冬的東北黑土地被翻開，農機轟鳴聲此起彼伏，田

間地頭重新忙碌起來。近日，香港文匯報記者走進吉林省農安縣哈拉海鎮，

這裏的春耕已悄然啟幕。清晨的空氣中，不只是泥土的濕潤氣息，還夾雜着

一股獨特的辛辣味——珠葱的辛烈、大蒜的清香，以及不遠處加工車間飄來

的葱酥油香，在冷冽的春風中格外鮮明。

在農安縣，珠葱、大蒜、辣椒被統稱為「三辣」。提起「三辣」，繞不開

哈拉海鎮——這裏生產基地連片分布，產品不僅暢銷全國，還遠銷美國、俄

羅斯及東南亞等地。 ●文/圖：香港文匯報記者 盧冶、林凱 吉林報道

話你知

從田間到餐桌：衍生美食「點燃」舌尖

什麼是農安「三辣」

●農安縣維龍種植專業合作社負責人
馬熒正在直播平台銷售珠葱。

特稿

珠葱

大蒜

辣椒

現如今，農安「三辣」早已跳出初級農產品範
疇，衍生出其他特色產品主線：以醬料為核心的傳
統風味美食，以葱酥、蒜粉、辣椒製品為主的現代
化精深加工產品。多元形態之下，「三辣」正悄悄
走進千家萬戶。
走進守奎三辣種植專業合作社的加工車間，珠
葱正在經歷一場「華麗變身」。脫皮、切根、滾
筒清洗、螺旋攪拌、精準油炸、離心脫油……一
道道工序環環相扣，機器低鳴聲中，辛辣漸漸化
為焦香。車間另一側，色澤金黃、油潤酥香的葱

酥剛從生產線下來，被工人熟練地分裝、封袋，
整裝待發。
「過去一斤葱只能賺幾毛錢，現在做成葱酥，附

加值提升了幾倍。」趙楓拿起一袋葱酥，笑着介
紹，「所謂葱酥，就是以珠葱為主料，配上玉米澱
粉和棕櫚油，控溫油炸出來的。即食麵醬包、餐飲
連鎖、預製菜，都離不開它。」他指了指包裝袋，
「大家平時吃的台灣滷肉飯、各種即食麵，裏面的
調料包裏，很可能就藏着來自農安的葱酥。」目
前，這條生產線年產葱酥200餘噸，穩定供應給多

家大型食品企業。
在當地，不少農戶家裏還保留着傳統的晾曬習

慣。秋收過後，院子裏掛滿一串串紅辣椒、編成
辮子的珠葱，既是一道風景，也成就了獨特的農
家風味——晾曬後的乾辣椒研磨成粉，是製作辣
醬和調味料的原料；乾珠葱則更適合長時間燉
煮，釋放出濃郁葱香。在當地的農家樂和小吃
街，珠葱、辣椒、大蒜也化身美食主角：葱油
餅、蒜香雞、辣椒炒肉，每一道都帶着黑土地的
味道。

「農民還是在地裏幹活，
但賺的錢完全不一樣了。」

農安縣守奎三辣種植專業合作社理事
長趙楓說，在農安縣哈拉海鎮，「三
辣」產業最直觀的變化，不在統計報
表，而在農民鼓起來的腰包裏。

經濟效益逾玉米3倍
「以前開小轎車是個夢，現在早就

不是事兒了。村裏有車，城裏有
房。」楊樹林村的張桂斌種植「三
辣」已有十餘年。今年，他在種珠葱
的同時，還套種了黃豆。他給香港文
匯報記者算了一筆賬：十五年前主要
種玉米，後來改種珠葱，每年固定種
2 公頃至 3 公頃，每公頃利潤 1 萬元
至2萬元，一年純利潤最少8萬元，
「三辣」的經濟效益約是玉米的3倍
以上。「種辣椒可比種玉米收益強多
了！」他笑着感慨。

提到賺錢，農安縣守奎三辣種植專
業合作社社員孫洪寶停下手裏的農
活，話匣子一下就打開了。去年市場
行情好，葱蒜價格喜人，他賺了近30
萬元。「種植期間遇到技術問題找合
作社，社裏就會安排人到地裏指
導。」他說，合作社的技術支持，就
是他敢擴大種植的底氣。

在農安縣萬隆三辣交易市場，當地
農民排着隊，弓腰扛起一麻袋一麻袋
的珠葱，隨着「砰」的一聲悶響落在
車上；不過個把鐘頭，一整個貨車便
被填得滿滿當當，即將發往各地。
「這一車利潤可觀。」一位收購商難
掩笑意。

「每公頃收益不低於2萬元」
過去，農民種植多靠經驗，銷售渠

道單一，價格波動帶來不確定性。現
如今，以合作社為核心的組織化模式
正在改變這一切。農安縣守奎三辣種
植專業合作社通過「統一供種、統一
技術、統一回收」，將111戶農民納

入體系，既保障品質，也鎖定銷路。「我們保
證每公頃收益不低於2萬元。」趙楓介紹，這
一收益水平已顯著高於傳統糧食作物。

從種植到銷售，從線下到線上，一條完整的
產業鏈條正在形成，並不斷吸納更多農戶參與
其中。吉林省農安縣哈拉海鎮黨委副書記、鎮
長康旭介紹，去年全鎮「三辣」種植面積約
7,500公頃，今年預計維持在8,000公頃左右，
其中珠葱佔90%，是絕對主導品種。「我們的
重點放在冷庫建設補貼上，對新建冷庫給予
30%到50%的補貼，分三年兌現。幫農戶對接
銷售渠道，組織種植技術培訓，特別是對新入
行的農戶，手把手教。通過經紀人和企業保障
銷路，讓農戶種得出、賣得掉、賺得穩。」
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2019年，「哈拉海珠葱」獲得國家農產品地理標誌登記認
證；目前，全鎮已建成9萬畝珠葱標準化種
植基地，並入選全國綠色食品原料標準化生
產基地，特色產業優勢持續鞏固。

播種到收穫僅需百天左右
在哈拉海鎮，很多農民都說，「三辣」不是新

鮮事，而是「祖祖輩輩種出來的家底」。
「哈拉海鎮種葱、種蒜，都有50多年了。」

農安縣守奎三辣種植專業合作社理事長趙楓說。
過去，珠葱、大蒜、辣椒多是自家吃、順帶拿到
集市上換點零用錢；如今，它們已經成為撐起一
方經濟的「主角」。
趙楓介紹，珠葱對生長環境頗為「挑剔」——

溫度太低難以成熟，溫度太高又易爛根。而農安
縣地處松遼平原腹地，氣候與土壤條件恰到好
處，恰是珠葱生長的理想之地。從播種到收穫僅
需百天左右，周期短、見效快。正是這種得天獨
厚的自然稟賦，疊加半個多世紀的種植傳承，讓
珠葱在農安扎下根、長成勢，逐漸成為農戶增收
的「主力作物」。
近年來，哈拉海鎮不斷調整農業結構，擴大

「三辣」種植規模，推動產業集聚發展，「三辣
之鄉」的品牌影響力持續提升。目前，全鎮耕地
面積約2.86萬公頃，「三辣」種植面積達7,500
公頃，其中珠葱6,200公頃、大蒜1,000公頃、辣
椒300公頃，年產量約25萬噸，特色產業規模優
勢日益凸顯。
距離「三辣」的產地不遠，就是農安縣萬隆三

辣交易市場。眼下雖非豐收季，市場依然熱鬧：
停車場裏，各地車牌整齊排列，來自山東、廣
東、福建的貨車排隊進場；裝卸工人忙碌穿梭，
貨物被分揀、稱重、裝車，空氣裏瀰漫着濃濃的
辛辣味。
農安縣萬隆三辣交易市場總經理王大我介紹，

據行業監測，全國12個重點農產品批發市場珠
葱年交易量達38.6萬噸，而農安縣珠葱年交易量
就達25萬噸。他表示，作為全國最大珠葱集
散地，國內近八成珠葱在農安集中集散，
產業優勢顯著。
這一「八成佔比」的背後，是農安依託

黑土地資源稟賦和半個多世紀種植傳統，
逐步構建起的產業優勢與流通體系。萬隆
「三辣」交易市場自2011年建成以來，佔
地8.7萬平方米，已發展成為輻射東北、聯通
全國的重要農產品集散樞紐。
「我們靠倉儲和冷庫賺錢，先把市場做起來，

客商自然就來了。」王大我說，這種模式讓東北
乃至全國的貨源匯聚於此，再流向全國各地，甚
至海外。

收穫季當地賓館爆滿
王大我給香港文匯報記者舉了一個例子：

「每年7到9月珠葱收穫的季節，哈拉海鎮的外
地口音就會特別多。為了給他們提供方便，我
們還建了配套賓館，30多個房間三個月裏每天
爆滿。」他笑着說，賓館本身不以盈利為目
的，關鍵是為客商提供便利，留住人氣，也就
留住了市場。

從農安流出的珠葱，大多銷往廣東、四川、山
東、福建等地。王大我介紹，產品還出口至菲律
賓、越南、印度等國，行情最好時每年出口1萬
至2萬噸。

「小屏幕撬動大市場」
在農安縣維龍種植專業合作社的倉庫裏，一箱

箱貨物被快速打包，準備發往全國各地。負責人
馬熒，是一名「95後」返鄉創業者。她從2021
年開始做電商，如今已成為當地小有名氣的「帶
貨人」。
「來新訂單了，請及時處理。」手機提示音

此起彼伏。馬熒笑着回憶起2021年創業初期：
「那時候一單運費就要8元（人民幣，下同），
賣15元，幾乎不賺錢。」隨着物流體系完善、
供應鏈逐步優化，她的店舖訂單量穩步攀升。
如今，電商店舖「東北的人」日均訂單穩定在
一兩千單，旺季更可達四五千單，真正實現了
「小屏幕撬動大市場」。「直播的時候總有人
問我發貨地，我一提下單率就特別高，『三辣
之鄉』就是活招牌。」
然而，在馬熒看來，電商競爭的關鍵從來不只

是流量，更在於品質與口碑的長期積累。「只有
精品，才能走得遠。」她介紹，直播間發出的每
一批珠葱都要經過分級、篩選、覆檢、打包四道
工序，從田間到出庫層層把關。為了實現責任可
追溯，她甚至用不同顏色的膠帶區分打包人員，
一眼就能看出是哪一環出了問題。「不降標準、
不砸品牌，我要守住『三辣』這張招牌。」馬熒
說。
「我收購價會高一點，因為做精品路線。」馬

熒說，這樣農戶能多賺錢，她也能建立口碑。在
她的帶動下，周邊已有三四十人參與分揀、包裝
等工作，旺季日收入可達300元以上。「手機就
是新農具。」她笑着說。

晾 曬 大 蒜分 揀 珠 葱

整 理 辣 椒

●色澤金黃、油潤酥香
的葱酥。

香港文匯報長春傳真

香港文匯報長春傳真

農安縣位置示意圖


