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AIRSIDE GATE33藝文館打破以往傳統群展框
架，邀請建築歷史學者及建築師黎雋維、產品

設計師及社區互動策劃人陳韻淇以「研究式策展」
（Research-based curation）模式，呈獻《茶記百
科——看不到的設計學》主題展覽。

代表一座城市的味道
策展人黎雋維表示，近來茶餐廳已然成為香港的
標誌，遊客來到香港必定要去茶餐廳用餐，「但我
們會覺得，這樣一個極具香港代表性的符號，香港
人自身或許並不了解其內涵，也未曾真正深入探究
過，所以我們這次便從設計分析的角度，去挖掘茶
餐廳背後的真正內涵。」
他表示，其實籌備過程中，聯絡多方合作單位並
不算困難，對接的大多是重視研究、注重分析的設
計單位，還有各領域的專業學者，大家都對這個主
題抱有濃厚的研究興趣。「我們主要聯繫了幾家有
代表性的茶餐廳，並非需要他們直接參與展覽製
作，大多是向他們借用一些舊檔、舊工具，我們從
這些老物件裏去發掘茶餐廳的故事，反而也讓這些
茶餐廳的經營者，重新認識了自己店舖裏的這些老
物件：原來這些東西可以這樣解讀，原來背後有這
樣的意義。」
很多人，哪怕是土生土長的香港人，都分不清茶
餐廳和冰室的區別，這其實是一個歷史謎團。學界
對此也有不同的看法，有學者
認為先有冰室，之後才逐漸發
展出茶餐廳，也有學者覺得二
者是完全不同的業態，「我們
在展覽中不會給出一個所謂的
標準答案，因為茶餐廳文化本
身就是不斷演變、不斷發展
的，而這種持續的演變，正是
它的生命力所在。其實很多歷
史文化事物，本就沒有絕對確
切的定論，我們在研究與策展
的過程中，從茶餐廳的發展背
景、歷史脈絡裏，發掘更多屬
於香港本土的文化內涵，這才
是核心意義。」
黎雋維續說：「這次展覽我
們也關注到了茶餐廳的空間設
計、色彩與物料這些細節，比如海安咖啡室的卡座
色彩就很有特點，這家店早年靠近海邊，以往做傢
具、維修都是找周邊的工人和木匠，海邊的木匠多
從事船隻維修工作，卡座的油漆顏色與質感，和船
艙的塗裝十分相似，這也是茶餐廳就地取材的典型
體現。茶餐廳裏諸多色彩、物料的選擇，都和它所
處的地域環境、周邊資源息息相關，藏着很多不為
人知的設計巧思。」
此外，這次在研究中還發現，茶餐廳的設計元素
也深刻影響着香港影視創作，「我們訪問了三位電
影人，其中提到王家衛拍攝《花樣年華》時，片中
部分設計靈感就來源於茶餐廳的窗框，這也能看出
茶餐廳文化對香港流行文化的深遠影響。」

招牌設計體現「香港精神」
茶餐廳源自二戰後融合中西庶民飲食的
需求，體現了高效率、混搭與靈活應變的
「香港精神」。其文化核心在於親民價
錢、豐富餐單，這種食肆不僅是飲食場
所，更深入港人生活日常，是凝聚社區網
絡的第三空間。

「街招」的創辦人Ken Fung和Kev-
in Mak擅長以招牌記錄及表現

文化，他們在展覽中以
重現灣仔新豐記的霓虹

招牌，包含珍貴的
「走火」閃燈

效果，視覺化地講述香港茶餐廳
「通宵營運」的獨特城市文化。他
們表示，有趣的是傳統茶餐廳通常
不經營晚市，較少使用發光招牌，
新豐記的霓虹招牌其實是一個比較
特別的例子，但卻反映了香港人的
靈活性。據說，最初茶餐廳受牌照
限制只能提供有限餐點，後出現融
合其他食品種類（如潮式粉麵、燒
味）的新型茶餐廳，為食客提供更
多選擇，亦因而延長營業時間，才
出現了茶餐廳霓虹招牌以吸引晚間
顧客。
另外他們亦提到「走火」閃燈效

果，「由於在拆卸招牌時未能保留
業內稱為『走火機』的閃燈效果裝
置，在籌備展覽時負責安裝的承辦
商通知我們供應商不再製造『走火
機』，幾經轉折才找到人訂製，其
實除了霓虹光管，其他相關的招牌
部件的選擇和供應商都在減少，都
反映霓虹招牌行業的萎縮和面對的
困境。」
霓虹招牌是香港街道的靈魂，而茶餐廳餐具是社

區的日常記憶載體。這兩者在構成香港城市景觀與
集體回憶方面，有什麼異曲同
工之妙呢？
Ken Fung 和 Kevin Mak 回

應，霓虹招牌、茶餐廳食品、餐
具，以至展覽中介紹到的枱凳設
計理念，源頭都是舶來品——霓
虹於 1920 年代引入香港；奶
茶、咖啡、多士皆從西方飲食演
變而成；舊式茶餐廳枱凳都有北
歐傢具的影子等等。但這些都經
過長年累月的本地化，因應本地
環境需要而發展成香港特色，例
如常用於招牌的北魏書法與霓虹
相融合，成為香港的標誌性設
計，而霓虹招牌在香港的高密度
環境中更形成獨一無二的招牌街
景。

二人認為，雖然近年大眾對保育招牌文化的意識
提高，以及普遍認同霓虹招牌有助吸引旅客，但保
育工作仍然以民間團體自發為主，即使霓虹光管製
作及造型技藝已正式列入香港非物質文化遺產清
單，官方主導的保育工作仍較少見。故二人皆希望
未來可見到更多制度上的對招牌文化傳承以及招牌
行業的支持，而不單是以懷舊角度保育舊招牌，例
如可以以旅遊業宣傳、設計資助的方式，協助店舖
建立或維修招牌，長遠令更多招牌重返香港街道。
「年輕人可能未見過香港街道滿布招牌的景色，

對招牌文化未必有認識或認同，『街招』這平台正
正就是希望透過展覽、創意藝術裝置，以及傳統工
藝融入新設計等，讓年輕觀眾親身體驗霓虹招牌的
感染力，加深對香港招牌文化的認識和欣賞，進而
提高對招牌文化保育和傳承的重視。」他們說。

茶餐廳，是刻在香港人骨子裏的文化符號，是這

座城市快節奏生活裏最溫暖的煙火棲息地。從街頭

大排檔到遍布街巷的特色食肆，茶餐廳歷經數十年

演變，承載着香港的市井百態、中西交融的飲食文化，更藏着獨屬

於香港的生活智慧與集體記憶。它的魅力，不僅在於菠蘿包、奶

茶、蛋撻等經典美味，更藏在每一件看似普通的餐具、每一處貼合

日常的設計細節之中。 ●文、攝：香港文匯報記者胡茜

兩位深耕設計領域的本地設計師——利
志榮與李鴻健，以專業視角解構茶餐廳餐
具的設計巧思，從感官體驗、功能智慧到
文化內核，重新解讀茶餐廳文化的獨特價
值。
談及茶餐廳的誕生與發展，利志榮直

言：「茶餐廳的發展一直和經濟掛鈎，當
年工廠區遍布茶餐廳，就是因加班的市民
需要快速、便捷的餐飲選擇，它會因應不
同時代的需求不斷演變。」在他看來，茶
餐廳並非單純的「平價食堂」，即便早年
也憑藉豐富菜式、靈活選擇，成為麥當勞
等速食無法替代的存在。李鴻健則補充
道：「大家想不出吃什麼，或是一群人口
味不同，去茶餐廳總能滿足所有人，早年
收檔較晚的特點，也讓它成了夜晚覓食的
唯一選擇。」而這份「適配性」，也成為
茶餐廳設計的核心邏輯——一切圍繞實
用、高效與大眾需求展開。
茶餐廳的設計巧思，藏在每一個日常細
節裏。利志榮最欣賞老式茶餐廳的枱凳設
計，他說：「每間茶餐廳的枱凳都各有特
色，木質款有北歐設計感，金屬款偏向美
式簡約，這不是照搬，而是香港匠人把外
來設計本土化製作的成果。」早年茶餐廳
的傢具多為店家自行選材打造，遠比成品
更貼合需求，這種「因地制宜」的設計思
路，也體現在物料選擇上。李鴻健提到：
「老式茶餐廳就地取材做傢具、搞裝修，
所有設計都圍着實用來，這讓每間老店都
有獨屬於自己的風格。」
而一隻奶茶杯，更是藏着茶餐廳的設計
門道。利志榮表示，團隊曾專門研究茶餐
廳奶茶杯，發現其設計遠非「簡單盛
器」：「杯的厚度會影響奶茶口感，杯的
大小會改變香味散發，就連手把的設計，
也直接影響拿取的體驗。」李鴻健則揭秘
了奶茶杯的設計淵源：「早年的奶茶杯是
美國酒店同款，厚杯身能保溫，還能讓奶
茶入口更滑，戰後工藝有限，用普通陶瓷
製作，反而成就了獨有的口感，敲杯的聲
音也成了專屬記憶。」而茶餐廳的醬料擺

放、開放式廚房窗口，亦皆為實用設
計——醬料任取滿足個性化需求，明檔出
餐契合快速出品的特性，利志榮說：「茶
餐廳就是用最簡單的食材，變化出超多花
樣，這種靈活，是其他餐飲比不了的。」

悄然流變 扎根日常
香港獨有的「搭枱」文化，也在茶餐廳
中被賦予別樣的設計溫度。利志榮說：
「搭枱不是茶餐廳首創，但在這裏最自
然，不用客套，問一句就能坐，藏着香港
的人情味。」李鴻健也認同這份日常的親
切感：「茶餐廳的搭枱最能體現香港生
活，各吃各的卻有別樣溫暖。」而這份人
情味，也藏在茶餐廳的味覺傳承裏，利志
榮提及，不少老式茶餐廳因師徒、家族傳
承，留住了經典味道：「老茶餐廳的師傅
把手藝傳下去，味道始終不變，街坊吃的
不僅是美食，更是熟悉的情懷。」
茶餐廳的色彩與視覺，亦是香港本土設
計的縮影。李鴻健說：「傳統茶餐廳的餐
具、枱凳、瓷磚滿是多樣色彩，這是早年
受西方色彩表達影響，鮮艷卻不雜亂，成
了獨有的視覺符號。」利志榮則補充，這
些色彩並非隨意選擇，而是兼顧實用與審
美：「塑膠餐具耐摔易洗，色彩豐富卻貼
合日常，不會出現突兀的顏色，這是屬於
茶餐廳的視覺默契。」而如今，茶餐廳的
色彩設計也在悄然演變，更偏向舒適、柔
和的調性，卻始終保留着本土特色。
面對茶餐廳的時代演變，設計師們皆
抱以包容的態度。利志榮說：「茶餐廳
一直在變，網紅化也好，新形態也罷，
各有各的價值，核心的平靚正從未改
變。」他發現，年輕創業者正在為茶餐
廳注入新活力，「大安茶冰廳這類新
店，在菜色裏融入中西結合的創意，讓
茶餐廳有了新可能。」李鴻健則認為：
「茶餐廳的所有變化，都是順應香港生
活的結果，不管形式怎麼變，它都扎根
在市民日常裏，靜靜接受這種演變，就
是對它生命力的認可。」
從一隻奶茶杯的厚度，到一張枱凳的設
計，從多樣的色彩搭配，到溫暖的搭枱文
化，茶餐廳的每一處設計，都是香港本土
生活的真實寫照。它沒有精緻的設計圖
紙，卻在煙火氣中完成了最貼合人心的設
計，這份源於生活、歸於實用的設計智
慧，正是茶餐廳作為香港文化符號，
能夠長久延續的核心密碼。而對茶
餐廳設計的深挖，亦是對
香港本土文化的一次
回望——藏在日常裏
的巧思，才是最動
人的城市敘
事。

從枱凳到奶茶杯：
藏在日常裏的巧思

拆解茶餐廳
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●●展覽首度完整展出獲展覽首度完整展出獲
「「街招街招」」保育的灣仔新保育的灣仔新
豐記霓虹招牌豐記霓虹招牌。。

●●昔日上環海安咖啡室昔日上環海安咖啡室
的招牌以及大門的招牌以及大門。。

●●「「何謂茶餐廳何謂茶餐廳」」展區展區，，梳理及整合昔日茶梳理及整合昔日茶
餐廳舊物餐廳舊物，，包括當年的菜單包括當年的菜單。。

●●利志榮利志榮（（左左））與李鴻健解構香港與李鴻健解構香港
茶餐廳背後的運作智慧茶餐廳背後的運作智慧。。

●●茶餐廳使用的杯具經歷多年的演變茶餐廳使用的杯具經歷多年的演變。。

●●由翁泳恩主理的海安咖啡室傢具研由翁泳恩主理的海安咖啡室傢具研
究究，，聚焦這家聚焦這家19521952年開業的茶餐廳標年開業的茶餐廳標
誌性紅色木枱凳誌性紅色木枱凳。。

●●黎雋維以黎雋維以「「研究式策展研究式策展」」呈獻呈獻《《茶記百科茶記百科——
看不到的設計學看不到的設計學》》主題展覽主題展覽。。

●●茶餐廳的靈魂水吧以一比茶餐廳的靈魂水吧以一比
一真實比例重現一真實比例重現。。


