
春末的上海崇
明 廟 鎮 永 樂

村，清風拂過田
間地頭，埋藏於地

下的藏紅花球莖正在
悄然孕育生機。在崇明這

片因長江沖積而成的砂質
土地上，孕育着中國最大的
藏紅花種植基地。這株來自遠
方的「紅色珍寶」，在這裏生
根發芽茁壯成長。「經過技術
改良與實驗探索，我們種出的
藏紅花有效成分不斷提升，產
業更已向高附加值的深加工延
伸，依託藏紅花，我們希望鋪
就出一條鄉村振興的致富
路。」 上海花紅永樂農業發展
有限公司總經理曹愉在接受香
港文匯報採訪時如是說。
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故事的開端源於一段「偶然」。上
世紀八十年代，上海的藥企為尋

找適合種植藏紅花的土地，在崇明15個
鄉鎮廣泛試種，最終唯有永樂村脫穎而
出。「我們村的砂質土，是長江沖積形
成的，特別適合球莖類作物生長，藏紅
花由此在這裏扎下根。」曹愉介紹，崇
明廟鎮永樂村的藏紅花種植正是從這時
起步，逐步摸索出一套適合本地氣候的
球莖復壯體系，為後續產業發展築牢了
技術根基。

因地制宜 創新球莖復壯體系
彼時，永樂村村民基本以種水稻為生，

對於藏紅花這種陌生作物，滿是顧慮——
種出來賣不出去怎麼辦？「當時有一個村
民做了『吃螃蟹的人，嘗試種植，沒想到
最後效果非常好，所有的藏紅花全被收
購，後來家家戶戶都開始跟進，如今全村
近500戶村民種植近700畝，在藏紅花產
業界有一句話叫做『全國80%的藏紅花在
崇明，崇明80%的藏紅花在廟鎮，廟鎮
80%的藏紅花在永樂村』，這也反應了我
們這裏藏紅花的知名度。」
種植過程中，上海崇明永樂村走出了

一條「因地制宜」的創新之路，曹愉介
紹，在專業老師的指導下，這裏形成了
成熟的球莖復壯體系：「首先我們採用
了二段式培育法進行藏紅花本地化改
良，通過露地培育球莖，室內培養花的
基本思路，把露地生長期和室內開花期
的溫濕度節點做了精細化調整。」每年
採花後，農戶們會把所有種球按直徑大
小進行四級分類，持續優選讓種球一代
代升級，性狀更穩定。
隨着藏紅花種球進入市場交易，種植

技術在其他地區也日漸成熟，浙江、安
徽、河南等地已都陸續種植成功。

藏紅花種植周期較長，但成花採摘
期僅有20天，且需人工一朵朵採摘，耗
費大量勞動力，產業發展甚至一度面臨
「用工荒」的困境。曹愉直言，藏紅花
產業最大的痛點之一就是勞動力成本
高、作業標準化難。

採摘半機械化 破解用工難
據悉，從種球下田、中耕除草，到花

期採摘、剝花絲，幾乎全靠人工，尤其
是採摘，必須在花開後半天內摘下，否
則花絲就會枯萎， 「我們現在正與智
能科技公司合作，嘗試攻關幾個關鍵環
節，推動種球機械化播種、採摘環節實
現『半機械化』。
香港文匯報記者了解到，目前研發的藏

紅花採摘機械臂，採摘速度預計可穩定在
3秒一朵，與村裏熟練工採摘效率持平，
且能實現連續作業，無需休息，且能降低
採摘損耗率。「除了採摘機械，後續我們
還將依託專項扶持資金，逐步推進種植、
挖球莖等環節的機械化研發，計劃在
2028年完成兩款設備的研發與試運營，
逐步實現藏紅花種植、採摘、挖球全程機
械化，從根本上破解用工難題。」
經過當地種植戶與專家不斷優選培
育，當地產的花絲的有效成分含量明顯
提升。「根據前幾年的檢測對比結果，
我們崇明藏紅花在主要活性成分甘1、
甘 2和苦素的含量明顯優於伊朗的樣
品，這與我們的地理位置、栽培技術、
加工儲藏與藏紅花的質量密不可分。這
也意味着我們種植生產的藏紅花在國際
上具有明顯優勢。我們正在聯合國內科
研機構，推動基於有效成分含量的國際
標準補充方案，爭取在行業標準制定中
掌握更多話語權。」
如今，永樂村正全力推動產業鏈從

「賣原料」向「深加工矩陣」延伸。

「 從 乾
花絲到面膜、
精華油、香米，
我們的產業鏈延伸主
要基於兩個考慮：一是
提高附加值，二是降低產
業風險。」曹愉介紹，藏紅
花本身產量很低，一畝地乾花
絲只有600克至700克，如果只
賣原料，種植戶收益有限，所以
必須向高附加值的深加工延伸。

農旅融合 精深加工衍生產品
以藏紅花面膜和精華油為例，利用
藏紅花的抗氧化和抗炎功效，可以進
軍中高端護膚品市場；藏紅花香米則
是探索農旅融合的產物，「藏紅花與
水稻輪作，水稻在生長過程中吸收了
土壤中殘留的有機養分，種出來的稻
米口感軟糯，帶有淡淡花香，我們把
這款米作為『藏紅花+生態農業』的
副產品推出，既增加了收入，也讓消
費者直觀感受到崇明生態種植的價
值。」目前，基地已開發出面膜、精
油、純露、酒釀、老白酒等一系列衍
生產品，其中多款產品已推向市場。
曹愉表示，今年 4月底，基地還將推
出自有品牌「花紅永樂」的藏紅花酒
釀和藏紅花酒。
另外，精深加工集群化，正是基地

轉型升級的第三個重點方向，「現在
的衍生產品種類還不夠多，規模也不
大，我們計劃引進日化、食品領域的
專 業 企 業 ，
合 作 開 發 更
多品類。」

如何借助藏紅花機遇為村民搭
建更廣闊的平台？曹愉直言，基地
正探索「龍頭企業建設施、農戶拎
包入駐」的共享模式，同時，未來
基地還將持續拓展藏紅花領域市
場布局，構建一個「產地扎根、
城市破圈、線上線下融合」的
全渠道體系。
他介紹，目前基地正在探

索通過統一規劃、統
一投資建設標準化
種植大棚，未來，

大 棚
內擬配
套 先 進
的水肥一
體化系統以
及智能溫濕度
監測設備，實時
監測棚內環境，工作
人員可通過手機終端

遠程調控溫濕度，確
保藏紅花始終處於最佳
生長狀態，從硬件
上為高品質種植保
駕護航。在這種模
式下，入駐農戶無
需擔心種球品質、
種植技術和產品銷
售等難題，「在共
享模式下，種球將
由我們的專業人員

統一篩選、統一供應，從源頭保證
種植品質。」

鼓勵種植擴圍 產銷無縫銜接
「共享」種植過程中，基地會安

排專業技術團隊，全程提供一對一
技術指導，從種球栽種、田間管理
到病害防控，手把手教農戶科學種
植，等到藏紅花成熟採摘後，農戶
無需自行尋找銷售渠道，而是統一
回收、統一加工、統一銷售，「無

論是
乾 花
絲 還 是
後續的深
加工產品，

都能實現產銷
無縫銜接，徹底

解決農戶『賣難』的
問題。這樣一來，既大

幅降低了農戶的進入門檻，
讓原本因資金、技術、渠道受限
而無法參與種植的農戶也能
投身藏紅花產業，有效
擴大了整體種植規模，
同時也實現了藏紅花種
植的標準化、規範化管
理。」
在市場拓展方面，曹
愉希望能用「科學」
建立信任、用「生
態」強化差異、

用「文創」擴大圈層。「我們通過
線下的文創園，讓消費者近距離了
解藏紅花知識，吸引年輕群體打卡
傳播；線上則通過微信社群、小程
序等工具，推送養生知識、搭建積
分會員體系，實現精準運營與復購
提升，我們正在構建一個『產地
扎根、城市破圈、線上線下融
合』的全渠道體系，讓這朵
『紅色黃金』綻放更廣闊的
市場價值。」搭建共享大棚 農戶拎包入駐

《本草綱目》中記載：「藏紅花即番紅花，譯名泊夫蘭
或撒法郎，產於天方國。」這裏的「天方國」一般指伊朗所在

的西亞中東地區。古時番紅花由西藏傳入內地，所以也被稱做「藏
紅花」。上世紀八十年代，中國從日本引種了一批藏紅花種球和因地制

宜的種植技術，上海崇明、嘉定以及湖北、河南等地區都開始試種。
人們平時所見到的藏紅花（紅色花絲），實際是藏紅花植物的雌蕊，可應

用為香料、染料和藥材。藏紅花的活性成分西紅花甘也就是藏紅花中的色素，
一般來說，從外觀上看藏紅花紅色越深，說明西紅花甘的含量越高。

話你知
藏紅花成熟後採摘需要
「爭分奪秒」。
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藏紅花文創吸引年輕群體

打卡傳播。
藏紅花融入飲食，促進農

旅融合。
藏紅花絲有活血化瘀、防治心

血管疾病等功效。1 2 3


