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讓「頭銜內卷」轉向「服務競爭」

起底「牌匾生意」網上百元定製「官方認證」

內地清理餐飲榮譽稱號
倒逼行業回歸菜品本質

昔網選「全國小炒肉大王」事件再引輿論關注 揭「名店」評比注水真相
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多年前，一場網絡評選誕

生的「全國小炒肉大王」近

來在內地引起輿論廣泛關

注。此稱號因評選流程缺乏專業菜品核

驗，被質疑僅靠參賽照片和視頻贏得「大

王」稱號含金量不足。與此同時，內地餐

飲業自8月1日起全面清理並撤銷此前頒

發的「大師」「名師」及各類「美食地標

城市」稱號。「一夜之間再無烹飪大師，

也沒了美食之鄉」成為熱話，業內認為，

此次清理行動直指餐飲評比商業化、榮譽

注水等長期存在的行業頑疾，將倒逼行業

重新審視現有評價標準，推動餐飲行業評

價體系重構。

●香港文匯報記者 趙一存 北京報道

香港文匯報記者在中國烹飪協會（「中烹
協」）官網查詢看到，該協會曾於2020年

11月發布《關於舉辦全國小炒肉PK大賽的通
知》，定於當年11月9日至12月27日舉辦線上
「全國小炒肉PK大賽」，通過網絡形式在全國
範圍內徵集具有創意的優秀「小炒肉」作品。這
場評選主要依靠線上投票、提交圖文視頻材料完
成評比，並未設置線下菜品實操品鑒環節。正因
此，網友普遍質疑認為，菜品火候、肉質口感、
調味層次等是核心評判標準，僅靠短視頻展示根
本無法甄別優劣。不僅如此，店內售價68元（人
民幣，下同）、外賣點餐需85元一份的「費大廚
辣椒炒肉」被認為相較於其他品牌同產品溢價超
兩倍還多。

業內人士透露：交錢就能領稱號
此次事件折射出餐飲行業榮譽評比長期存在的
現實問題，也讓社會各界看到各類牌匾、稱號背
後的行業亂象。事實上，這起爭議事件並非個
例，梳理近年市場情況可以看到，餐飲領域各類
榮譽稱號名目繁多，除「全國大王」「烹飪大
師」「特色名品」之外，還有「美食之鄉」「美
食名城」「餐飲名店」「資深名廚」等各類頭
銜、稱號層出不窮，證書更是隨處可見。這些稱
號因評價門檻模糊、標準不夠透明，導致商品溢
價現象頻發，屢屢引發消費爭議。
一位熟悉協會運作體系的資深人士告訴香港文
匯報記者，實際上，很多稱號並非由正規評價體
系產出，而是部分社會組織、商業機構推出的評
比項目，不少評選門檻極低、流程虛化，甚至
「只要交錢便可申領稱號。還有一類是取得頭銜
後逐年繳納費用，相當於付費租賃榮譽頭銜用於
招攬客流，業內叫作『行業背書』。」

中烹協廢止此前授予相關稱號
香港文匯報記者注意到，中烹協此前亦曾因違規
開展評比和認定活動被通報。據民政部2018年通
報，2016年1月至2017年11月，中烹協違反《社
會組織評比達標表彰活動管理暫行規定》，違規開
展評比達標表彰活動並收取費用444.71萬元；2016
年至2017年，中烹協違規開展「中華餐飲名店」企
業認定項目和「中國菜系之鄉」等區域認定項目並
收取費用，違法所得共計94萬餘元。
為落實8月1日起施行的《社會組織評比表彰活

動管理辦法》，中烹協日前接連發布兩份公告，
集中廢止協會過往全部自行評定的各類餐飲榮譽
頭銜。據了解，這份由民政部、中央社會工作部
於2026年7月9日聯合出台的管理辦法明確要求，
社會組織開展評比表彰，不得向參評對象收取或
變相收取費用，嚴禁借評比開展營利活動。
香港文匯報記者看到，中烹協於7月23日和24
日分別發布的公告顯示，自公告發布之日起，歷
年由該協會評定、頒發的中國烹飪大師（名
師）、中國餐飲服務大師（名師）等各類含「大
師」「名師」的全部稱號、證書、服裝即刻失
效，不再具備行業認定、宣傳背書效力。同時，
撤銷協會此前授予的各類「之鄉、之都、美食地
標城市」等全部相關稱號，所有稱號即刻廢止，
不再具備任何效力。

清理整治非「一刀切」而是糾偏
一夜之間，大批餐飲行業虛浮榮譽全面退場，
行業迎來大規模整改浪潮。業內普遍認為，此次
清理整治絕非「一刀切」取締所有行業評價，而
是行業一次糾偏行動。短期來看會引起行業陣
痛，但長期來看則是餐飲行業高質量發展的必然
之舉，能夠倒逼餐飲行業回歸菜品本質和服務初
心。

外出旅遊打卡特色美食、挑選就餐門店，長期以
來，各類「美食之鄉」「烹飪大師」「全國特色菜
品」牌匾，是廣大遊客避坑選店的重要參考。長久
以來，消費者形成固定消費習慣，普遍將官方、行
業協會認證的榮譽招牌作為選店依據。但近年來，
餐飲行業各類榮譽稱號氾濫化、商業化、形式化問
題日益突出，不少評選脫離菜品本質、淪為營銷噱
頭，行業公信力持續走低。
關於在內地引發輿論的「全國小炒肉大王」，香

港文匯報記者查詢看到，費大廚品牌最終憑借線上
票數斬獲2020年「全國小炒肉大王」稱號並獲官方
授牌。據長安街知事公眾號報道，8月9日晚，有顧
客在費大廚辣椒炒肉北京朝陽合生匯店看到，該門
店宣傳語已經撤下此前使用多年的「全國小炒肉大
王」稱號，更換為「精選黑豬肉，專業大廚炒」。
10日，該門店負責人向長安街知事（微信ID：Capi-
talnews）證實了這一消息，並表示，店內標誌性的
上菜宣傳語也發生了改變，從原本的「你好，你

好，全國小炒肉大王費大廚辣椒炒肉」，更改為
「你好，你好，精選黑豬肉，專業大廚炒」。

評審標準參差 機構真假難辨
香港文匯報記者走訪還發現，很多餐館大廳掛滿

「名菜」「名店」「烹飪大師」等各式榮譽牌匾，
但頒發主體、評審標準卻參差不齊。一些「地標餐
飲」「中華老字號」等獎牌，其頒獎機構在民政系
統官網顯示「沒有查詢到數據」，還有部分牌匾上
的查詢網站根本無法訪問。
實際上，內地有完整制度約束違規評比行為，中

央早在2018年就印發評比表彰管理相關文件，嚴禁
未經審批開展冠以「國家」「亞洲」「全球」等字
樣的全國性評選。後續負面清單與廣告法亦分別劃
定邊界，限制絕對化宣傳用語，但依託賽事頭銜包
裝宣傳的漏洞長期存在。
那麼，這些注水牌匾從何而來？香港文匯報記者

採訪發現，在網絡搜索「餐飲店獎牌定製」，立即

會出現多個提供相關服務的店舖。賣家做好諸如
「省級非物質文化遺產」「中華風味名小吃」「中
華餐飲名店」等獎牌的案例模板，買家只需提供文
字內容並選擇尺寸、牌匾材質、製作工藝等必備要
求即可，一般「定製需求確認後48小時內發貨」，
價格在幾十元到百餘元不等。香港文匯報記者聯繫
其中一家店舖，提供「河南胡辣湯地標品牌 河南省
文旅廳頒發」，對方表示完全沒問題，只強調「我
們的牌匾只做裝飾使用，不具備任何法律效應，擺
在店裏完全沒問題。」而按照記者要求，一塊正常
尺寸的胡桃木實木雕刻上色牌匾只需 128元人民
幣，這還是「因材質價格偏貴」。
針對亂象，內地監管部門此番重拳出擊，然而香

港文匯報記者採訪發現，「頭銜內卷」並非餐飲行
業獨有，醫美、茶葉、建築等多個領域均充斥各類
注水名號，無序氾濫的虛假獎牌帶來的浮躁風氣，
正成為內地多個行業亟待治理的頑疾。

●香港文匯報記者 趙一存 北京報道

針對餐飲業「頭銜內卷」與
「假獎牌」亂象，政府法律顧問

與行政法專家、廣東風采新紀元律師事務所主任
賀國帥認為，治理此類亂象需明晰監管邊界，斬
斷灰色產業鏈。他指出，明晰監管邊界是破局關
鍵，行業協會應回歸服務本位，嚴禁將頭銜異化
為利益交換籌碼。民政部門需嚴格把關行業協會
換屆與評比表彰，嚴禁收費評優，而市場監管部
門則應聚焦市場端，對虛假宣傳、消費欺詐行為
精準執法，形成監管合力。

新近實施的《社會組織評比表彰活動管理辦
法》大幅收緊行業評比監管紅線，嚴禁社會組織
借評比收取費用，也對脫離線下實物核驗、純線
上投票的輕量化評選劃定了合規邊界。對此，賀
國帥表示，這一規則旨在整治行業評比亂象，斬

斷灰色利益鏈，讓榮譽重新具備應有的專業性與
權威性。在他看來，新規正式將流量化、商業化
的餐飲評選納入剛性監管範疇，這意味着付費購
頭銜、僅憑網絡投票評判菜品水準的行業模式，
徹底失去「合規」生存空間。

徹底剝離社會組織功利屬性
對於新措如何落地實施，賀國帥認為，應進行

全鏈條打擊，建立跨部門信息共享機制，對涉嫌
非法社會組織的製售機構依法取締，從源頭切斷
供給。同時，強化網絡交易平台責任，要求電商
平台對「榮譽牌匾定製」等關鍵詞進行屏蔽與巡
查，阻斷線上交易渠道。此外，還須暢通社會監
督與舉報機制，鼓勵公眾與媒體曝光。

內地知名民法律師華挺則強調，行業協會的生命

力在於服務質量而非頭銜數量，唯有通過嚴格的制
度約束與常態化監管，徹底剝離社會組織的功利屬
性，才能引導行業從「頭銜內卷」轉向「服務競
爭」，推動餐飲業健康規範發展。他還表示，應建
立由政府、協會、媒體、消費者共同參與的多元化
評價機制，利用大數據等技術手段，讓菜品品質、
傳承實績和群眾口碑成為主要標準。

針對虛假獎牌製售方，業內明確其應承擔多重
法律責任。華挺表示，製售偽造官方榮譽牌匾、
假借非法社會組織名義授牌牟利，違規主體將被
民政、市監部門行政處罰；情節嚴重、牟利數額
較大的，還將觸及刑事法律規定。同時，明知商
家用於虛假宣傳仍提供獎牌的製售方，構成共同
侵權，需承擔連帶民事賠償責任。

●香港文匯報記者 趙一存 北京報道

香港文匯報訊（記者 王玨 北京報道）近期，受
今年第13號颱風「白海豚」影響，內地多地遭遇強
風雨天氣，國家防總、應急管理部、自然資源部等多
部門密集會商研判，分級啟動應急響應，統籌做好颱
風防禦與地質災害防範各項工作。

國家撥2億元支持浙江災後應急恢復
未來三天，受颱風「白海豚」影響，湖北中部、
山東、河北中南部、河南等地有暴雨或大暴雨，局
地有特大暴雨，山洪和地質災害、中小河流洪水等
風險較高。中央氣象台8月10日繼續發布暴雨橙色

預警。
因應情況，國家多部門全力築牢防災安全防線。
根據《國家防汛抗旱應急預案》及有關規定，國家
防總、應急管理部於8月10日8時針對湖北、山東
啟動防汛四級應急響應，15時針對河北、河南啟動
防汛四級應急響應。同日，自然資源部對河北、河
南、湖北啟動地質災害防禦IV級響應，應急管理部
亦針對河北、河南、湖北啟動地質災害四級應急響
應。此外，國家海洋預報台8月10日16時發布風暴
潮黃色和海浪藍色警報，根據《海洋災害應急預
案》規定，自然資源部針對河北、遼寧和山東啟動

海洋災害四級應急響應。
同時，國家防減救災委、應急管理部針對「白海
豚」對浙江省造成的嚴重影響，啟動國家四級救災
應急響應，派出救災工作組赴災區實地查看災情，
指導協助地方做好災情統計核查、群眾安置救助、
基本生活保障等救災救助工作。國家發展改革委緊
急安排中央預算內投資2億元，支持浙江省做好颱
風災害災後應急恢復。
8月10日，財政部、應急管理部緊急預撥1.8億元

中央自然災害救災資金，其中：一是預撥1.2億元，
支持江蘇、浙江、安徽、福建、江西5省做好防汛

防颱風應急搶險救災工作；二是預撥0.6億元，支持
內蒙古、新疆、新疆生產建設兵團開展抗旱救災工
作。
據中央氣象台監測，颱風「白海豚」9日已在浙
江沿海兩次登陸，現已減弱為熱帶風暴級，預計將
以每小時15至20公里的速度向西北方向移動，強度
逐漸減弱。但其殘餘環流水汽充沛，還將與北方冷
渦疊加，給黃淮、華北多地帶來持續性強降雨。浙
江、上海、江蘇、安徽、湖北、山東、河南、河北
等地先後出現暴雨、大暴雨，局地特大暴雨，中小
河流洪水、山洪地質災害、城市內澇風險凸顯。氣
象部門預報顯示，未來二十四小時，東海、長江口
及東部沿海仍有6至9級陣風，強降雨帶將自東南向
西北推進。

「白海豚」將深入內陸 多地嚴陣以待

◀▲費大廚門店8月底將完成稱號換新，從「全
國小炒肉大王」（左）改為「精選黑豬肉，專
業大廚炒」（右）。 網上圖片

專家解讀

消費者尋找真正美食指南
參考口碑選擇
優先參考本地居民長期口碑與多平台真實食客評

價，交叉核驗，避開刷好評、牌匾亮眼但菜品品質
不佳的網紅門店

線下實地體驗
進店查看後廚衞生狀況、食材新鮮程度、服務規

範度，以實際用餐體驗作為核心判斷依據

甄別線上榜單
審慎看待短視頻、網絡投票評選出的菜品頭銜；

優先選取附帶詳細口味描述、實拍圖文的用戶長評

驗官方資質
查看門店食品經營許可證、食品安全量化分級公

示，留意監管部門發布的食品安全紅黑榜與違規查
處通報

●網友公布在網絡平台
的「中國烹飪大師」證
書。 網上圖片

●去年央視曝光一起假冒美食牌匾案件，圖為售
假牌匾店舖的樣品。

網上圖片

▼

網
店
定
製
獎
牌
牌
匾
的
店
舖
提
供
模
板
，
一
塊

僅
幾
十
元
人
民
幣
。
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●一家店舖的工作人員向香港文匯報記者展示
已銷售的客戶定製模板，供記者參考選擇。

香港文匯報北京傳真


