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●責任編輯：甄智曄 ●版面設計：余天麟A1 要聞

港各界全力籌備

政府研為與會者安排行程宣港優勢 旅發局酒店餐飲業積極部署
迎APEC財長會來賓

A4

新銀債認購創雙高紀錄
47.8萬人申請涉資1197.7億

A7

天問三號「探火」
最終着落點擬年底敲定
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香港文匯報訊（記者 盧慧穎 深圳
報道）2026年亞太經合組織讓世界聚
焦粵港澳大灣區，日前在深圳參加
「APEC技術賦能低碳行動：路線圖、
可及性和夥伴關係」研討會的多位與
會者接受香港文匯報訪問時談及對香
港的看法和期望。他們認為，香港擁
有成熟且穩健的金融法規和操作協
議，足以成為其他經濟體的學習範
例，未來若是要將公司業務拓展至中
國，香港必然是首選。他們期望香港
特區政府主動與他們對接，進一步介
紹香港優勢。
Greenfluidics公司首席執行官兼創始
人Adan Ramirez Sanchez 認為，大灣
區讓香港與內地其他城市的聯繫比以
往更緊密，而香港猶如一座連接西方
世界的橋樑，讓外國人經香港進入中
國內地相對容易。
談到對香港的期望，他表示，自己
來自創業和商業領域，並希望能釐清
如何更好地結合並利用香港與深圳的
各自優勢。七年前，他曾獲香港科學
園邀請參加活動，當時香港已展現對
新技術的關注；如今他感到香港進步
加速，金融領域實力雄厚，極具投資
潛力。Adan說他接觸的許多創業者都
強調，若是在中國開設子公司，「一
定會考慮香港」。
對香港即將舉辦的財長會議，他建
議香港不僅展示金融優勢，更應加強
與創業圈的連結。Adan解釋，創業者
不僅看重資金，更希望獲得理解和支
援，以便更清楚了解環境和可建立的
事業。他希望香港特區政府及金融部
門能給予創業領域更多關注，更開
放、具體地介紹可發展的機遇，以吸
引更多外國人才，「這正是香港展示
自身優勢的最好時機。」
來自馬來西亞的溫國紳目前在香港
科技大學（廣州）擔任助理教授，他
表示，大灣區每個城市均有其獨特優
勢，彼此互補，形成一個極具競爭力
的城市群。他認為深圳作為高科技重
鎮，在人工智能和創新技術上表現突
出，而香港則以其國際金融中心地位
為區域發展提供重要的資本和專業服

務支撐。
他對大灣區的未來城
市規劃印象深刻，認為
當地不僅着眼於傳統的綠
色智慧城市，更積極設
想未來五年至十年的可
持續發展藍圖，展現出
長遠的戰略眼光。在他
看來，這種協同效應正是
大灣區最吸引人的地方，
尤其對於尋求新興行業就
業機會的年輕人和國際人
才而言，大灣區無疑是一
片極具潛力的熱土。
溫國紳強調，APEC
作為涵蓋21個經濟體的
重要平台，為大灣區帶
來了豐富的國際合作機
會，亦可加強大灣區與
東盟及其他地區的聯
繫，發揮其地處戰略要
衝的地理優勢。對即將

在香港舉辦的APEC財長會議，他認為香港擁有
成熟且穩健的金融法規和操作協議，這些都是多
年累積的寶貴經驗，足以成為其他經濟體學習的
範例。他期待能更深入了解香港如何在維持國際
競爭力的同時，推動綠色金融和可持續投資。

●香港科技大學（廣州）
助理教授溫國紳

香港文匯報
記者盧慧穎 攝

●Adan Ramirez Sanchez
香港文匯報

記者盧慧穎 攝

APEC峰會前瞻

2026年是亞太經合組織（APEC）的「中國年」，香港將於下月20日至21

日首次承辦亞太經合組織（APEC）財政部長會議，深圳亦將於11月承

辦亞太經合組織領導人非正式會議，這是粵港澳大灣區歷史上首次

整體承辦最高規格的國際區域合作盛會，也是香港展示自

身、助力亞太經濟合作的絕佳平台。據香港文匯報了解，特區政府正研究為APEC財長會議的

與會者提供了解香港發展優勢等相關行程，還有機會在深圳舉行會議前後及期間安排與會

者參觀香港離島、馬場等標誌性名勝，並品嘗多元美食。香港旅發局會在APEC財長會議

期間向參與者的隨行人員和家屬派發「香港好味」名廚精選美食指南，邀請他們體驗香

港「美食天堂」的魅力。酒店業亦正積極準備接待相關高端商務客群，有香港酒店加強

多語言前台支援服務，並培訓前線員工了解APEC會議相關資訊和推介香港的信息，希

望展現「好客之都」形象。 ●香港文匯報記者 黃子龍、黃子晉

香港文匯報訊（記者 嚴鍇
華）香港素有「美食天堂」的美

譽，從街頭小食、地道大排檔、中
式茶樓，到國際頂級餐廳應有盡

有。香港旅遊發展局聯同中華廚藝學
院，特別邀請超過50位本地名廚推薦全

港250間精選餐廳，推出首
本「香港好味」名廚精選
美食指南。該名單不僅包
含貴價米芝蓮，更涵蓋大
量地道小店、茶餐廳及糖
水舖，充分展現香港中西

飲食文化交融薈萃的獨特魅力。
香港文匯報記者翻查「香港好味」名
廚精選美食指南發現，這本指南覆蓋全
港18區，含金量極高，獲邀的50位名
廚中不乏五星級酒店總廚及米芝蓮星級
大廚，透過他們專業而獨到的眼光，挑
選出250間星級餐廳。這批入選餐廳匯
聚多元風貌、地道風味與頂尖水準，由
中、西、日、韓等多國菜系，到設有
「清真認證」及「優質旅遊服務」標籤
的餐廳均應有盡有，共同譜寫出屬於香
港的獨特飲食篇章。

旅發局推「香港好味」指南
名廚薦250間精選餐廳
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●「香港好味」
挑選出250間
星級餐廳的美
食，左圖為美
食指南封面。

旅發局圖片

●有酒店培訓新招聘的外籍服務員，讓前線員工
了解APEC會議的相關資訊。 受訪者供圖

亞太經合組織成員的財政部門負責人與相關國
際組織的代表將於下月匯聚香港出席APEC

財政部長會議，體會香港作為國際大都會的獨特
魅力，以及「背靠祖國、聯通世界」的優勢，香
港各界正積極準備，說好國家故事和香港故事。
立法會飲食界議員梁進表示，過往像APEC這
類大型國際會議，主辦方往往會為與會者妥善安
排緊湊的官方議程與商務宴會，然而作為「中西
文化匯聚的美食之都」，香港還能為與會代表的
隨行人員和家屬，提供極具深度與多元的消閒選
擇。

議員：善用「一程多站」吸商旅延伸消費
他相信未來兩個月粵港澳大灣區將迎來極為密
集的亞太區商旅人流，香港應透過「一程多站」
的優勢，吸引參與APEC領導人非正式會議或大
灣區其他城市活動的訪客來港延伸消費，並吸引
他們未來再次訪港。
香港酒店業主聯會執行總幹事徐英偉表示，
APEC財政部長會議等高規格會議有助吸引商
務旅客訪港，並為酒店、餐飲、會展及
相關旅遊行業帶來支持。香港除了
可展示本身高水平的接待能力
外，還能進一步向國際旅客
及商界展現大灣區的便利
性，以及「一程多站」
旅遊模式所帶來的
吸引力。
他介紹，香港
的酒店及飲食
業就APEC作
了 相 應 準
備 ， 因 應
活 動 性
質、與會

人士組合、活動安排及旅客停留模式等，在人
手安排、接待流程、餐飲服務及相關配套上作
出部署，以配合高端商務客群及代表團的需
要。按目前市場觀察，在APEC會議期間，港
島區酒店，特別是灣仔、金鐘及中環一帶，預

計較有機會因代表團及相關代表的預留房間安
排而出現較明顯的需求集中，而九龍區酒店亦
有機會受惠於部分外溢需求。業界正密切留意
活動安排、市場反應及訪港需求變化，務求把
握機遇，進一步展現香港作為國際都會及區域
樞紐的優勢。

料500客來港 酒店加強多語接待
香港餐旅業協會主席梁熙表示，與會者連同

商界及出席代表的家屬，預計會有約500名訪
客來港出席會議，由於參會者及相關人士來自
不同國家，酒店業會加強多語言的前台支援服
務等多方面提升服務細節，例如讓前線員工了
解APEC會議的相關資訊，尤其是酒店往返會
場的交通，需要時可向賓客推介餐廳、特色景
點等。
他認為香港酒店、餐飲業目前的整體準備情況

良好，例如維港兩岸核心星級酒店已經啟動房量
盤點，預留行政樓層、套房資源，加強禮賓、多

語服務團隊，部分正與公關公司、國際商會
對接，爭取配套邊會、早餐會、閉門
酒會的預訂。
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